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ESCUELA CULINARIA FRANCESA

BASES ADMINISTRATIVAS

PARA LA LICITACION Y CONTRATACION DE OBRAS DE AMPLIACION

NORMAS GENERALES

1 DISPOSICIONES GENERALES

11 CARACTERISTICAS DE LA LICITACION

Nombre de la licitacion

Licitacion privada para
ampliacion.

contratacion obras de

Tipo de Convocatoria

Abierta

Moneda

Peso Chileno

Etapas proceso apertura

Una etapa

Presupuesto Estimado

$ 85.975.000.-

Requiere Contrato

Requiere la suscripcion de contrato

Duracién Maxima

8 meses

1.2 INSTITUCION DEMANDANTE

Razé6n Social Escuela Culinaria Francesa SA
Rut 76.067.163-0
Direccion Avenida Américo Vespucio Sur 930, Las Condes

Region

Metropolitana
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1.3 Etapas y plazos de la Licitaciéon

Fecha de publicacion del llamado a
licitacion privada y de sus respectivas
bases

Se publicard en el portal Institucional

www.escuelaculinariafrancesa.cl

Fecha inicio de consultas y solicitudes de
aclaracion

Desde el dia de publicacién del llamado a
licitacién privada y sus respectivas bases en
el portal institucional
www.escuelaculinariafrancesa.cl

Fecha visita a terreno de caracter

obligatorio

Se realizara a las 10:30 horas del sexto dia
corrido contado desde la fecha de
publicacion del llamado a licitacion privada, y
de sus respectivas bases en el portal
www.escuelaculinariafrancesa.cl , en la
recepcion de la Escuela Culinaria ubicada en
calle Américo Vespucio Sur 930, comuna de
Las Condes, Regién Metropolitana

Fecha final de recepcién de consultas y
solicitudes de aclaraciéon

Hasta las 17:00 horas del décimo dia corrido
contado desde la fecha de publicacién del
llamado a licitacién privada y de sus
respectivas bases, en el correo
licitaciones@escuelaculinaria.cl

Fecha publicacion de respuestas

Hasta las 17:00 horas del onceavo dia
corrido, contado desde la fecha final de
recepcion de consultas y solicitudes de
aclaracion en el portal
www.escuelaculinariafrancesa.cl

Fecha cierre de recepcion de ofertas

A las 17:00 horas del décimo quinto dia
corrido, contado desde Ila fecha de
publicacion del llamado a licitacién privada y
de sus respectivas bases en el portal
www.escuelaculinariafrancesa.cl

Extension automatica del plazo de ofertas

Si a la fecha de recepcion de ofertas se han
recibido dos o menos propuestas, el plazo de
cierre se ampliara automéaticamente en dos
dias habiles, por una sola vez

Fecha apertura técnica y econémica de las
ofertas

Desde el minuto siguiente del cierre de
recepcion de las ofertas

Plazo estimado para la evaluacién de las
ofertas

Dentro del décimo dia corrido, contado desde
la fecha de apertura de las ofertas
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Dentro del décimo quinto dia corrido, contado
Plazo maximo para la adjudicacion desde la fecha de cierre de recepcion de
ofertas en el correo
licitaciones@escuelaculinaria.cl

Documentacion de Garantia por fiel | Al quinto dia corrido siguiente de la
cumplimiento de contrato adjudicacion

A mas tardar al octavo dia corrido, contado
Plazo maximo para la firma del contrato desde la notificacion de la resolucion de
adjudicacion

2 BASES ADMINISTRATIVAS

2.1 Objeto de la Licitacion

Las presentes bases de licitacion tienen por objeto la contratacién de Servicio de obras,
mantencién, reparacién e instalaciones menores, para la Escuela Culinaria Francesa, en
sus dependencias de Avenida Américo Vespucio Sur 930, comuna de Las Condes, para lo
cual convoca a los proveedores del rubro a presentar sus ofertas en la presente licitacion,
de acuerdo y conforme a las estipulaciones y condiciones que se establecen en las
presentes bases administrativas y bases técnicas.

2.2 Documentos
Bases Administrativas, técnicas y Anexos

Las preguntas, respuestas a consultas, aclaraciones y modificaciones a las bases
de licitacién que sea necesario efectuar y que se hubieren publicado a través del
portal www.escuelaculinariafrancesa.cl

Informe de Evaluacion
Resolucion de Adjudicacion
Oferta del proveedor adjudicado

Contrato suscrito entre las partes

2.3 Plazos y Condiciones de las Bases

Todos los plazos sefalados en las presentes bases de licitacién seran de dias corridos,
salvo que se establezca expresamente lo contrario. En caso de que algun plazo expire en
dia inhabil, éste se entendera prorrogado automaticamente hasta el dia habil siguiente.

Con todo, el plazo de cierre para la recepcién de ofertas no podra vencer en dias inhabiles
ni en un lunes o en un dia siguiente a un dia inh&bil, antes de las quince horas.

Para ambos casos, se consideraran dias inhabiles los sabados, domingos y festivos.
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3 DEL OFERENTE
3.1 Requisitos del oferente

Podran participar en esta propuesta las personas naturales o juridicas, chilenas o
extranjeras, que individual o asociadamente a través de uniones temporales de
proveedores, cumplan con los requisitos sefalados en las presentes bases, ofertando en la
oportunidad, términos y condiciones establecidos en las mismas, siempre que no se
encuentren afectos a alguna de las siguientes inhabilidades:

e Haber sido condenados por practicas antisindicales, dentro de los dos afios
anteriores a la presentacion de la oferta

e Haber sido condenados por infraccién a los derechos fundamentales de los
trabajadores, dentro de los dos afios anteriores a la presentacion de la oferta

e Haber sido condenados por los delitos concursales establecidos en los articulos
463 y siguientes del Codigo Penal, dentro de los dos afos anteriores a la
presentacion de la oferta

e Que el oferente tenga vinculos con funcionarios directivos de la Escuela
Culinaria Francesa

e Haber sido condenado por el Tribunal de Defensa de la Libre Competencia a la
prohibicion de contratar con el Estado

¢ Como persona juridica, que el oferente haya sido condenado a la prohibicién de
contratar con el Estado

4 ACEPTACION DE BASES

Se establece que la sola circunstancia de presentar una propuesta para la presente
licitacion implica que el respectivo oferente ha analizado las Bases Administrativas,
Técnicas y Anexos, aclaraciones y respuestas a las preguntas de ésta, con anterioridad a
la presentacion de su oferta, y que manifiesta su conformidad y aceptacion sin ningan tipo
de reservas ni condiciones, a toda la documentacion antes referida. Por lo anterior, el
oferente se hace responsable y se compromete a cumplir con los requisitos y condiciones
solicitadas en las presentes Bases de licitacion, asi como con la totalidad de las condiciones
para la ejecucién del servicio, en especial consideracion con aquellos referentes a los
productos y servicios especificados en las Bases Técnicas.

4.1 Pacto de Integridad

El oferente, por el solo hecho de participar en la presente licitacion, acepta expresamente
el presente pacto de integridad, obligandose a cumplir con todas y cada una de las
estipulaciones contenidas en el mismo, sin perjuicio de las que se sefialen en el resto de
las bases de licitacion y demés documentos integrantes. Especialmente el oferente acepta
el suministrar toda la informacion y documentacién que sea considerada necesaria y exigida
de acuerdo con las presentes bases de licitacion, asumiendo expresamente los siguientes
COmMpromisos:

o El oferente se obliga a no ofrecer ni conceder, ni intentar ofrecer o conceder,
sobornos, regalos, premios, dadivas o pagos, cualquiera fuese su tipo,
naturaleza y/o monto, a ningun colaborador de la Escuela Culinaria Francesa
en relacion con su oferta, con el proceso de licitacion, ni con la ejecucion de él
o los contratos que eventualmente se deriven de la misma, ni tampoco a
ofrecerle o concederlas a terceras personas que pudiesen influir directa o
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indirectamente en el proceso licitatorio, en su toma de decisiones o en la
posterior adjudicacién y ejecucion del o los contratos que de ellos se deriven

e El oferente se obliga a no intentar ni efectuar acuerdos o realizar
negociaciones, actos o conductas que tengan por objeto influir o afectar de
cualquier forma la libre competencia, cualquiera fuese la conducta o acto
especifico, y especialmente, aquellos acuerdos, negociaciones, actos o
conductas de tipo o naturaleza colusiva, en cualquiera de sus tipos o formas

e El oferente se obliga a revisar y verificar toda la informacion y documentacion,
que deba presentar para efectos del presente proceso licitatorio, tomando
todas las medidas que sean necesarias para asegurar la veracidad, integridad,
legalidad, consistencia, precision y vigencia de esta

o El oferente se obliga a ajustar su actuar y cumplir con los principios de
legalidad, ética, moral, buenas costumbres y transparencia en el presente
proceso licitatorio

o El oferente se obliga y acepta asumir, las consecuencias y sanciones previstas
en estas bases de licitacion, asi como en la legislacion y normativa que sean
aplicables a la misma

o El oferente se obliga a tomar todas las medidas que fuesen necesarias para
que las obligaciones anteriormente sefialadas sean asumidas y cabalmente
cumplidas por sus empleados y/o dependientes y/o asesores y/o agentes y en
general, todas las personas con que éste 0 éstos se relacionen directa o
indirectamente en virtud o como efecto de la presente licitacion, haciéndose
plenamente responsable de las consecuencias de su infraccién, sin perjuicio
de las responsabilidades individuales que también procediesen y/o fuesen
determinadas por los organismos correspondientes

5 CONSULTAS Y ACLARACIONES
5.1 Recepcion de consultas y solicitudes de aclaracion

Los oferentes podran realizar consultas tanto de caracter técnico como administrativo,
segun lo estimen necesario para una acertada presentacion de sus ofertas. Estas consultas
solo se recibiran a través del correo licitaciones@escuelaculinaria.cl , desde el dia de la
publicacion de las presentes Bases, hasta la fecha indicada en “Etapas y plazos de la
licitacion” de los antecedentes generales de la licitacion.

5.2 respuestas a las consultas y aclaraciones

Se respondera solo aquellas consultas y solicitudes de aclaracion que hubieren sido
presentadas a través del correo licitaciones@escuelaculinaria.cl y dentro del plazo
establecido en “Etapas y plazos de la licitacion”.

Las respuestas a las consultas y solicitudes de aclaracion estaran a disposicion de los
oferentes a través del correo licitaciones@escuelaculinaria.cl y dentro del plazo establecido
en “Etapas y plazos de la licitacion”.

Las respuestas contribuyen a determinar el sentido y alcance de las bases administrativas,
técnicas y anexos, segun sea su naturaleza, por lo que formaran parte integral de las
presentes bases y deberan ser consideradas por los oferentes para la presentacion de sus
ofertas. En ningun caso los oferentes pueden alegar desconocimiento de ellas.

6 VISITA A TERRENO OBLIGATORIA
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Los oferentes deberan asistir a visita a terreno obligatoria cuyo punto de encuentro sera la
recepcién de la Escuela, que se encuentra ubicada en Avenida Américo Vespucio 930, Las
Condes, Region Metropolitana, a las 10:30 horas dentro del plazo establecido en “Etapas y
plazos de la Licitacidon”, de los Antecedentes Generales de las Licitacion.

En dicha direccion se encontraran con un colaborador de la Escuela Culinaria Francesa;
los oferentes deberan suscribir el documento denominado “Acta de Visita a terreno por
servicio de obras, mantencion, reparacion e instalaciones menores”, registrando la
identificacion del oferente, ademas del nombre, RUT y firma de quien asiste a la visita.

Si el oferente NO asiste a la visita obligatoria en el horario indicado, su oferta no sera
evaluada, debiendo ser declarada inadmisible, aun cuando hubiere acompafiado toda la
documentacion requerida. Dicha situacion serd comunicada a la comision evaluadora previo
al proceso de evaluacion.

7 PRESENTACION DE LAS OFERTAS

Las propuestas se recibiran dentro del plazo establecido en el numeral 1.3 “Etapas y plazos
de la Licitacion”.

Solo se considerardn las propuestas, que hubieren sido presentadas a través del
mecanismo indicado, y dentro del plazo sefialado, sin perjuicio de la posibilidad de
recepcionarlas en soporte papel en el plazo establecido.

7.1 Antecedentes y Vigencia de la Oferta
7.1.2 Antecedentes Administrativos

Los oferentes deberan presentar, a través del correo licitaciones@escuelaculinaria.cl,
dentro del plazo de recepcion de ofertas, los siguientes antecedentes administrativos:

e Anexo N° 1: Identificacion del oferente, el anexo tiene s6lo caracter informativo.
En caso de una unién temporal de proveedores, se requiere individualizar todas
las personas naturales o juridicas que lo integran y deberan adjuntar ademas el
documento indicado.

e En caso de oferentes persona juridica: Los oferentes deberan acompafiar
documento que acredita la personeria de su(s) representante(s) legal(s) con una
antigiedad minima de 60 dias corridos antes de la fecha de cierre de recepcion
de ofertas.

7.2. Antecedentes técnicos
7.2.1 Requisitos de Admisibilidad Técnica

a) Jefe de obra: El jefe de obra debe tener experiencia previa en el area de la
construccion, el que tendrd a su cargo la direccién técnica de los trabajos, en
representacion del proveedor. Se debe acompafiar con contratos o cartas que
acredite tal calidad.

7.2.2 Antecedentes técnicos para evaluacion

Para efectos de evaluacion técnica de las propuestas, el oferente debera ingresar como
anexos técnicos al momento de presentar su oferta, un archivo o varios que contengan lo
siguiente:
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a)-. Anexo N°3: experiencia del oferente

b)-. Anexo N° 4: Experiencia del Jefe de Obra

7.2.3 Antecedentes Econdémicos
7.2.3.1 Antecedentes econdmicos para evaluacion

Los oferentes deberan considerar en su oferta econdémica todos los gastos, incluidos los de
personal, servicios, equipos, permisos, derechos y en general, todo en cuanto implique un
gasto para el cumplimiento del contrato, sea este director, indirecto o a causa de él. Los
precios ofertados seran invariables y fijos hasta el total cumplimiento del contrato: no se
aceptaran clausulas relacionadas con futuros reajustes, variaciones, reconsideraciones o
alza del precio cotizado.

En caso de que los oferentes no presenten su propuesta econdmica, o las propuestas
econOmicas presenten incongruencias que no puedan subsanarse, omitan informacioén o
ésta sea parcial en términos que la hagan ininteligible, no seran evaluadas y al oferta sera
declarada inadmisible.

7.3 Vigencia de la Oferta

Las ofertas tendran una validez minima de 90 dias corridos, a contar de la fecha de cierre
de recepcion de ofertas; si el oferente no sefialaré el plazo de su oferta, se entendera que
este cumple con el plazo de vigencia mencionado anteriormente.

8 APERTURA DE LAS OFERTAS

La apertura de las ofertas técnicas y econdmicas se realizara en un solo acto y en los plazos
establecidos en la oficina de la Vicerrectoria Econ6mica y Financiera, esto es Avenida
Américo Vespucio Sur 930, Las Condes.

La apertura sera electrdnica, sin perjuicio que, si existen ofertas en formato papel, caso en
el cual la apertura seré realizada en dependencias de la misma Vicerrectoria Econdmica y
Financiera de la Escuela, en la misma fecha sefalada en el parrafo anterior.

8.1 Custodia de las Ofertas

Las ofertas seran custodiadas por el Director de Calidad de la Escuela Culinaria Francesa.

9 EVALUACION DE LAS OFERTAS
9.1 Comisién Evaluadora

El proceso de evaluacion sera realizado por una Comision Evaluadora que estaré integrada
por al menos tres colaboradores de la Escuela Culinaria Francesa, cuya designacion se
efectla en este documento:

Antonio Aninat Versluys
Jesus Cornejo Garrido

Luis Felipe lllanes Zafartu
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Los integrantes de la Comisién Evaluadora no podran tener contacto con los oferentes,
salvo a través del mecanismo de las aclaraciones; de igual modo no podran aceptar
solicitudes de reunion, de parte de terceros (oferentes o no), sobre asuntos vinculados
directa o indirectamente con esta licitacién, mientras integren aquella; del mismo modo, no
podran aceptar ningun donativo de parte de terceros.

Seran funciones de la comisién evaluadora las siguientes:

a)

b)

d)

Resolver si las ofertas técnicas y econdmicas presentadas por cada proponente se
ajustan a las especificaciones que forman parte de las presentes bases de licitacion.
En caso de que ello no ocurra debera proponer declarar inadmisible la propuesta
sin evaluarla.

Evaluar las propuestas presentadas.

Solicitar a los oferentes durante el proceso de evaluacion de las ofertas, que salven
los errores u omisiones formales detectados en esta etapa, siempre y cuando las
rectificaciones de dichos vicios no signifiquen asumir una situacion de privilegio
respecto a los demas oferentes y no se afecten los principios de estricta sujecion a
las bases y de igualdad de los oferentes, debiendo informar a los demés oferentes.
Confeccionar un acta o informe de evaluacion, en la que dejara constancia de la
puntuacion obtenida por cada una de las propuestas evaluadas.

9.2 Criterios de Evaluacion

La comision evaluadora realizard un analisis de las ofertas técnicas, econémicas y de los
antecedentes recibidos, de acuerdo con los criterios de evaluacién establecidos en las
presentes bases.

CRITERIO PONDERACION
Técnico 45%
Administrativo 3%
Econdémico 52%
CRITERIO PORCENTAJE PUNTAJE

Técnico 45%

Experiencia del oferente 35 %

La evaluacién de experiencia del oferente se
realizara segun la cantidad de contratos
suscritos y prestados por el oferente con
Instituciones Publicas y/o Privadas, relativos a
la construccién, ampliacion, remodelacion de
inmuebles, prestados desde el afio 2018.

Para que sean evaluados los contratos deberan
tener un valor igual o superior a $ 5.000.000., se
acreditara con copia de contrato, orden de
compra, boletas, certificados o carta del cliente;
en caso de ser licitacion publica bastara el ID de
la licitacion adjudicada.

La asignacién de puntaje se realizara de
acuerdo con el siguiente detalle:

0 puntos: El oferente no tiene experiencia o no
acredita experiencia.
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25 puntos: El oferente acredita entre 1y 3
contratos.
50 puntos: El oferente acredita entre 4 y 6
contratos.
100 puntos: EI oferente acredita 7 o mas
contratos.

Experiencia Jefe de Obra 30%

La experiencia del jefe de obra se evaluara
segun la cantidad de proyectos relativos a la
construccién, ampliaciéon, remodelacion de
inmuebles, prestados desde el afio 2018, y que
se encuentren finalizados a la fecha del cierre
de recepcion de las ofertas.

El antecedente necesario para acreditar la
experiencia del jefe de obra consiste en cartas
o certificados del mandante de la obra, donde
indique el periodo durante el cual presto el
servicio.

La asignacion de puntaje se realizara de
acuerdo con el siguiente detalle:

0 puntos: el oferente no tiene o no acredita
experiencia del jefe de obra.

25 puntos: el oferente acredita entre 1 y 4
contratos del Jefe de Obra.

50 puntos: el oferente acredita entre 5y 7
contratos del Jefe de Obra

100 puntos: el oferente acredita entre 8 o mas
contratos del Jefe de Obra.

Recomendaciones al oferente 35%

La evaluacion de las recomendaciones al
oferente se realizard segun cantidad de cartas
de recomendacion o certificados de calificacion
100% positivos que presente el oferente por
proyectos, obras o contratos con instituciones
publicas o privadas relativos a la construccion,
ampliacién, remodelacion de inmuebles,
prestados desde el afio 2018.
Las cartas o certificados deberan indicar
claramente:
1. Nombre y Rut del cliente
2. ldentificacion y firma del quien emite el
documento
3. Datos de contacto del cliente
4. lIdentificacion del oferente en el
documento (nombre y rut)
5. Fecha de inicio y término del contrato u
obra
6. Descripcion del servicio prestado

La asignacion de puntaje se realizara de
acuerdo con el siguiente detalle:

0 puntos: el oferente no presenta
recomendaciones

20 puntos: el oferente presenta entre 1 y 3
recomendaciones o certificados validos de
clientes.
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50 puntos: el oferente presenta entre 4 y 6
recomendaciones o0 certificados validos de
clientes.
70 puntos: el oferente presenta entre 7 y 9
recomendaciones o0 certificados validos de
clientes.
100 puntos: el oferente presenta entre 10 o
mas recomendaciones o certificados validos de
clientes.

TOTAL, PUNTAJE TECNICO Puntaje 0.35+0.30+0.35

Cumplimiento requisitos formales

Se considera la completitud de la oferta en
relaciébn con los antecedentes requeridos en
esta licitacion; el calculo del puntaje a obtener
en este subcriterio se hard mediante los
siguientes rangos:

0 puntos: La Escuela requiere que el oferente
presente  antecedentes o0 certificaciones
omitidas en la oferta, y el oferente no los
presenta dentro del plazo establecido por la
Administrativo 3% Comisién Evaluadora.

50 puntos: La Escuela requiere que el oferente
presente  antecedentes o certificaciones
omitidas en la oferta, y el oferente los presenta
dentro del plazo establecido por la Comision
Evaluadora-.

100 puntos: La Escuela no requiere
antecedentes o certificaciones adicionales a lo
presentado en la oferta.

Para efectos de evaluacién se consideraran los
Econémico 52% valores netos.

9.3 Puntaje Final
El puntaje final de cada propuesta se calculara de acuerdo con la siguiente expresion:

Puntaje final = puntaje oferta técnica *45%+puntaje oferta administrativa*3%-+puntaje
oferta econémica

9.4 Mecanismo desempate

Ante la ocurrencia de un empate en el mayor puntaje final, entre dos o mas oferentes, se
seleccionard de acuerdo con la siguiente secuencia:

a) El oferente que obtenga mayor puntaje en el criterio oferta técnica

b) De continuar el empate, al oferente que obtenga el mayor puntaje en la oferta
econOmica

c) De persistir el empate, el oferente que obtenga mayor puntaje en el criterio
requisitos formales

d) En caso de que se hubieren aplicado estos estos criterios y aun asi se
mantuviera el empate, se optara por adjudicar la propuesta que primero se
hubiere ingresado al portal.

10 INADMISIBILIDAD DE LAS OFERTAS




\
ESCUELA CULINARIA FRANCESA S.A. e c 0 l e

. ESCUELA CULINARIA FRANCESA

La Escuela declarara inadmisibles las ofertas cuando éstas no cumplan con los requisitos
de admisibilidad establecidos en las Bases Administrativas o cuando se contravengan las
disposiciones establecidas en las presentes Bases de Licitacion y declarara desierta la
licitacion, segun corresponda, cuando no se presenten ofertas, o bien, cuando éstas no
resulten convenientes para los intereses de la Escuela Culinaria Francesa; en ambos casos
con resolucion fundada.

La Escuela adjudicara la presente licitacion privada, mediante resolucién fundada, a aquella
oferta que haya obtenido el mejor puntaje, de acuerdo con los criterios de evaluacion
establecidos en las presentes bases y sea conveniente para los intereses de la Escuela.

La notificacion de la resolucion de adjudicacion se entenderd perfeccionada luego de
transcurridas 24 horas desde que la Escuela publique en su portal dicha resolucion.

Los oferentes podran efectuar consultas respecto de la resolucién de adjudicacion, dentro
de las 48 horas siguientes a la notificacion de ésta en el portal
www.escuelculinariafrancesa.cl a traves del correo electronico
licitaciones@escuelaculinaria.cl las consultas seran respondidas dentro de los 3 dias
habiles siguientes por el mismo medio.

11 CAUSALES PARA DEJAR SIN EFECTO LA ADJUDICACION

La Escuela dejard sin efecto la adjudicaciébn, mediante el correspondiente acto
administrativo, en los siguientes casos:

a) Si el oferente adjudicado mediante comunicacién formal dirigida a la Escuela se
desistiera de su oferta

b) Si el oferente adjudicado presentara informacion falsa o adulterada

c) Si el oferente no presenta la documentacion para celebrar el contrato dentro del
plazo establecido

d) Si el oferente se negare a firmar el contrato, o no lo hiciere dentro del plazo

12 FORMALIZACION DEL CONTRATO

El adjudicatario debera suscribir el contrato correspondiente dentro del plazo de quince dias
corridos contados desde la notificacion de la resolucién de adjudicacion.

12.1 Requisitos para contratar
12.1.1 En caso de sociedades:

a) Copia simple de escritura publica de constitucion y de las dltimas modificaciones
necesarias para la acertada determinacion de la razon social, objeto, administracion y
representacion legal.

b) Inscripcién con certificado de vigencia del extracto de la escritura social en el Registro
de Comercio del Conservador de Bienes Raices que corresponda.

c) Certificado de vigencia del poder del representante legal, con no mas de 60 dias de
antigtiedad

d) Copia simple de la cédula nacional de identidad, de él o los representantes, por ambos
lados
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e) Las sociedades que se acojan ala Ley 20.659, que simplifica el Régimen de Constitucién,
Modificacion y Disolucién de las Sociedades Comerciales, deberan presentar la
documentacion de Constitucion, Estatutos y demés antecedentes emanados del Registro
de Empresas y Sociedades administrado por el Ministerio de Economia Fomento y Turismo.

12.1.2 Fundaciones o Corporaciones

a) Copia simple del Acta de Asamblea constituyente y estatutos, reducidos a escritura
publica

b) Copia simple del Decreto que otorga la Personalidad Juridica
c) Publicacion en el diario oficial del decreto que otorga la personalidad juridica
d) Copia simple del Decreto que aprueba reforma a los Estatutos, en caso que existiese

e) Certificado de Vigencia con némina de Directorio con no mas de 60 dias de antigliedad
a la fecha de solicitud

12.1.3 Persona Natural

a) Fotocopia de la cédula de identidad

13  GARANTIA
13.1 Garantia de Fiel y oportuno Cumplimiento del Contrato

El Adjudicatario deber& presentar en Vicerrectoria Econdmica y Financiera, dentro de los
cinco dias siguientes a la comunicacion de adjudicacién una boleta de garantia bancaria
que tiene por objeto garantizar el fiel cumplimiento del contrato. Esta garantia debera
otorgarse por el 10% del valor del contrato, impuesto incluido, a nombre del Mandante. Su
vigencia debera cubrir el periodo que dure la ejecucion del contrato, mas 90 dias corridos
adicionales.

La boleta de garantia de fiel cumplimiento del contrato se devolvera al Contratista a su
solicitud, previa presentacion de la garantia para caucionar la correcta ejecuciéon de las
obras.

En caso de aumento de obras, esta garantia debera ser renovada de acuerdo con el nuevo
monto del contrato. En caso de ampliacion de plazo, la boleta debera ser reemplazada por
otra de acuerdo con el nuevo plazo contractual mas 90 dias corridos. En cualquier caso, la
nueva boleta de garantia debera ser ingresada en las oficinas del mandante antes del
vencimiento de la originalmente entregada.

En caso de disminucion de obra y/o plazo podra reemplazarse por otra de acuerdo con la
disminucion del monto y/o plazo contractual; la vigencia sera de acuerdo al nuevo plazo
contractual mas 90 dias corridos.

En caso de incumplimiento del Contratista de las obligaciones que le impone el contrato
(incluidas las obligaciones laborales y previsionales de los trabajadores y subcontratistas si
los hubiere), las Bases Administrativas y Técnicas, el Mandante, previa solicitud y
fundamento, estara facultado para hacer efectiva la garantia de fiel cumplimiento de
contrato.

Lo anterior sin perjuicio del cobro de las multas, segln corresponda, con la correspondiente
indemnizacién de perjuicios. El incumplimiento comprende también el cumplimiento
imperfecto o tardio de las obligaciones del contrato.
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13.2 Garantia por Correcta Ejecucion de las Obras

Una vez que las obras estén ejecutadas, y como requisito previo para solicitar la recepcion
de las obras, el Contratista debera presentar esta garantia de plazo definido, extendida a
nombre de la Escuela Culinaria Francesa, por un monto igual al 5% del precio final
contratado, impuestos incluidos, para caucionar la correcta ejecucion de la obra. La vigencia
excederd en 60 dias corridos a la fecha de recepcion final, es decir, debera ser tomada por
al menos 425 dias, contados desde la recepcion provisoria sin observaciones.

La garantia sera devuelta al Contratista una vez que se realice la Recepcién Final. Lo
anterior sin perjuicio del plazo legal de responsabilidad civil de 5 afios a que hace referencia
el articulo 2.003, regla tercera del Codigo Civil o de los plazos previstos en las normas
vigentes.

14 DE LAS DISPOSICIONES CONTRACTUALES
14.1 Monto del Contrato

El monto maximo para esta contratacion es de $ 85.975.000.- (ochentay cinco millones,
novecientos setentay cinco mil pesos), impuestos incluido, el cual corresponde al monto
a adjudicar

14.2 Facturacioén

La(s) factura(s) o el respectivo(s) instrumento tributario de cobro deben ser emitidos
electronicamente, en formato xml, extendido(s) a nombre de la Escuela Culinaria Francesa,
la que deberé ser remitida al correo licitaciones@escuelaculinaria.cl

14.3 Del Pago
La Escuela pagara por los servicios efectivamente realizados de la siguiente manera:

El pago de los servicios se realizara cada vez que el proveedor lleve a cabo alguna de las
prestaciones establecidas en las especificaciones técnicas de estas bases, a través de las
ordenes de trabajo (O.T) y se haya realizado la recepciéon conforme de los servicios por la
contraparte técnica de la Escuela.

15 RESPONSABILIDAD CONTRACTUAL

El Contratista debera ejecutar correcta y oportunamente las obras y/o servicios contratados.
Sera responsable de culpa leve por todas las acciones y/o actividades que ejecute y/o
desarrolle y de todos los perjuicios directos, previstos o imprevistos, causados por alguna
clase de incumplimiento contractual. La Unidad Técnica, por su parte, respondera sélo por
Ssu culpa grave.

El Contratista sera el Unico responsable, salvo fuerza mayor o caso fortuito o causa no
imputable a aquél, de obtener las autorizaciones correspondientes para la instalacion de
faenas y/o labores contratadas, asi como del suministro, transporte, instalacién, mantencion
y suficiencia de dicha instalacion, requerida para el normal desarrollo de las obras y/o
cumplimiento de sus obligaciones.
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Correspondera al Contratista demostrar haber procedido con la diligencia debida segun las
circunstancias, entendiéndose en todo caso que la simple observancia de las disposiciones
legales y reglamentarias no basta por si sola para exonerarse de responsabilidad.

Los aumentos de plazo, asi como el retardo en la entrega del terreno, o en la elaboracion
de cualquier acto administrativo que se relacione con las obras, incluidos los referidos al
pago, incluso si fueran imputables exclusivamente a errores u omisiones de la Unidad
Técnica y/o del Mandante, no daran derecho a indemnizaciones de ninguna especie, salvo
que se acredite dolo.

16 DE LA INSPECCION TECNICA
16.1 Inspector Técnico de Obra (I.T.O)

Para todos los efectos de las presentes Bases se entenderd por Inspector Técnico el
profesional a quien la Escuela le haya encomendado velar directamente por la correcta
ejecucion de una obra y, en general, por el cumplimiento del Contrato.

De acuerdo a la Ley N° 20.703, y el articulo 18 de la Ley General de Urbanismo y
Construcciones, el Inspector Técnico de Obra (ITO) sera responsable de supervisar que las
obras se ejecuten conforme a las normas de construccién aplicables en la materia y al
permiso de construcciéon aprobado y sus modificaciones, asi como al proyecto de
arquitectura correspondiente, el proyecto de calculo estructural y su memoria, y los
proyectos de especialidades, incluidos los planos y especificaciones técnicas
correspondientes

Durante el periodo de ejecucion de la obra, habra a lo menos un Inspector Técnico.
16.2 Libro de Obra

En la faena se mantendra permanentemente un “LIBRO DE OBRA” con hojas foliadas en
triplicado, que sera proporcionado por el Contratista y estara a cargo del Jefe de la Obra y
a disposicién del Inspector Técnico de Obra.

El original sera retirado por el inspector y la primera copia por el Contratista o Jefe de la
Obra, previa firma de ambas partes.

En el Libro de Obras se debera dejar constancia:

a) De los avances de obras.

b) De las 6rdenes que dentro de los términos del Contrato se impartan al Contratista.

c) De las observaciones que se hagan acerca de la forma en que se ejecuten los trabajos.

d) De las observaciones que merezcan las obras, al efectuarse la recepcion provisoria de
ellas.

e) De los demas antecedentes que exija la Unidad Técnica.

f) De las observaciones que pudiere estampar la Superintendencia de Electricidad y
Combustibles u otros servicios 0 empresas externas.

g) De las observaciones que pudieren estampar los Arquitectos y proyectistas de la obra.

h) De las situaciones que puedan ameritar la imposicion de multas, y de las multas ya
cursadas.
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Toda comunicacion que se establezca en el libro de obra, por el Contratista y/o la Unidad
Técnica, u otros Servicios relacionados con la obra, se considerara comunicacion oficial.

16.3  Atribuciones de los Inspectores Técnicos de Obra

El'l.T.O. sera responsable de hacer valer las obligaciones que impone el contrato, en virtud
de la presente licitacion. El Contratista debera someterse exclusivamente a las 6rdenes del
I.T.O., las que se impartirdn siempre por escrito y conforme a los términos y condiciones
del Contrato, las cuales deberan cumplirse dentro del plazo que la I.T.O. estipule.

El incumplimiento de cada orden del I.T.O., y en general cualquier incumplimiento de
contrato, sera sancionado con una multa igual al porcentaje que se defina en las presentes
Bases, sobre monto del contrato primitivo, mas sus ampliaciones al momento de aplicarse
la multa, por cada dia durante el cual no sea acatada, hasta un plazo méximo de 15 dias
corridos.

Si el incumplimiento persiste, el I.T.O. dara cuenta a la Unidad Técnica a fin de que se
tomen una, algunas o todas las siguientes medidas: suspensiéon de la tramitacion de los
estados de pago, aplicacion de los fondos retenidos y/o se haga efectiva la garantia de fiel
cumplimiento e inclusive la terminacion anticipada del contrato.

La multa se aplicara sin forma de juicio y se deducira de los Estados de pago, o de la
garantia del contrato si aquellos no fuesen suficientes (incluye retenciones).

La I.T.O. podra exigir el término de las labores de cualquier subcontratista o trabajador del
Contratista, por insubordinacion, desérdenes, incapacidad u otro motivo grave debidamente
comprobado a juicio del 1.T.O., quedando siempre responsable el Contratista por los
fraudes, vicios de construccion o abusos que haya podido cometer la persona separada.

Si la I.T.O. detecta un avance inferior al 15% planificado v aprobado, podra exigir el
incremento de personal v/o filar normas para regular el ritmo de las faenas v dar
cumplimiento al programa Gantt aprobado que rige la obra.

El Contratista tendra la obligacién de reconstruir por su cuenta las obras o reemplazar los
materiales que no sean aceptados por la I.T.O.

La I.T.O. podré ordenar el retiro, fuera de la zona de la faena, de los materiales que sean
rechazados por mala calidad, cuando exista el peligro de que dichos materiales sean
empleados en la obra sin su consentimiento. La falta de cumplimiento de esta orden debera
ser sancionada en la forma dispuesta en este numeral, sin perjuicio de ordenar la
paralizacion de los trabajos en los cuales se utilizaria el material rechazado.

17 DE LAS OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
17.1 Control de Calidad

Para aquellos materiales y/o partidas que asi lo requieren, en conformidad con las
Especificaciones Técnicas, deberan efectuarse informes y controles de calidad, los que
seran solicitados directamente por la Inspeccion y realizados por algin organismo
competente (CESMEC - IDIEM - DICTUC u otro).

El nimero y tipos de ensayos de calidad sera el estipulado por las especificaciones técnicas
0, en su defecto, por los que soliciten los organismos receptores de obras correspondientes.
Los gastos que se originen por estos conceptos seran de cargo del Contratista.
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17.2  Correspondera al Contratista

a) Dirigir, ejecutar, administrar la construccion y ejecucion de los trabajos contratados,
personalmente, cifiéndose estrictamente a los planos, especificaciones, normas y detalles
en forma que permita la total y oportuna ejecucion de las obras pactadas.

b) Coordinar la ejecucion del proyecto y el cumplimiento de las estipulaciones contractuales,
ya sean de orden técnico o administrativo.

c) Designacion de personal idéneo y calificado, nombrando a un profesional que lo
represente durante la ejecucion de las faenas.

d) El Contratista debera mantener y actualizar a lo menos una vez por semana los graficos
de avance.

e) Proveer y mantener un libro de obras donde se anotara el avance de los trabajos, la
actividad de ejecucion, las fechas reales de inicio y todas aquellas anotaciones pertinentes
a su trabajo en la obra.

f) La presentacion oportuna y con la documentacion completa de los Estados de pago.
g) Dar cumplimiento a las instrucciones impartidas por la I.T.O.

h) Identificar la obra dentro de los cinco dias habiles siguientes al inicio de los trabajos
mediante un letrero como minimo, cuyo texto y disefio corresponda a las indicaciones
proporcionadas en las Normas Especiales de las presentes Bases.

Dicho letrero debera indicar el programa que financia las obras, la fuente de financiamiento
(FNDR o FNDR - BID) y la identificacibn del Mandante y de la Unidad Técnica. La
confeccion de este letrero debera contar con la aprobacion del Inspector Técnico (debera
solicitar formato a la Unidad Técnica).

No se permitira destacar el nombre del Contratista en relacion al resto de la leyenda ni la
colocacion de otros letreros relativos al provecto.

i) Proveer de una placa conmemorativa, segun se detalla en las Normas Especiales de las
presentes Bases.

i) El Contratista o jefe de las obras a cargo de los trabajos, o la persona que lo represente
con arreglo a las disposiciones de los articulos anteriores, estara obligado a acompafiar a
los funcionarios del Mandante o de la Unidad Técnica que tengan encargo de visitar o
inspeccionar las obras; a suministrar instrumentos, herramientas y otros medios que
permitan a los referidos funcionarios hacer una revision prolija de las obras en construccion,
como también a presentar las planillas de jornales, facturas, controles, certificados y otros
documentos que guarden relacién con el contrato. En general, el Contratista estara obligado
a proporcionar a dichos funcionarios y al Inspector Técnico de la Obras, los datos que se
soliciten en conformidad a las instrucciones y/o formularios que para ese objeto se le
entreguen.

17.3 Personal del Contratista

El nimero de trabajadores que se ocupe en las obras debera tener relacion con la cantidad
de obras por ejecutar y el tipo de tecnologia que el Contratista oferte.

El Contratista debera informar mensualmente y mientras dure la obra y/o servicio
adjudicado, a la Escuela, sobre el momento y estado de cumplimiento de las obligaciones
laborales y previsionales de sus trabajadores, como, asimismo, de las obligaciones que de
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igual tipo o clase tengan los subcontratistas con sus trabajadores, conforme lo dispuesto en
el articulo 183-C del Cadigo del Trabajo.

Esta obligacion de informar debera ser acreditada, respecto de las obligaciones
previsionales, mediante Certificado emitido por la respectiva Inspeccion del Trabajo y en
cuanto al cumplimiento de los derechos laborales, mediante la respectiva Liquidacion de
sueldo, debidamente firmada por el trabajador o bien por medios idoneos que garanticen la
veracidad de dicho monto y estado de cumplimiento, tanto respecto de los trabajadores del
Contratista, como también se exigira la referida documentacion respecto de las obligaciones
que tengan los subcontratistas con sus trabajadores

En caso de que la empresa Contratista registre saldos insolutos de remuneraciones o
cotizaciones de seguridad social con sus actuales trabajadores o con trabajadores
contratados en los ultimos dos afios, los primeros estados de pago producto del contrato
deberan ser destinados al pago de dichas obligaciones, debiendo el Contratista acreditar
que la totalidad de las obligaciones se encuentran liquidadas al cumplirse la mitad del
periodo de ejecucion del contrato, con un maximo de seis meses. El Mandante y/o Unidad
Técnica deberan exigir que la empresa contratada proceda a dichos pagos y le presente
los comprobantes y planillas que demuestren el total cumplimiento de la obligacion. El
incumplimiento de esta obligacién por parte del Contratista dard derecho a dar por
terminado, inmediatamente, sin forma de juicio, el respectivo contrato, pudiendo llamarse a
una nueva licitacion en que el Contratista referido no podra participar.

Estas exigencias deberan cumplirse igualmente respecto de la subcontratacion.

La mano de obra que se utilice y/o emplee en la ejecucion de las obras a que se obliga el
Contratista, debera ser integramente contratada por él. En consecuencia, el personal que
el Contratista ocupa debera estar subordinado a él en sus relaciones de trabajo y no tendra
vinculo alguno con la Unidad Técnica ni con el Mandante.

El personal del Contratista, sub-Contratistas o proveedores, estan autorizados a
permanecer solo en el recinto de la obra y no se les permitird acceso a otras ya terminadas
si las hubiera, salvo en casos especificos calificados por la Inspeccién Técnica. Para estos
efectos el Contratista debera establecer expresa prohibicion.

17.4 Profesional Residente de la Obra o Administrador del Contrato

El Contratista bajo su responsabilidad designara un profesional habilitado de acuerdo a la
ley, responsable de la obra, para dirigir las faenas de acuerdo al programa, el cual se
entenderd ampliamente facultado para representar al Contratista en todos los asuntos
relacionados con la obra.

Este Profesional debe permanecer en el lugar de las faenas mientras estas se desarrollen.
También debera existir un profesional subrogante, de las mismas caracteristicas, y con
iguales atribuciones, por las ausencias que pueda experimentar el profesional titular.

La designacion de dicho profesional y su subrogante debera quedar registrada en el libro
de obras.

La Unidad Técnica podra, en cualquier momento y por causas justificadas, ordenar al
Contratista el término de las funciones de él o de los reemplazantes.

17.5 Condiciones y Accidentes del Trabajo

El Contratista tiene que suministrar a sus trabajadores los equipos e implementos
necesarios de proteccion y tomar las medidas para mantener en la obra la higiene y
seguridad en el trabajo, en conformidad a las normas legales que regulan la materia.




\
ESCUELA CULINARIA FRANCESA S.A. ‘ :E / e c 0 l e
. ESCUELA CULINARIA FRANCESA

Es obligacion del Contratista efectuar la denuncia de los accidentes del trabajo y de las
enfermedades profesionales, en conformidad con las disposiciones legales sobre la
materia, debiendo informar al I.T.O. de los hechos ocurridos, haciendo entrega cuando
corresponda de tales denuncias.

Del mismo modo, debera contar con uno o0 més profesionales especialistas del area, con
permanencia de tiempo completo en el lugar de las faenas.

17.6  Coordinacién de Faenas

El Contratista queda obligado a facilitar la ejecucion de los trabajos que la Unidad Técnica
contrate con otras personas o realice directamente, coordinando sus faenas sin que esto le
dé derechos a pagos extraordinarios. Podra solicitar aumentos de plazo sélo por causas
justificadas por la I.T.O. que tengan directa relacion con los trabajos que la Unidad Técnica
contrate paralelamente. Dichos aumentos se concederan por Decreto o Resolucién de la
Unidad Técnica, previa autorizacion del Mandante.

17.7 Deterioro o Destruccion de las Obras

Las circunstancias, los hechos o accidentes que produzcan el deterioro, destruccion,
derrumbe o derribamiento de las obras o que ocasionen pérdidas de materiales, seran de
cuenta del Contratista, salvo que se trate de casos extraordinarios o ajenos a toda prevision
0 que la obra haya sido recibida definitivamente.

17.8 Dafos a Terceros

Todo dafio de cualquier naturaleza que, con motivo de la ejecucion de las obras, se cause
a terceros, sera de exclusiva responsabilidad y costo del Contratista, salvo caso fortuito o
fuerza mayor.

En todo caso, la Garantia de Cumplimiento del Contrato servira también para caucionar el
pago de indemnizacion que pudiera corresponder por dafios a terceros con motivo de la
ejecucion de las obras, de conformidad con la normativa legal vigente.

17.9 Delos Seguros

Las pérdidas causadas por incendio u otros accidentes seran de cargo del contratista, quien
podra asegurar la obra por su cuenta, hasta la recepcion provisional. La Unidad Técnica
podra ordenar asegurar aquellas obras que a su juicio corran mayor riesgo, de modo que
se mantenga cubierto permanentemente por lo menos el 80% de su valor. En tal caso,
podra exigir al contratista que exhiba la péliza de seguro para dar curso a los estados de

pago.

En el evento que las podlizas de seguros contemplen deducibles, limites o sublimites de
indemnizacion, los mismos seran de cargo unico y exclusivo del Contratista.

Las primas de las polizas deben ser pagadas al contado. Para ello, debe tener estampado
el texto de la pdliza, un timbre que de cuenta de dicho pago y constar por escrito tal
circunstancia.

No se podra poner término anticipado o modificar las pdlizas sin autorizacion escrita de la
Escuela.

La pdliza debera contener como minimo las condiciones generales y especiales del seguro
y sus coberturas de riesgo. Con todo, la poliza deberd contener en forma explicita y
obligatoria una clausula de rehabilitacién y renovacién automatica (cobertura del 100% del
tiempo mientras la poliza se encuentre vigente), de renuncia a los derechos de subrogacion
respecto de los asegurados y beneficiarios y de gastos de aceleracion.
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La Escuela se reserva el derecho de rechazar la péliza de seguros presentada, si a juicio,
incumple alguna de las condiciones indicadas, o las establecidas en las Normas Especiales
de las presentes Bases.

17.10 Obligaciones Legales

El Contratista queda especialmente sujeto a las disposiciones contenidas en el Cadigo del
Trabajo y a la legislacion complementaria de dicho cuerpo legal en las relaciones con sus
trabajadores, en especial las normas relativas a Seguridad Social y a la subcontratacion.

17.11 Otras Obligaciones del Contratista

a) Serd obligacién del Contratista asegurar de su cuenta y riesgo, el transito por las vias
publicas que haya necesidad de desviar o modificar a causa de los trabajos en ejecucion y
seran de su exclusivo cargo los perjuicios que originen a terceros y/o al municipio con
motivo u ocasion del cumplimiento del contrato.

b) Sera también obligacion del Contratista responder por las indemnizaciones que se
originen con motivo de la incorrecta 0 extemporanea ejecucion del proyecto.

c) Correspondera también al Contratista efectuar cualquier pago relacionado con la obra,
por ejemplo: garantia de ruptura de pavimento, ocupacién de calles, multas que pudieren
tener como causa la trasgresion por parte de aquel o de sus dependientes a las leyes y
reglamentos u ordenanzas.

d) El Contratista sera responsable, en especial, de todo dafio ambiental que tenga su causa
en la infraccion a las normas de calidad ambiental, a las normas de emisiones, a los planes
de prevencién o de descontaminacion, a las regulaciones especiales para el caso de
emergencia ambiental o a las normas sobre proteccién, preservacibn o conservacion
ambientales, establecidas en la Ley de Bases del Medio Ambiente o en otras disposiciones
legales o reglamentarias y en que haya incurrido éste o sus trabajadores durante y con
ocasion de la ejecucion de la obra.

e) El Contratista esta obligado, especialmente, a dar cumplimiento o responder por las
obligaciones contractuales y previsionales con sus trabajadores y los del subcontratista.

18 DE LA EJECUCION DE LAS OBRAS
18.1 Aprobacion de Proyectos

Es responsabilidad del contratista la obtenciéon de las certificaciones y aprobaciones o
autorizaciones necesarias, con sus antecedentes, planos, proyectos y especificaciones, asi
como el pago de los derechos municipales correspondientes, tanto en el ambito
constructivo, como en lo relativo a uniones, empalmes, extensiones y de pavimentacion u
otros, en su caso. Estos costos deberan ser presentados en la propuesta econémica para
su evaluacion.

18.2 Entregadel Terreno

Una vez firmado el Contrato, la Unidad Técnica comunicara al Adjudicatario el dia en que
se hara la entrega del terreno, la cual no excedera de 7 dias desde la fecha de suscripcion
del contrato. De la entrega, se dejara constancia en un acta. El plazo de ejecucion de la
obra se contara a partir del dia de la entrega del terreno.

Si la entrega del terreno no se realiza dentro del plazo indicado, por causas imputables a la
Unidad Técnica, ésta deberd informar por escrito al Mandante tales circunstancias. Con
todo, si la Unidad Técnica no realiza la entrega del terreno dentro de los treinta dias
siguientes desde la suscripcion del contrato, el Contratista podra exigir el término anticipado
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del contrato, sin derecho a reclamar y/o demandar ninguna indemnizacién por este
concepto.

La demora por mas de 15 dias corridos en la iniciacion de los trabajos o cualquier
interrupcion en el curso de ellos que dure igual plazo y que no haya sido causada por fuerza
mayor o justificada plenamente ante la I.T.O., se considerara grave y, por lo tanto, daré
derecho a la Unidad Técnica para dar término anticipado al Contrato, sin perjuicio de lo
dispuesto en la clausula 6.4 y en las normas especiales respecto a la aplicacion de multas.

18.3 Elementos que Debera Suministrar el Contratista

Sera de cuenta de Contratista la provision de todas las maquinarias y las herramientas
necesarias para los trabajos, la instalacién de faenas, almacenes y depoésitos de materiales,
la construccion de andamios, la conservacion de los estacados y en general, todos los
gastos que originen las obras.

La Unidad Técnica no tendra obligacibn de proporcionar sino el material a que
expresamente se obliga de acuerdo con el Contrato y en la formay época que se determine.

18.4 Materiales Empleados en la Construccién

Antes de ser usados y/o empleados los materiales en las obras, deberd darse aviso al
I.T.O., para que en vista del analisis y prueba del caso, resuelva y formule por escrito su
aceptacion o rechazo.

No obstante, si durante el periodo de la construccion o durante el plazo de garantia se
comprobare que el material aceptado por el I.T.O., ha resultado deficiente en el hecho, el
Contratista tendra la obligacién de reemplazarlo y de reconstruir por su cuenta y a su costa
la obra en que fue empleado.

Cuando en las Especificaciones Técnicas se considere, para una o mas partidas, la
posibilidad de usar materiales alternativos con los que puedan ser ejecutados, el Contratista
estara en libertad de emplear cualquiera de ellos, previa autorizaciéon de la Unidad Técnica,
sin que el precio unitario de la partida pueda alterarse. Dicha autorizacion debera quedar
establecida en un plazo maximo de cinco dias habiles, desde recibida la solicitud.

18.5 Modificacion del Programa de Trabajo

Cuando circunstancias especiales lo aconsejen, la Unidad Técnica podra maodificar el
programa de trabajo (carta Gantt). También podra modificarse este programa, a solicitud
del Contratista, cuando su peticion se fundamente en caso fortuito o fuerza mayor
certificada por la Unidad Técnica. Si la modificacién implica un aumento de plazo, debera
ser autorizada por el Mandante.

18.6  Propiedad Intelectual, Derecho de Imagenes y Difusion

El producto del trabajo que desarrolle el contratista y/o sus dependientes, con ocasion de
la ejecucion de sus obligaciones y/o desarrollo de las obras, en su caso, tales como
productos audiovisuales, imagenes, archivos de audio, aplicaciones para moviles, textos,
diagnosticos, bases de datos, informes, términos de referencia, especificaciones técnicas
y, en general, toda obra que se elabore en cumplimiento de las presentes bases, seran de
propiedad de la Escuela. El Contratista se hace responsable de contar con todas las
licencias o permisos de uso necesarios, si fuera pertinente, para que los productos puedan
ser utilizados por la Escuela.
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19 RECEPCION DE LAS OBRAS
19.1.1 Obra Terminaday sin Observaciones

Una vez terminados los trabajos, el Contratista solicitara por escrito a la Unidad Técnica la
recepcién de las obras, acompafiando:

a) Certificados de cumplimiento de obligaciones laborales y previsionales para todo el
periodo que abarcd la ejecucion de la obra, acreditando que no existen reclamos pendientes
relativos a esta obra. Este documento también seréa exigible para los subcontratistas.

b) Boleta de garantia de correcta ejecucion de las obras
c) Certificados de los servicios 0 empresas externos.

d) De igual modo, agregara los demas certificados y comprobantes que, a juicio de la
Unidad Técnica, sean necesarios para respaldar la recepcién (servicios empleados en la
ejecucion de la obra, o de aportes y derechos en otros servicios, segun proceda, etc.).

El I.T.O. verificara el fiel cumplimiento de los planos y especificaciones del contrato y
determinara en el Libro de Obra, la fecha en la que el Contratista puso término a ésta y
solicitara la constitucion de la Comision receptora, previa solicitud de la recepcion provisoria
de las obras por parte del contratista.

La Comisién receptora estara compuesta por el Director de Obras y por, a lo menos, dos
profesionales que designe, con experiencia para calificar la ejecuciéon de la obra, y un
Ministro de Fe.

Al acto de recepcion asistira la Comision y el Contratista 0 su representante.

Una vez verificado el cabal cumplimiento se dard curso a la recepcion provisoria y se
levantara un Acta que serd suscrita por todos los asistentes.

Se consignara como fecha de término de las obras, la fecha de esta recepcion provisoria.
No se cursaran multas por atraso si la solicitud de recepcion de las obras por parte del
Contratista es igual o anterior a la fecha de vencimiento del plazo contractual (aumentos de
plazos incluidos).

La Unidad Técnica debera procurar realizar el Acto de recepcién dentro de los primeros
cinco dias habiles, contados desde la fecha de ingreso de la solicitud de recepcion del
contratista. Si por causas imputables a la Unidad Técnica, el acto de recepcion no puede
realizarse oportunamente, debera informarse al Mandante, en el mismo plazo (5 dias
habiles) las causas que originan dicho atraso y la fecha en que se realizara el acto de
recepcion (el que en ningun caso debe llevarse a cabo, en un plazo superior a los diez dias
habiles desde que el Contratista solicite la recepcion de las obras).

Sin perjuicio de lo anteriormente expuesto, debera darse cumplimiento, en lo pertinente, a
las normas sobre inspecciones y recepciones de obras contenidas en la Ley General de
Urbanismo y Construcciones y en la Ordenanza sobre la materia, en cuanto a las funciones
fiscalizadoras de la Direccion de Obras Municipales, a la Inspeccion Técnica encargada de
gue la obra se ejecute conforme a las normas de construccion aplicables y, en fin, a su
recepcion, que debera solicitarse adjuntando un informe del inspector técnico que certifique
la ejecucién conforme a los planos y especificaciones del proyecto. Lo dicho es sin perjuicio
del periodo de correcta ejecucion y de la recepcion a que se refiere el Punto 10.2 de estas
Bases.
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19.1.2 Obra No Terminada

Si de la inspeccion de la obra que haga la Comisién Receptora, resulta que los trabajos no
estan terminados o no estadn ejecutados en conformidad con las Bases Técnicas, la
Comision receptora no dara curso a la recepcion provisional y fijara un plazo definido, sujeto
a multa por atraso, si éste excediere el plazo contractual, para que el Contratista ejecute a
su costa los trabajos o reparaciones que ella determine.

En ningun caso el Contratista podr4 excusar su responsabilidad por los trabajos
defectuosos o0 negarse a reconstruirlos bajo pretexto de haber sido aceptados por la I.T.O.

Si el Contratista no hiciere las reparaciones y cambios que se ordenaren, dentro del plazo
gue fije la Comisién Receptora de acuerdo a la cantidad de obras pendientes, la Unidad
Técnica podra llevar a cabo la ejecucion de dichos trabajos por cuenta del Contratista y con
cargo a las retenciones del Contrato.

Lo anterior, sin perjuicio del cobro de multas a que hubiere lugar, de hacer efectiva la boleta
de garantia respectiva y/o solicitar la terminacion anticipada del contrato.

Una vez subsanados los defectos observados por la Comisién, ésta debera proceder a
efectuar la recepcion provisional, estimandose como fecha de término de las obras la fecha
de esta recepcion provisoria efectiva.

19.1.3 Obra Terminada con Observaciones Menores

Cuando los defectos que se observen, no afecten la eficiente utilizacién de la obra y puedan
ser remediados facilmente, la comisién receptora procedera a recibirla con reservas u
observaciones que especifique en el libro de obras, el mismo dia en que se ha reunido.

Al mismo tiempo la Comision Receptora fijara al Contratista un plazo perentorio, exento de
multas no mayor a 10 dias corridos, contados desde la fecha en que se ha reunido por
primera vez la Comisidon Receptora, para que éste efectle las reparaciones indicadas y
podra autorizar el uso inmediato de la obra. Una vez vencido el plazo, ésta debera
constituirse nuevamente para constatar la ejecuciéon de las reparaciones y levantar un acta
de recepcion provisional, fijandose como fecha de término de las obras, la fecha en que se
han resuelto todas las observaciones.

En el caso que el Contratista no haya dado cumplimiento a las reparaciones indicadas,
éstas podran ser ejecutadas por la Unidad Técnica con cargo a las retenciones del contrato,
en tal caso el plazo autorizado libre de multas quedara sujeto al pago de éstas. Lo anterior
sin perjuicio de la aplicacion de la garantia, segun lo dispuesto en el punto precedente.

Si parte de la obra no se terminare dentro del plazo contratado por causas imputables a la
Unidad Técnica, se autorizara el pago de las partidas recepcionadas, reteniendo los montos
correspondientes a la o las partidas pendientes hasta la Recepcién Provisoria Efectiva.

La I.T.O. informara la situacion y solicitara la ampliacion del plazo contractual, previa
autorizacion del Mandante. Con todo, la Unidad Técnica estara obligada a informar dentro
de los siguientes 10 dias corridos, desde ocurrida la causa que origina tal atraso.

19.2 Plazo de Garantia

El plazo de las garantias seré el indicado en las Normas Generales o, en su defecto, el
modificado por las Normas Especiales; plazo durante el cual el Mandante custodiara las
garantias que caucionaran al Contrato.
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Este plazo se entendera, sin perjuicio de la responsabilidad del contratista conforme a las
disposiciones vigentes (articulo 2003, regla tercera del Cédigo Civil y otras).

Durante el plazo de garantia de correcta ejecucion, la entidad encargada de su
administracion podra usar la obra para la funcién a que estaba destinada. El Contratista
sera responsable de todos los defectos que presente la ejecucion de la obra, que no se
deban a un uso inadecuado de ella y debera repararlos a su costa.

19.3 Utilizacion de las Obras

El uso de las obras para los fines a que estaban destinadas se iniciara normalmente,
después de la recepcion provisional.

En los casos de incumplimiento del plazo contratado, se podra ordenar el uso parcial en los
sectores terminados de la obra, previa recepcion de éstas. El contratista respondera de los
gastos y de las fallas o deterioros que la obra experimente hasta antes de la recepcion final,
salvo caso fortuito o fuerza mayor.

19.4  Recepcién Municipal Definitiva

Conforme a lo establecido en el Articulo 145 de la Ley General de Urbanismo y
Construcciones, y al Titulo 5, Capitulo 2, articulo 5.2.5 de la OGUC, sera obligacion del
Contratista gestionar y obtener de la Direcciéon de Obras Municipales correspondiente, el
Certificado de Recepcion Municipal Definitiva de las Obras de acuerdo a lo indicado en el
Permiso de Edificacién correspondiente.

El Contratista deberd en conjunto con la contraparte técnica de la Escuela Culinaria
Francesa coordinar el inicio de los tramites de Recepcion de las obras.

Dicha recepcidn sera requisito para el pago de las retenciones.
19.5 Recepcién Final

La Recepcion Final se hara a peticion escrita del Contratista en la misma forma y con las
mismas solemnidades que la provisional. En todo caso, debera efectuarse a mas tardar 20
dias antes del vencimiento de la garantia de correcta ejecucion. Efectuada la Recepcion
Final, la Unidad Técnica informara al Mandante y enviara copia de dicha Recepcién que
sera requisito, para que se proceda a devolver la garantia de correcta ejecucion.

20 DISPOSICIONES FINALES
20.1 Interpretaciéon de los Antecedentes del Contrato

Cualquier diferencia en la aplicacion y/o interpretacion de la reglamentacion de los
antecedentes de las presentes Bases Administrativas, Normas Generales, sera resuelto sin
ulterior recurso por el Mandante, sin perjuicio de las atribuciones que corresponden a la
Contraloria General de la Republica.

20.2 Domicilio

Para todos los efectos legales, las partes fijan su domicilio en la comuna de Santiago y se
someten a la competencia de sus Tribunales Ordinarios de Justicia.

21 ANEXOS

Los anexos deberan ser suscritos por los oferentes, ya sea por si mismo, en el caso de que
sean personas naturales, o por los representantes legales de éstos o por el apoderado que




'\
ESCUELA CULINARIA FRANCESA S.A. e c 0 l e
ESCUELA CULINARIA FRANCESA

cuente con facultades suficientes para esta actuacion, en el caso de que sean personas
juridicas. En el caso de que la oferta sea presentada por una Union Temporal de
Proveedores, esta deberd contar con un apoderado, con poder suficiente para
representarla, especialmente, respecto de la presentacion y suscripcién de los anexos
técnicos y econdmicos.

21.1 ANEXOS

ANEXO N° 1 IDENTIFICACION DEL OFERENTE

NOMBRE O RAZON SOCIAL

NOMBRE FANTASIA

RUN/RUT

DIRECCION

REPRESENTANTE LEGAL

DIRECCION

TELEFONO

E-MAIL




\
ESCUELA CULINARIA FRANCESA S.A. e c 0 l e

N ESCUELA CULINARIA FRANCESA

ANEXO N° 2 CARTA RECOMENDACION

Que, (nombre de la empresa del cliente), (Rut del cliente), en su calidad de cliente de
(nombre o razoén social de la empresa oferente), (Rut de la empresa oferente), recomienda
a la empresa, dado que ha cumplido fielmente con el proyecto, obra o contrato indicado a
continuacion:

Nombre del proyecto, obra o contrato

Descripcion del servicio prestado

Fecha de inicio y término proyecto, obra o
contrato

Datos de contacto (correo o teléfono) para
validar informacién

Firma

*solo se consideraran cartas de recomendacion por proyectos, obras o contratos relativos
a la construccion, habilitaciéon y/o remodelacion de inmuebles, prestados desde el afio 2018
y que se encuentren finalizados a la fecha de cierre de recepcién de las ofertas.

Como inmueble se entenderd la fachada exterior de una edificacion y/o su interior.
Asimismo, las experiencias en proyecto de construccion, habilitacion y/o remodelacion
deben referirse a trabajos como: obra gruesa, terminaciones, gasfiteria, instalaciones
eléctricas, climatizaciéon, carpinteria y muebleria, tabiqueria y paneleria, instalaciones
sanitarias y/o de gas, redes de datos.
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ANEXO N° 3 PROPUESTA ECONOMICA

Se debera considerar en su oferta econémica todas las acciones y aquellos detalles
menores que signifiquen una correcta ejecucion y acabado de las partidas de acuerdo con
las técnicas de construccién y normativa vigente, ain cuando no estén expresamente
indicados en las especificaciones técnicas o planimetrias suministradas para la ejecucion
del proyecto, en el caso de ser necesario. Es decir, el contratista en el valor de cada partida
debe considerar el valor neto de la partida incluyendo mano de obra, materiales, gastos
generales y utilidades que estime.
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Il.- BASES TECNICAS
1. INTRODUCCION

1.1. Generalidades

Las presentes Especificaciones Técnicas se refieren a los trabajos necesarios para la
ejecucion de la remodelacion de las dependencias de Escuela Culinaria Francesa SA en la
comuna de Las Condes, ciudad de Santiago, Regién Metropolitana.

Las presentes especificaciones técnicas se refieren a los trabajos que se deben realizar en
referencia al servicio de obras de remodelacién, ampliacién, alhajamiento y mobiliario del
2do piso ala oriente, la forma en que estos deben quedar terminados, los materiales a usar
y otras disposiciones afines, ejecutando el proyecto de acuerdo a normas técnicas y el arte
del buen construir.

El contratista debera considerar en su oferta todas las acciones y aquellos detalles menores
que signifiguen una correcta ejecucion y acabado de las partidas de acuerdo a las técnicas
de construccion y normativa vigente, aun cuando no estén expresamente indicados en las
especificaciones técnicas o planimetrias suministradas para la ejecucién de cada proyecto,
en caso de ser necesario.

Las obras y partidas en referencia se ejecutaran en todas sus partes en conformidad en los
reglamentos de construccion de edificios, Ordenanza General de Construcciones y
Urbanizacion MINVU, Normas NCH — INN y a las presentes especificaciones generales que
el contratista deberd cumplir en todos sus capitulos, tanto en cuando a calidad y
caracteristica de los materiales como de la mano de obra y ejecucion.

Se da por entendido que el contratista estd en conocimiento de todas estas normas y
disposiciones que rigen tanto las obras civiles como las de distintas instalaciones. Por
consiguiente, cualquier defecto, omisién, dificultas de obtencion de materiales o0 mala
ejecucion de alguna partida es de su Unica responsabilidad, debiendo rehacer los
elementos o procedimientos rechazados de cualquier partida de ser solicitado por la
contraparte técnica dentro del periodo de la construccién y ejecucion o de la garantia de las
obras.

El Servicio de obras, mantencién, reparacion e instalaciones menores, para la Escuela
Culinaria Francesa SA que sea contratado, debera ser especializado y de capacidades
técnicas compatibles con los trabajos a desarrollar. Por tal motivo, debera asegurar el
cumplimiento de las normas emanadas por la autoridad y ajustarse, en lo pertinente, a los
procedimientos explicitos e implicitos de la licitacion y a cualquier otra normativa que emane
el Administrador del contrato, para su adecuado cumplimiento. Asi como también proponer
mejoras en cuanto a procedimientos y protocolos para el 6ptimo funcionamiento de la
institucion.

Los trabajos especificados son, a modo ejemplo, algunos de los que se pudieran
encomendar durante la ejecucién del contrato. El proveedor debera respetar los precios de
aquellos trabajos, y de los que a futuro pudiesen solicitarsele.

La Escuela, necesita mantener su infraestructura e instalaciones en condiciones para una
atencion de calidad a los usuarios y funcionarios. Para la ejecucién de los proyectos y
partidas que contempla el contrato se deberan tomar todas las medidas pertinentes para
no afectar el normal funcionamiento de las actividades de la Escuela, producto de la
contaminacién ambiental y acustica. Por lo anterior toda actividad a realizar que pudiese
generar algun efecto en el funcionamiento de las actividades de la institucion, debera contar
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con la coordinacién correspondiente, ademas de contemplar un plan de mitigacion el cual
debe ser coordinado por la Vicerrectoria Econdémica y Administrativa.
Se requiere contar con un proveedor con disponibilidad las 24 horas, los 365 dias del afio,
con el fin de poder tener a la brevedad una respuesta en el caso de alguna
emergencia/urgencia.

El inmueble a considerar consiste en las oficinas de La Escuela. Las dependencias antes
mencionadas consisten en una superficie de oficinas y areas comunes aproximada de
506,15 m2 y una ocupacién de 24 funcionarios.

Para tal efecto, la Escuela Culinaria Francesa requiere que el proveedor adjudicado cuente
con personal calificado en las &reas que a continuacion se sefalan, con el fin de entregar
soluciones a requerimientos en forma inmediata y oportunamente, ante cualquier
eventualidad o emergencia/urgencia, en las dependencias pertenecientes a esta institucion,
de la Escuela Culinaria Francesa, en este momento o las que puedan adicionarse a la
Escuela, a fin de asegurar y garantizar su continuidad operativa.

Las especificaciones técnicas que se detallan a continuacién se refieren a las condiciones,
alcances y caracteristicas relativas a la contratacion del servicio sefialado.

1.2. NORMATIVA.

Todo sistema constructivo y su aplicacion en obra deberan cumplir la normativa vigente,
con especial énfasis en lo especificado en el articulo 4.1.7 y el capitulo 2 de las condiciones
generales de Seguridad de la Ordenanza General de Urbanismo y Construccion. Los
materiales utilizados, deberan cumplir con la siguiente normativa:

Hormigones Segun NCh 1498

Aridos para hormigones Segln NCh 163

Aguas de amasado Seglin NCh1498

Aditivos o adiciones Deberan quedar claramente justificadas e
indicadas por el calculista

Ladrillos cerdmicos Segun NCh 169

Blogues huecos de hormigdn de cemento | Segun NCh 181

Mortero de pega Seglin NCh 1928 y NCh 2123

Acero — Barras laminadas en caliente para | Segin NCh 204
Hormigén Armado
Acero — Malla de alta resistencia para | Segin NCh 218
Hormigdn Armado

Aceros estructurales Segun NCh 200 y NCh 203

Maderas NCh174, NCh176/1, NCh178, NCh755,
NCh819, NCh992, NCh993, NCh1198,
NCh1207, NCh1970, NCh1989, NCh1990

Todo sistema constructivo y material debera ejecutarse en conformidad a la normativa
aplicable y con las recomendaciones que establece el fabricante.

Los trabajos se cefirdn a toda la legislacion, reglamentacion, ordenanzas y normas
vigentes, tales como:

* Norma Chilena Oficial.
* L.G.U.C. Ley General de Urbanismo y Construcciones (MINVU).
* Especificaciones técnicas generales para construcciones fiscales.

* Ordenanza General de Urbanismo y Construcciones O.G.U.C. (MINVU).
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* MARA Manual de aplicacion reglamentacion acustica (MINVU), de 2006.

* LOCF Listado oficial de comportamiento al fuego de elementos y componentes de la
construccion (MINVU).

» LOSC listado oficial de soluciones constructivas para aislamiento acustico, marzo 2014.
* EI D.F.L. N° 725, del cédigo sanitario y sus reglamentos, de 1968.

* Leyes y Reglamentos vigentes de la Superintendencia de Electricidad y combustibles.
* NCH eléctrica 4/2003.

* NCH N°2 ELEC Elaboracién y presentacion de proyectos.

* NCH N°4 ELEC Instalaciones de consumo en baja tension.

* NCH N°10 ELEC tramite para la puesta en servicio de una instalacion interior

* RIDAA Reglamento de instalaciones domiciliarias de agua potable y alcantarillado.

* NCH N° 1537, Of. 09 disefio estructural, cargas permanentes y sobrecargas de uso.

* NCH N° 431, Of. 77 calculo sobrecarga de nieve.

* NCH N° 432, Of. 71 calculo accion del viento sobre las construcciones.

* NCH N° 433, Of. 96/Mod. 2009 disefo sismico de edificios.

* Normas del Instituto Nacional de Normalizacion, que tengan relacién con los materiales a
emplear, forma de empleo y sistema de seguridad.

* Normativas de seguridad de la Asociacién Chilena de Seguridad.

* Normas y Reglamentos de las Direcciones o Servicios que tengan atingencia con los
diversos trabajos a desarrollar.

* Las normas de seguridad, referidas al equipo de trabajo y a la vestimenta de seguridad
estipuladas por el DS N° 594 "Reglamento Sanitario sobre condiciones sanitarias y
ambientales bésicas en los lugares de trabajo".

* Las modificaciones y/o complementaciones técnicas que resultaren de omisiones,
errores de proyecto y no cumplimiento de las disposiciones normativas, seran de
exclusiva responsabilidad del contratista, del mismo modo los gastos que demanden el
pago de derechos, las pruebas reglamentarias, las tramitaciones, etc.

* Lo sefialado en Las Bases Administrativas y Técnicas de la presente Licitacion.

2. REQUISITOS GENERALES.

Las presentes Especificaciones Técnicas (EE.TT.) son de aplicacion obligatoria en todas
sus partes, las cuales junto los antecedentes anexos forman un todo complementario. La
Contraparte Técnica y/o Arquitecto proyectista de la obra, segun corresponda, decidira(n)
sobre cualquier y todas las dudas que puedan suscitarse acerca del trabajo o la calidad y
tipo de materiales a emplear, o resolveran todas las consultas u omisiones que puedan
surgir en cuanto a la interpretacién de las especificaciones.
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Para el caso de obras menores o cuando la Escuela Culinaria Francesa asi lo determine,
existira un libro de obra con hojas numeradas para las aclaraciones e instrucciones
especiales, el cual estar4d bajo custodia y de responsabilidad directa del técnico o
profesional responsable de la ejecucion de los trabajos de la empresa contratista. Todas
estas instrucciones se daran por escrito y se dejara constancia de ellas en el libro de obras,
el cual la Empresa Contratista deberd mantener dentro del recinto de la misma.

En el caso de las obras menores solicitadas, el Contratista debera consultar en su propuesta
todos los elementos 0 acciones para la correcta ejecucion y terminacién de cada partida,
aunque no aparezca su descripcion en las especificaciones.

El levantamiento itemizado para la cotizacion de una obra menor corresponde a las partidas
tipo que el Contratista debera presupuestar incluyendo la ejecuciéon de trabajos de obra
gruesa, terminaciones, gasfiteria, eléctricos, carpinteria y muebleria, cerrajeria, puertas,
quincalleria, tabiqueria vidriada, vidrios y otros, ajustado a los valores de la propuesta
econdmica, mas las partidas que puedan no estar contempladas.

2.1. JEFE DE OBRA.

El proveedor debera contar con uno o mas jefes de obras quienes supervisaran y
entregaran el visto bueno de todos los trabajos que se soliciten a través de la presente
contratacion.

El(los) jefes de obra debera(n) tener la calidad de técnico o profesional titulado del area de
la construccién (estudios completos), el que tendra a su cargo la direccion técnica de los
trabajos, en representacion de la empresa Contratista. En caso de profesionales
extranjeros, su titulo profesional debe ser validado y certificado en Chile. Su desempefio lo
hara en calidad de residente en el lugar que se desarrollen las faenas.

El jefe de obra serd responsable de la gestion y de la ejecucién de los proyectos,
mantenciones o partidas solicitadas, quien se relacionard de forma exclusiva con la
Contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista de la Escuela Culinaria Francesa para las
definiciones aclaraciones del mismo.

En el caso de obras menores 0 emergencias/urgencias, se exigira al jefe de obra su
presencia diaria en terreno especialmente en el horario en el cual se realicen los trabajos.

Para otros trabajos (mantenciones y/o reparaciones) debera inspeccionar y dar el V°B° a la
Contraparte Técnica y/o Arquitecto proyectista de la Escuela Culinaria Francesa, quien(es)
serd (n) quien recepcione(n) conforme los trabajos. No obstante, lo anterior, debera
presentarse cada vez que asi sea requerido por la contraparte técnica.

Si por razones de fuerza mayor tuviese que ausentarse, debera informar con la debida
antelacion a la Contraparte Técnica y coordinar exclusivamente con éste, para las
autorizaciones, tanto de su ausencia temporal como la proposicion y aceptacion de la
subrogancia de su cargo. Para trabajos que asi indique la Escuela Culinaria Francesa se
exigird la presencia del jefe de obra responsable en los turnos diurnos y/o turnos nocturnos.
Por lo cual el Contratista debera presentar a la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista
y dejar por libro de obra, el jefe de obra que liderara cada turno. En los casos donde se
requiera presencia absoluta en obra, las gestiones a realizar fuera de las dependencias
deberan ser realizada por otro personal del proveedor.

Para cada proyecto con presupuesto aprobado, el proveedor debe especificar el nombre,
ubicacion de la persona que actuara como jefe de obra, para los efectos de comunicarle
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cuando exista alguna observacién, modificaciébn o desperfecto en los trabajos que estan
siendo ejecutados. El jefe de obra debera estar ubicable permanentemente de manera
telefénica y correo electrénico, y presencialmente en terreno cuando se requiera. El jefe de
obras sera el representante del contratista ante la contraparte técnica de la Escuela
Culinaria Francesay le correspondera coordinas las acciones que sean pertinentes para la
ejecucién de la materia de la presente licitacion.

Asimismo, seréa responsable de hacer cumplir las prescripciones indicadas en las presentes
bases técnicas. Cuando se trate de obras o trabajos a realizar en horarios no laborales
(horario de funcionamiento no habitual de la institucién) o cuando no exista personal de la
Escuela Culinaria Francesa, sera responsable de la apertura y cierre de las dependencias,
asi como de la seguridad del inmueble y del buen resguardo de las llaves o mecanismos
de apertura

El jefe de obra no podra ser cambiado durante el desarrollo de los trabajos, salvo que cuente
con la autorizacién correspondiente de la contraparte técnica. Cuando se requiera cambiar
o reemplazar un jefe de obra, se exigird que cumpla con requisitos iguales o superiores y
experiencia igual o superior, del jefe de obra que presentd para evaluacion en la presente
licitacion. Por lo anterior, el contratista debera tomar las precauciones para avisar y entregar
los antecedentes que correspondan con anticipacién al reemplazo o cambio, con la finalidad
de que la contraparte pueda validad los antecedentes. La contraparte técnica podra solicitar
el cambio de jefe de obra cuando éste no cumpla sus obligaciones, cometa faltas graves
que pongan en riesgo la seguridad de las personas y comprometa el desarrollo de las obras.

La contraparte técnica entregara un plazo de 5 dias habiles al contratista para presentar
nuevos antecedentes del jefe de obras.

2.2. Inspeccibn técnica de obra.

La comunicacion entre la Contraparte Técnica y/o Arquitecto proyectista y el Contratista
serd a través de un libro de obras en triplicado, foliado y autocopiativo, proveido por el
Contratista. Todas las anotaciones que en él se efectuasen tendran el caracter de
obligatorias de ser consideradas por las partes pertinentes y deberan quedar consignadas
en él las visitas a obra del técnico o profesional a cargo, jefe de obra, y de la contraparte
técnica.

La contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista tendra la capacidad de rechazar partidas
que se encuentren mal ejecutadas o con deficiencias que vayan en desmedro de la buena
terminacion de la obra o proyecto solicitado, y ser4 de responsabilidad del Contratista
reemplazar dichas partidas o demoler y volver a ejecutar aquello que haya sido rechazado
por la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista, todo lo cual deberd quedar consignado
en el libro de obras y no dard origen a aumento de presupuesto alguno. En caso de
mantenciones o0 reparaciones, debera quedar constancia por escrito (acta o correo
electronico) del rechazo de partidas o trabajos y  solicitud de
reemplazo o re-ejecucién. Cuando el Contratista esté obligado a variar una marca o material
especificado s6lo podra hacerlo previa autorizacion de la contraparte técnica y/o Arquitecto
proyectista por escrito en el libro de obras. En caso de contraindicaciones entre
especificaciones técnicas, planos de arquitectura e instalaciones o planos de detalles con
lo ejecutado en terreno, la contraparte técnica y Arquitecto proyectista debera verificar en
terreno la correcta solucion a la situacién planteada. De no haber mediado consulta a la
inspeccion frente a hechos consumados, podra rechazarse el trabajo vy
exigirse su re-ejecucion.
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El Contratista debera proveer de la cantidad necesaria de libros de obra, en el caso que
estos se vayan completando.

2.3. Reunién de inicio y de coordinacion.

Se realizara reunion de inicio de los servicios entre el contratista, el jefe de obra y la
contraparte técnica, con la finalidad de determinar las mantenciones preventivas que se
requeriran durante la ejecucion del contrato y planificar cualquier obra menor o mantencion
correctiva que sea necesario realizar una vez iniciada la prestacion de los servicios. Se
debera dejar constancia escrita de los trabajos planificados y se podran solicitar las
cotizaciones que se estimen necesarias.

Dependiendo de la complejidad de los proyectos, la contraparte técnica y/o Arquitecto
proyectista, cuando corresponda, solicitard al contratista, a través del jefe de obras, la
realizacion de reuniones de coordinacién y aclaracién de las partidas o proyectos a ejecutar.
Los acuerdos, plazos y trabajos a ejecutar deberan quedar por escrito, a través de un acta,
orden de trabajo o segun determinen las partes.

En dicha reunién se debera convenir con el contratista, la forma en que se llevara a cabo la
prestacion del servicio, considerando aspectos relacionados con la estrategia, personal,
plazos y cronogramas, asi cualquier tema relacionado con el contrato que no altere la
esencia de la oferta.

La contraparte técnica, en reunion de inicio, solicitard un plan de emergencia, en el
cual se detalle el procedimiento a adoptar en caso de accidente del personal en
dependencias de la Escuela Culinaria Francesa, indicando nameros de teléfonos de
contactos, persona responsable para dar aviso de accidentes e identificacién de
mutual a la que se encuentra adherida la empresa.

Cada vez que sea hecesario realizar una obra menor, se realizara reunién de inicio de obras
con el objeto de levantar acta de inicio de las mismas, dando apertura al libro de obras
provisto por el Contratista. Asimismo, se hard entrega del inmueble para que se dé
comienzo a la prestacion de servicios. En estas reuniones de inicio de obra se exigira la
presencia del jefe de Obras. El resultado de las reuniones de inicio y coordinaciéon debera
quedar refrendado en el libro de obra a través de un "acta de acuerdos”, que deberan firmar
el jefe de obras y la contraparte técnica de la Escuela Culinaria Francesa o quienes esta
institucion designe, las cuales formaran parte del libro de obras y del contrato para todos
los efectos legales. En estas reuniones el contratista debe presentar Carta Gantt del
proyecto a la contraparte técnica de la Escuela Culinaria Francesa.

2.4. Carta Gantt.

Formato entregado por el contratista, cada vez que se solicite la ejecucion de un proyecto
(obra menor) o realizacién de partidas con mayor complejidad, con el calendario donde
establece los plazos para el desarrollo de los servicios, hasta la recepcion final de cada
obra solicitada. Esta carta Gantt debe contener las mismas faenas que se desarrollan en
cada presupuesto elaborado segun el itemizado con que se confecciond la oferta técnica.
El contratista debera emitir una planificacién a través de carta Gantt, de acuerdo a los
trabajos solicitados en que detalle los tiempos de las ejecuciones, itemizacién de
actividades y valores asociados a cada ejecucion de los proyectos o partidas solicitadas.
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Los plazos de ejecucion de los trabajos seran coordinados conjuntamente con la
contraparte técnica, estos quedaran establecidos en la respectiva cotizacion de cada
proyecto a realizar, Orden de Trabajo, como asi también, quedara establecido si las partidas
consistirdn s6lo en mano de obra o considerara los materiales y mano de obra para su
instalacion o construccion. La contraparte técnica podra rechazar la programacion en carta
Gantt si considera que los tiempos empleados no corresponden a la naturaleza del
proyecto.

La Carta Gantt serd entregada en formato digital (PDF, Excel o MSP Project u otro) en
formato legible.

2.5. Libro de obra.

Ver punto 4.1., de las presentes bases técnicas.

2.6. Informes segun proyecto o partida a ejecutar.

Cada vez que se ejecute un proyecto o partida solicitada, que involucren trabajos que
sobrepasen los 3 dias corridos de ejecucion propiamente tal, sean estos corridos, habiles o
discontinuos, segun carta Gantt entregada por el contratista, éste debera entregar un
informe técnico diario, en el periodo que duren los trabajos, segun formato anexo, para dar
visto bueno a la recepcion final del proyecto o partida realizada, dicho documento sera
remitido via correo electronico a la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista.

La Contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista tendré la capacidad de rechazar partidas
que se encuentren mal ejecutadas o con deficiencias que van en desmedro de la buena
terminacion de cada proyecto solicitado, y sera de responsabilidad del contratista
reemplazar dichas partidas o demoler y volver a ejecutar aquello que haya sido rechazado,
todo lo cual debera quedar consignado en el libro de obras, asi como en los informes diarios,
no dando origen a aumentos de presupuesto alguno.

Cada vez que se realicen mantenciones preventivas, correctivas o reparaciones, el
contratista debera enviar un informe con el resumen de los trabajos realizados, las partidas
y el V°B° del jefe de obra.

2.7. Recepcion conforme.

Una vez terminado cada trabajo, la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista realizara
una inspeccion en terreno y, si corresponde, recepcionara conforme de las obras
ejecutadas

2.8. Campo de aplicacion

Las obras y partidas solicitadas deberdn ejecutarse conforme a las siguientes
especificaciones técnicas de ahora en adelante EE.TT., a los planos pertinentes y detalles
suministrados para cada proyecto, ademas debera entenderse como proyecto el conjunto
de partidas solicitadas formado por los antecedentes técnicos como planimetrias y detalles
ademas de las modificaciones respectivas.

Las obras y proyectos solicitados deberdn ejecutarse en estricto acuerdo con los
documentos mencionados y con aguellos que se emitan de caracter aclaratorio durante la
ejecucién de cada proyecto.
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3. Especificaciones del Producto o Servicio.

Servicio de obras menores para la mantencidon preventiva y correctiva, ampliacion y
reparacion del edificio, de oficinas y/o bodegas, para la Escuela Culinaria Francesa,

3.1. Tipos de Eventos.

Cada oportunidad que el contratista acuda a resolver la necesidad requerida del inmueble
se le denominara "evento". El evento sera toda situacion irregular que afecte a la
infraestructura fisica del inmueble en cuestion, la cual puede ser de distinta naturaleza y
gue es necesario solucionar a fin de no afectar la normal y adecuada prestacion de
servicios, o bien eliminar condiciones que pueden poner en riesgo la integridad fisica del
personal que ahi trabaja. Ademas, se consideran los trabajos necesarios de modificaciéon o
habilitacién segin necesidades del servicio.

Los eventos tendran la siguiente tipificacién segun los tiempos de respuesta:

Obra Menor. Se consideran las modificaciones de edificaciones existentes que no alteran
su estructura, y las ampliaciones que se ejecuten por una sola vez o en forma sucesiva en
el tiempo.

Estas seran obras de infraestructura de menor envergadura, permitirdn mejorar la
construccién existente, tales como reparaciones, remodelaciones, reconstrucciones
parciales o instalaciones de especialidades.

En el caso de instalaciones de especialidades, como eléctricas, datos, o sanitarias, se
aplicara para proyeccion, reparacion o reemplazo de redes existentes en mal estado,
considerando que se podran agregar tramos nuevos que complementen el sistema.
Se consideran, ademas, el conjunto de actividades desarrolladas con el fin de reparar o
ajustar las propiedades o bienes (inmuebles, instalaciones, muebles y otros). Todos los
trabajos no contemplados en mantenciones preventivas o correctivas.

La contraparte técnica solicitard las modificaciones, habilitaciones, reparaciones,
remodelaciones o incorporaciones de elementos que se deseen realizar al proveedor. Se
solicitara al proveedor que realice una visita a las instalaciones y recoja las necesidades de
la institucion.

El procedimiento para desarrollar un tipo de evento, considerado como Obra menor, esta
indicado en el numeral 6.2) denominado "Cronologia de los trabajos a realizar y solicitud de
una orden de trabajo O.T.".

Emergencia/urgencia: tanto la emergencia como urgencia se entenderd como asunto o
situacion imprevista que afecte la infraestructura del servicio, que requiere una especial
atencion y que debe solucionarse con rapidez. Este evento puede ser una condicion
operativa de algun elemento de infraestructura, bienes o de un sistema proyectado
(Eléctrico, sanitario y redes en general), considerado de alto riesgo o que pudiera degenerar
en accidente, ademas de situaciones que impidan el correcto desarrollo de las actividades
de la Escuela Culinaria Francesa, segun criterio de la contraparte técnica.

El procedimiento para desarrollar un tipo de evento considerado como emergencia o
urgencia esta indicado en el numeral 8) denominado "Procedimiento de atencion ante
emergencia o urgencia de infraestructura”.

Se debe considerar que estos trabajos no tendrdn un precio diferente o
sobrevalorado al cotizado en las partidas, ni cobros adicionales. Sin perjuicio de
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materiales o0 servicios no contemplados en las partidas cotizadas que deberan ser
aprobados por la contraparte técnica de la Escuela Culinaria Francesa.

Mantenciones: Es el conjunto de actividades desarrolladas con el fin de conservar las
propiedades o bienes (inmuebles, instalaciones, muebles y otros), en condiciones de
funcionamiento seguro, eficiente y econdmico, previniendo dafos o reparandolos cuando
ya se hubieran producido. Las mantenciones se definirdn una vez adjudicada la licitacion,
y los trabajos a realizar con las cotizaciones de los mismos, debiendo estar relacionadas a
las materias contempladas en las presentas bases. Los tipos de mantenciones son:

Preventivas: Seran todas aquellas mantenciones programadas que permitan el buen
funcionamiento de las dependencias de la Escuela Culinaria Francesa, y que a su vez
permitan

conservacion, normalizacibn y buen estado de las instalaciones, infraestructuras y
mobiliario, garantizando la seguridad y procurando un funcionamiento 6ptimo de los
inmuebles. El desarrollo de los trabajos de mantenciones preventivas se informara y
coordinara con la contraparte técnica, quien autorizard los trabajos correspondientes.
Correctivas: Seran todas las mantenciones que no estén programadas y que permitan un
buen funcionamiento de las dependencias de la Escuela Culinaria Francesa. Su valor estara
determinado por las partidas ofertadas o aquellas que se requieran y no estén
contempladas en el itemizado ofertado que tengan la autorizacion de la contraparte técnica.
El procedimiento para desarrollar un tipo de evento considerado como "Mantenciones", esta
indicado en el numeral 6.4) denominado "Mantenimientos preventivos y correctivos".

Una vez efectuado un requerimiento de obras menores, emergencia/urgencias y
mantenciones, el contratista debera presentar un presupuesto, Orden de trabajo, conforme
a las condiciones establecidas en el requerimiento, no obstante, podra sugerir alternativas
de solucion las que podran ser evaluadas por la contraparte técnica. Los servicios deberan
ser cotizados conforme al requerimiento segun anexo N°2 de Propuesta Econdémica. Los
presupuestos de los servicios solicitados podran ser aceptados con observaciones o
rechazados. Las observaciones deberan ser subsanadas, dentro de los plazos establecidos
en las presentes bases de licitacion.

Cabe destacar que las visitas de terreno que se desarrollen para levantar 6rdenes de
trabajo, cotizaciones y/o presupuestos, no deberan ser valorados ni cobrados, salvo que la
visita requiera de un informe técnico de especialista para diagnéstico, segun el itemizado
del Anexo N°2.

4. Documentos para la Ejecucion de los Proyectos Solicitados.
Para obras menores y trabajos que revistan mayor complejidad se requeriran los siguientes
documentos.

4.1. Libro de Obra.

Para la ejecucion de obras menores o trabajos que revistan mayor complejidad, bajo la
custodia y responsabilidad directa del Jefe de obra, se llevara un Libro de Obra en triplicado
en el que la Contraparte técnica y/o el Arquitecto proyectista, el Contratista y los
Especialistas, efectuaran las anotaciones con la informacién que no esté contenida en los
planos o especificaciones técnicas suministradas para la ejecucion de cada proyecto, asi
como de cualquier modificacién que surja en el transcurso de la construccion y ejecucion
de las partidas o las aclaraciones que surgieren en la interpretacion de los distintos
antecedentes. Estas anotaciones quedaran debidamente informadas por el responsable. El
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contratista proveera todos los libros de obra que sean necesarios para la ejecucién del
contrato de presente licitacion.

En dicho libro se dejara constancia entre otros de:

« Ordenes de Trabajo (O.T.) que se impartan al contratista.

» Observaciones acerca del que hacer de los proyectos ejecutados.

* Las respuestas del contratista a las observaciones que se formulen.

* Fecha y hora de la solicitud y respuesta del contratista ante la situacion.
* Dias de atraso si los hubiese.

* Fecha en que se realiza la recepcién conforme.

« Solicitudes diversas del contratista a la contraparte de la Escuela Culinaria Francesa.

Se debera mantener en obra en forma permanente y actualizada la programacién de estas
adjuntas en el libro de obras, en el cual se consignaran debidamente firmadas, las
instrucciones y observaciones sobre el desarrollo del proyecto.

Las indicaciones de obras registradas en el Libro pasan a formar parte del expediente de la
misma y su ejecucion es obligatoria para la empresa contratista.

4.2. Archivos para la ejecucion de las obras solicitadas.

Bajo la responsabilidad del jefe de la obra y a su custodia, se mantendran en cada faena
un archivo con la coleccibn completa de planos y especificaciones técnicas de cada
proyecto solicitado, debidamente actualizados y revisados, ademas de la totalidad de
antecedentes que den origen y fin a cada proyecto.

4.3. Lista de Planos.
Se debera tener en la obra los siguientes planos plastificados y en digital:

* Plano de Arquitectura y/o Instalaciones suministrado para la ejecucion de los proyectos o
partidas solicitadas.

* Plano General de los inmuebles (suministrados por la contraparte técnica).
* Planos y detalles definitivos.

* Planos As Built (originales).

Aparte de los planos detallados con anterioridad, el Contratista deberd tener en obra
cualquier plano o detalle que la Contraparte técnica o el Arquitecto proyectista estime
necesario para la correcta ejecucion de cada obra.

4.4, Especificaciones, Memorias y Otros Antecedentes.
Se deberan mantener en obra para que pueda ser utilizado por la Contraparte técnica y/o
Arquitecto proyectista, los siguientes documentos:
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* Resolucién que aprueba contrato o trato directo.

* Cotizacion del Contratista (presupuesto oferta econémica).

* Programa de trabajo.

* Especificaciones técnicas.

* Bases Administrativa y Técnicas y de Prevencion de Riesgo.

* Boleta de Garantia del fiel cumplimiento del contrato (si es que corresponde).
 Contratos de trabajadores.

* Modificaciones de contrato (si corresponde).

* Afiliacion a Mutualidad.

* Charla de induccion.

* Reglamento interno de empresa Contratista.

* Reglamento de copropiedad del edificio (si corresponde).

* Certificado de Cumplimiento de Obligaciones Laborales y Previsionales. F30, F30-1.
» Estados de pagos cursados.

» Facturas pagadas.

La contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista podran solicitar aparte de la
documentacion descrita, cualquier otro anexo, certificado, boleta o antecedente que
considere conveniente para la correcta ejecucion y fiscalizacion de los trabajos
solicitados.

4.5. PLANOS, ESPECIFICACIONES Y PROCEDIMIENTOS.

Los planos de arquitectura, detalles o instalaciones, suministrados para la evaluacién y
ejecucion de cada proyecto, prevalecen sobre cualquier anexo que se presente y las cotas
sobre el dibujo de los planos. No se debe medir a escala en los planos.

Las especificaciones complementan los detalles de instalacion y de terminaciones
requeridas. Tanto las especificaciones como los planos dan una idea precisa de las
caracteristicas de cada obra y partida solicitada. Sin embargo, el contratista, al momento
de evaluar y generar presupuesto para cada proyecto, debera consultar aquellas omisiones
inevitables que la experiencia indica como necesarias para dar un buen término a la obra,
tanto en calidad como para lograr una perfecta terminacion.

Es obligacion del contratista conocer exhaustivamente toda la informacion, compatibilizarla,
e informar oportunamente antes de iniciar el proceso constructivo de cualquier discrepancia,
para que ella sea resuelta sin obstaculizar el desarrollo de los trabajos. En todo caso, el
orden que se respetara para resolver cualquier discrepancia de este tipo es el siguiente:

En caso de discrepancia en terreno, se consultara a la contraparte técnica y/o Arquitecto
proyectista de los sistemas, y daran solucion a dicha discrepancia.

1° Las instrucciones escritas del arquitecto y/o contraparte técnica de la Escuela Culinaria
Francesa, de la obra, quien(es) sera(n) el(los) unico(s) profesional(es) facultado(s) para
resolver las dudas que se originen durante el desarrollo de cada proyecto o partida
solicitada, ya sea para interpretar la informacién disponible o por falta de ella.

2° Los planos de detalle suministrados para cada proyecto o partida solicitada.

3° Las especificaciones técnicas de construccion y las de cada especialidad para cada
proyecto o partida solicitada.
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Las especiales caracteristicas de la construccion requieren cuidadoso estudio para la
elaboracion de presupuesto y perfecta ejecucidn. Por este motivo, todas las dudas deberan
resolverse por escrito durante el estudio de cada presupuesto.

El Mandante no aceptard posteriores interpretaciones por parte del Contratista, de ninguna
partida de la construccion o procedimiento que no hubiera sido aclarado oportunamente en
la forma antedicha. Lo anterior obligara al Contratista a aceptar las instrucciones de la
Contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista de la obra sin objeciones cuando se trate de
hacer cumplir lo especificado.

El Mandante no aceptara verse involucrados en reclamos o demandas de terceros por
dafios o molestias a su propiedad o bienes durante las faenas. El Contratista evitara
involucrar a los Mandantes para obtener las autorizaciones que él requiera a causa de la
construccién y se obligard& como Unico responsable, a restituir a terceros las cosas
mejoradas con respecto a su original, una vez terminadas las obras.

5. CONSIDERACIONES GENERALES
5.1 DE LOS MATERIALES

Los materiales que se especifican para las obras de mantencion, reparacion e instalaciones
menores se entienden nuevos y de primera calidad dentro de su especie, conforme a las
normas e indicaciones del fabricante. La contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista
rechazara todo material que a su juicio no cumpla con la calidad requerida para cada
proyecto solicitado. Podran solicitar al contratista la certificacion de la calidad de los
materiales a colocar en obras, mantenciones o reparaciones.

No se aceptara material de segunda mano o proveniente de otra obra o proyecto, para lo
cual si es necesario la contraparte técnica y Arquitecto proyectista solicitaran facturas,
boletas o cualquier documento que acredite la procedencia o adquisicion del material.

Los materiales de uso transitorio son opcionales del contratista, sin perjuicio de los
requisitos de garantia y seguridad de trabajo que deben cumplir, bajo su responsabilidad.

Los materiales que se especificaran para las obras a ejecutar se entienden de primera
calidad dentro de su especie conforme a las normas y segun indicaciones de fabrica.

La mencion de productos por su marca comercial significa que ese producto satisface los
requerimientos del proyectista. Materiales alternativos se podran presentar siempre y
cuando sean 100% homologables a lo especificado (cumpliendo con el total de las
especificaciones solicitadas). En caso de que se especifique una determinada marca de
fabrica para un determinado material se entiende como una mencion de caracter
referencial, dejando abierta la posibilidad de uso de otra marca para dicho material que
cumpla con las solicitaciones establecidas en las presentes EE.TT. Deberdn cumplir un
estandar correspondiente a la zona geografica conforme a lo indicado en Manual de
aplicacion reglamentacion térmica y en Articulo 4.1.10 de la OGUC, aplicandolo en
techumbres, muros, pisos ventilados, ventanas.

En la realizacion de los trabajos, el contratista tendra la obligacion de seguir el
procedimiento constructivo mas apropiado técnicamente, para obtener garantia de
estabilidad y 6ptima terminacion.

En algunos casos se ha identificado un material con su marca y/o nombre comercial como
una manera de definir tipo y calidad minimo. En la eventualidad de no encontrar dicho
material especificado en el mercado, éste podra ser reemplazado por un material de igual
0 superior calidad técnica que serd presentado a la contraparte técnica de la Escuela
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Culinaria Francesa, el cual dara su aprobacion conforme a través de libro de obras y/o por
escrito.

Todo detalle o partida que pudiera no estar suficientemente clara en los antecedentes
técnicos sera resuelto técnicamente por la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista.

El contratista debera retirar de la obra todos los materiales que, a juicio de la contraparte
técnica, no sean aptos para su empleo, que presenten deterioros, mermas o discrepancia
con los materiales estipulados en planos y especificaciones técnicas suministradas para la
ejecucién de cada proyecto. Sera a cargo del contratista la reparacion o reposicién de
cualquier elemento o partida entregada defectuosamente.

Cuando sea requerido, los materiales estaran sujetos a inspecciones y pruebas o ensayos,
para este efecto, el contratista dara todas las facilidades necesarias en el caso que lo
solicite la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista. De esta forma, el contratista debera
presenta en su debida oportunidad muestra de los materiales de terminacion, accesorios,
etc., y partidas itemizadas en la propuesta econémica que se requieran, debiendo ser
aprobados por la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista.

El contratista debe acreditar ante la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista, cuando
se requiera, informacion sobre la calidad y procedencia de los materiales a emplear en la
obra (certificaciones y garantias), ademas debera asegurar la oportuna provision de estos
y el buen estado de funcionamiento de sus equipos, maquinas y herramientas.

Para faenas que se deban ejecutar en altura, como, por ejemplo, pintura de fachadas,
instalacion de revestimientos exteriores, etc., debera considerar el uso de andamios segun
los siguientes parametros, su material predominante de su estructura que podra ser
andamio de metal o mixto y segun su forma de apoyo simple, anclado, en volado, colgante
y de plataforma auto elevadora, considerar también su uso, andamio de fachada,
estructural, para circulacién, para actos publicos o de uso interior.

Todos los elementos metélicos prefabricados deben ser de material liviano y resistente. Los
tubos empleados tendran que cumplir con la normativa ASTM y presentarse sin 6xido,
abolladuras u otros deterioros, manteniendo las caracteristicas técnicas de fabrica.

Se deberan considerar todas las normas del Instituto Nacional de Normalizacién (I.N.N) que
digan relacién con los materiales a emplear, forma de empleo y sistema de seguridad.

El contratista, a través del libro de obras, debera especificar, la marca o equivalente técnico,
tipo y/o modelo de los materiales a emplear.

Seran a cargo del contratista la reparacion o reposicion de cualquier elemento o partida
entregada defectuosamente.

Todo detalle o partida que pudiera no estar suficientemente clara en los antecedentes
técnicos sera resuelto Unica y exclusivamente por la contraparte técnica.

Considerard aislacion térmica segun lo indicado en Manual de Aplicacion Reglamentacion
Térmica, para aplicacion del articulo 4.1.10 de la Ordenanza General de Urbanismo y
Construcciones.

5.2. Modificaciones.

La Escuela Culinaria Francesa, por intermedio de la contraparte técnica y/o Arquitecto
proyectista, se reserva el derecho de hacer modificaciones en obra, sean estos aumentos
o disminuciones o simples cambios, debiendo el contratista aceptarlo y haciendo para cada
cambio que signifiqgue un aumento o disminucién de costo un presupuesto detallado con
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justificacién de precios. En dicho nuevo presupuesto, Orden de Trabajo, se indicara el folio
que complementa la orden de trabajo interna de referencia.

La modificacion seré ejecutada una vez que la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista
acepten el presupuesto correspondiente.

5.3. Actividades a desarrollar.

Las actividades que el proveedor deberd realizar para el cumplimiento del objetivo
planteado seran dar solucién a las eventuales necesidades de construccion, ampliacion,
instalacion, reparacion y mantencion de infraestructura que se presenten en las
dependencias de la Escuela Culinaria Francesa, detallandose el listado y sus valores en el
Anexo N°2 que debera ser presentado por el oferente.

5.4. Obra, mantencidn o reparacion mal ejecutada.

No se considerard como aumentos de obra los trabajos que sean necesarios para rehacer
0 corregir las obras o partidas mal ejecutadas, asumiendo el contratista todos los costos
por este concepto.

5.5. Mantencién y marcha blanca.

El contratista sera responsable de la mantencién hasta el momento de la recepcion
definitiva y post venta de cada proyecto de obra, partidas solicitadas y de los sistemas
instalados.

5.6. Obligaciones del contratista.

Sera responsabilidad Unica del Contratista velar por el cuidado de los inmuebles, de las
superficies de los pisos y de todos los elementos que constituyen las oficinas y talleres a
intervenir a fin de evitar posibles dafios sobre ellos u otros pavimentos a construir. Las
superficies o elementos que se encuentren dafiadas o con hendiduras seran rechazadas y
estos deberan ser repuestos a completa satisfaccion de la contraparte técnica y/o Arquitecto
proyectista.

Durante la ejecucion de los proyectos y partidas solicitadas, el contratista debera tomar los
resguardos pertinentes para mantener la seguridad integra de sus empleados o personas
que transiten por él.

Serd completa responsabilidad del contratista el retiro de todo material excedente
inutilizable en la obra para su disposicion final. El lugar definitivo debera estar autorizado
por la entidad correspondiente. La contraparte técnica podra solicitar al contratista presentar
un certificado que acredite tal situacion.

El Contratista sera responsable de mantener en perfectas condiciones el aseo y limpieza
periodica de toda el area donde se encuentre llevando a cabo las obras. Los escombros,
residuos y basura generados durante la ejecucion deberdn ser llevados a botaderos que
cuenten con autorizacion municipal o del Servicio de Salud u otra entidad certificada. Esta
condicion es obligatoria.

Sera exclusiva responsabilidad del contratista indemnizar el dafio debido a cualquier
actividad que genere perjuicio contra terceros, ya sea por ocupacion temporal de terreno,
escombros en las vias adyacentes producto de las faenas, rotura de pavimentos, entre
otros. Esto, en relacion a que ademas se podra solicitar la realizacién de trabajos en las
zonas de acceso exterior a las oficinas, en los casos que corresponda.

Toda infraccion que sea cursada durante la prestacion del servicio sera de exclusiva
responsabilidad del contratista.
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El contratista, cuando se solicite la ejecucién de un proyecto de obras o partidas especificas,
deberad considerar incluidos a su presupuesto todos aquellos detalles menores de
terminacion que signifiquen un correcto acabado de las obras de acuerdo a las técnicas de
construccién, aun cuando no estén expresamente indicados en estas especificaciones o en
los planos suministrados para la ejecucion de cada proyecto o partida.

Durante la ejecucion de las obras, al personal del contratista, sus subcontratos o
proveedores, les quedara terminantemente prohibido, dentro del inmueble, lo siguiente:

. Encender fogatas.
. Botar desperdicios fuera de los recipientes o areas determinadas para ello.
. Botar restos de yeso, pintura o cualquier otro material sélido o liquido en el

sistema de alcantarillado de aguas servidas o aguas lluvia.

. Ingerir alimentos o bebidas fuera del recinto que la instalacion de faenas
provea para ello, en el caso que corresponda segun lo solicitado.

. Ingerir bebidas alcohdlicas o cualquier tipo de droga.

. Fumar dentro de cualquier recinto que forme parte de la construccion
definitiva o con almacenamiento de construccién o combustibles.

. Utilizar los artefactos sanitarios definitivos de la obra para lavar o limpiar
herramientas y brochas.

5.7. Precauciones.

Se exige especial cuidado con las precauciones que se detallan, por lo cual se solicita
leerlas detalladamente para precaver cualquier inconveniente en el desarrollo de los
trabajos a solicitar. Se requiere no alterar las areas vecinas o cercanas al recinto en el cual
se trabaje, como también de aquellos sectores por los que se traslade el material. El
proveedor debe tener especial cuidado en no deteriorar otras areas de la Escuela Culinaria
Francesa, en particular, las instalaciones eléctricas, computacionales, telefénicas y
sanitarias. Si ocurriese un deterioro atribuible al contratista, ésta se compromete a reponer
lo que resulte dafiado, ateniéndose a las multas sefialadas en el punto 21.1 de las Bases
Administrativas.

En caso de que el edificio albergue a otras empresas o instituciones dentro del mismo
inmueble, se encuentra prohibido el acceso a los demas pisos sin autorizacion previa. El
uso de ascensores y escaleras de acceso debe ser autorizado por la contraparte técnica
y/o Arquitecto proyectista y la Administracion del Edificio, quien dispondra del ascensor y
escaleras a utilizar, cuidando de no dafar sus revestimientos interiores y de mantenerlo
aseado durante toda la jornada.

Es de exclusiva responsabilidad del Contratista solicitar los permisos de ocupacion de
veredas y calzadas a la Direccién de Obras Municipales u organismo que corresponda, de
considerarse necesario especialmente para la ejecucion de carga e izamiento de materiales
en el caso que se requiera. No se podra acumular materiales y escombros en veredas ni
calzadas sin los permisos solicitados. Deber& informase de los horarios permitidos para la
utilizacién de las calzadas y carga-descarga de material.

Todos los cortes de luz, servicios sanitarios u otros que sean necesarios y que puedan
afectar el funcionamiento del edificio en sus pisos superiores o inferiores debe ser realizado
fuera del horario de funcionamiento habitual y deberan ser informados a la Administracion
del edificio, la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista. Por lo cual deben ser
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programados con anticipaciéon y no se realizaran si nho se encuentran los permisos
aprobados. No se pueden realizar cortes de suministro sin las autorizaciones definidas.

Se debera reponer cualquier deterioro que se produzca como consecuencia de la faena y
del traslado de material, como pintura, vidrios, pavimento, etc., por lo cual se debera tener
presente que esta opcion se exigira ante cualquier evento que se produzca.

Se deberan efectuar las faenas que signifiquen ruidos y alteraciones al funcionamiento del
edificio en horarios y/o dias que no alteren su actividad normal segun lo disponga la
contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista.

Se exigira al contratista personal idéneo para ejercer las labores a realizar, ademas deberan
mantener una conducta adecuada, limitdndose a realizar la labor encomendada,
manteniéndose en sus lugares de trabajo y observando un buen comportamiento. Se reitera
el fiel cumplimiento y respeto de esta instruccion. Queda terminantemente prohibido el
encendido de fogatas o el consumo de cigarrillos al interior del inmueble. El uso de equipos
de masica quedara restringido y solo se aprobara en el caso de volimenes bajos que no
afecte el funcionamiento de los demas servicios vecinos.

Cuando corresponda, se debe tener especial cuidado en evitar sobrecargas en las losas
del subterraneo y del edificio. Cuidado principal por el acopio de pallets de materiales
pesados como pisos o revestimientos ceramicos o porcelanatos, artefactos de bafio. No se
permite acopiar mas de 450 kg/m2, o segun lo definido en el Reglamento de Copropiedad
del inmueble cuando corresponda.

Todos los escombros deberan ser retirados en sacos o contenedores de 200 litros maximo.

Se solicitara a la salida de la obra, una zona donde los funcionarios de la empresa
contratista puedan limpiar sus calzados, de modo de evitar suciedad en areas comunes del
edificio. Sera responsabilidad del contratista la limpieza de areas comunes que sean
ensuciadas o alteradas por sus trabajadores o subcontratos. Se prohibe almacenar
materiales o escombros en &reas comunes no autorizadas por la Administracion de la
Escuela.

Trabajos de soldadura, oxicorte o que requieran la utilizacion de fuego deben ser
informados previamente a la Administracion de la Escuela, la contraparte técnica y/o
Arquitecto proyectista, quienes solicitaran un protocolo de trabajo y seguridad.

Se deben mantener extintores en las zonas de trabajo y se deben mantener despejadas y
sin acopio de materiales las vias de evacuacién del piso y acceso a red humeda — seca.

Se reitera el fiel cumplimiento y respeto de esta instruccion.

La Escuela Culinaria Francesa a traves de la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista
se reserva el derecho de objetar a los operarios que no cumplan con la norma establecida.

5.8. Maquinaria y equipos.

El transporte de materiales, equipos y personal desde las fuentes de aprovisionamiento,
bodegas y oficinas del contratista hacia el lugar del proyecto y viceversa sera de su cargo.

Todo el personal que labore debera contar en forma obligatoria y usar en todo momento la
gama completa de elementos de proteccion que dictan los NCH 436, 441, 461, 502 como
son trajes especiales, cascos, botas, méascaras, etc.
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Todos los elementos de elaboracién como herramientas, carretillas y otros deberan cumplir
las Normas exigidas correspondientes.

El adjudicatario es exclusivamente responsable de todo dafio que pueda ocurrir por la
manipulacion de los equipos, y en general, por todo dafio ocasionado por la prestacion del
servicio.

Se exigira al contratista el cumplimiento del reglamento sanitario DS N°594 Of 1999, sobre
condiciones sanitarias y ambientales basicas en los lugares de trabajo y de la Ley 16.744.
Debera acogerse a lo dispuesto en la Ley 16.744 que establece normas sobre accidentes
del trabajo y enfermedades profesionales.

5.9. Horario v plazos de trabajo.

Se podra solicitar ejecutar trabajos las 24 horas del dia, con restricciones horarios
para trabajos especificados segun lo determinado por la contraparte técnica y/o
Arquitecto proyectista. Cuando corresponda o exista, se utilizara el Reglamento de
Copropiedad y Seguridad de la Administraciéon del Edificio, para definir los horarios de
trabajo y prevaleceran las restricciones horarias que designe la Administraciéon de la
Escuela, previo visto bueno de la contraparte técnica de la Escuela Culinaria Francesa. Las
partidas en horario diurno y nocturno deben ser planificadas en Carta Gantt y seran
revisadas por la contraparte técnica, quien dara su aprobacién una vez presentadas a la
Administracion de la Escuela.

Prevaleceran los trabajos principalmente en los horarios de funcionamiento no habitual del
edificio o del horario laboral (entre las 18:00 pm a las 7:00 am estimativamente), esto
referido a trabajos que involucren desarme, actividades que generen particulas en
suspension, uso de solventes o pinturas que generen olores, faenas ruidosas con
elementos de golpe o maquinaria de percusion, utilizacion de maquinaria ruidosa, montaje
de panelerias, etc. Para trabajos fuera de este horario, entre las 8:00 am y 18:00 pm, la
empresa contratista podra realizar trabajos que estime conveniente, siempre que sea
autorizado por la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista y la Administracién de la
Escuela. Ademas, en todos los turnos debe encontrarse el jefe de obras que realice
vigilancia y supervisién de la misma en los casos que corresponda. Esta persona debe
quedar personalizado en el libro de obras, debera informar a la(s) contraparte(s) técnica(s)
respectiva y Administracion, del personal que desarrolle los trabajos en ndémina respectiva,
identificando nombre y Rut, cada vez que se ingrese a obras.

Se podra solicitar ejecutar trabajos los sabados, domingos y festivos, siempre que sea
autorizado por la Administracion de la Escuela, segun lo determinado por la contraparte
técnica y/o Arquitecto proyectista donde se definirdn los horarios para proceder a la
ejecucion de los trabajos solicitados. Para los dias festivos se resolvera de forma particular,
en coordinacién con la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista, previamente
autorizado por la Administracion de la Escuela.

Los trabajos que requieran el uso de maquinaria, desarme, demolicion y retiro de elementos
deberan realizarse en horario principal determinado, desde las 9:00 am a las 7:00 pm. En
el caso que se realicen trabajos fuera de estos horarios y generen ruidos molestos la
contraparte técnica o Arquitecto proyectista podra detener los trabajos con el fin que se
realicen en los horarios determinados.
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Los trabajos de mayor desarrollo, carga o descarga o que impliquen actividades de altos
decibeles de habilitacion deberan ejecutarse previa autorizacion de la contraparte técnica
y/o Arquitecto proyectista, quien dard el V°B° respecto a las medidas de seguridad
solicitadas en las presentes bases. Estos trabajos deben realizarse en los horarios de
funcionamiento habitual del edificio, desde las 9:00 am a las 19:00 pm. Esto referido a
trabajos que involucren desarme, carga y descarga, utilizacion de ascensores o escaleras,
faenas ruidosas con elementos de golpe, intervencion de shaft, tabiquerias o muros, retiro
de materiales, etc.

Por lo anterior, el contratista debera tomar todas las providencias del caso en cuanto a
personal, horario de trabajo, jornadas extraordinarias, etc. para lograr el objetivo en primer
lugar en la calidad y terminacién que se contrata, como en el cumplimiento del plazo que
se exige.

El contratista deber& velar permanentemente por el cumplimiento de sus tareas dentro de
los horarios de trabajo establecidos y que se realicen sin interferir con las actividades
especificas que se desarrollan en cada recinto o dependencia en particular, para lo cual
adoptara todas las medidas y precauciones pertinentes que sean aceptadas por la
contraparte técnica.

La contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista controlara la correcta ejecucién de los
servicios que se efectlen en horarios no convenientes y que no estén previstos en las
presentes bases de licitacién. El personal de cada equipo de trabajo deberd comunicar
cualquier situacién anormal o no prevista a la Escuela Culinaria Francesa.

Para efectos de ingreso y salida a recintos de la Escuela, como asimismo para el traslado
de materiales y componentes, el contratista debera regirse por los procedimientos y normas
fijadas por la institucion y la Administraciones de los inmuebles.

5.10. Coordinacion vy solicitud de los trabajos.

Para llevar a cabo la solicitud de trabajos, la contraparte técnica de la Escuela Culinaria
Francesa llevara a cabo un requerimiento via correo electrénico al contratista, el que
preparard una cotizacion detallada (Orden de trabajo), segun las partidas y los valores
incluidos en la propuesta econdémica, anexo N°2, que al menos debe incluir los trabajos a
realizar, el plazo de ejecucion y el valor de los mismos.

Los formatos serdn suministrados por la Escuela Culinaria Francesa, para el desarrollo y
ejecucion de la presente licitacion y son de uso obligatorio por parte del contratista.

Posteriormente, una vez recibida la cotizacion o presupuesto, la contraparte técnica de la
Escuela Culinaria Francesa, debera entregar su aceptacion previa revision de los
antecedentes. No obstante, la aceptacion favorable, sera responsabilidad de la contraparte
técnica, ademas de la coordinacion del inicio y horario de los trabajos, solicitando, previo al
inicio de estos, una carta Gantt o informe donde se detalle la fecha de inicio y de término
de las obras, asi como los horarios y actividades que se realizaran cada dia.

Sera responsabilidad del contratista informar cualquier modificacion a la programacion de
la carta Gantt o de los plazos establecidos para trabajos requeridos, producto de
modificaciones solicitadas por el mandante, factores externos a la empresa o0 atrasos
propios de la ejecucion.

5.11. Partidas itemizadas.

Las Ordenes de Trabajo podran estar compuestas por todas las partidas incluidas en el
anexo N°2 (propuesta econémica).
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No obstante, en el caso de presentarse partidas que no estén contenidas en el Itemizado
de la propuesta econdmica del contratista y que se requieran necesariamente para el
desarrollo de una orden de trabajo, se consideraran como partidas eventuales y deberéan
ser cotizadas por el proveedor, detallando la justificacion de los precios y desglose de esto
a través del analisis de precio unitario solicitado, los cuales deberan estar acorde al
mercado. Si la contraparte técnica acepta la cotizacion o presupuesto incluyendo el andlisis
de precio unitario, se podra ejecutar esta nueva partida en los mismos términos de este
contrato.

Podréa requerirse s6lo mano de obra o asi también, mano de obra mas materiales, esto
dependiendo de la situacién, la que se determinard en la respectiva cotizacion o
presupuesto gue se le solicite al proveedor, como asi también los plazos de entrega, previa
coordinacion con el contratista a través de la Orden de Trabajo correspondiente. Al finalizar
los trabajos, la contraparte técnica procedera a la elaboracién de la recepcion conforme de
los trabajos, la que dara cuenta de la conformidad del proyecto solicitado. En caso de que
los trabajos no sean ejecutados de forma satisfactoria, el proveedor debera rehacerlos de
forma correcta para proceder al proceso de facturacion y pago, en conformidad a la garantia
de servicio post venta ofrecida.

5.12. Descripcidn general de las principales partidas referenciales a ejecutar.

Los siguientes items contenidos en este numeral, deben ser considerados como referencia
en el caso de ser aplicados en las obras y/o trabajos solicitados. Deben considerarse como
partidas que corresponden al estandar utilizado en los proyectos de habilitacion, y
representan la calidad minima a solicitar en los trabajos de mantencion, reparaciones,
instalaciones y obras menores.

Las siguientes especificaciones podran tomarse como referencia cada vez que se requiera
implementar elementos o realizar instalaciones en los inmuebles determinados, al margen
que se solicite otra calidad, particularidad o nivel de terminacion por parte de la contraparte
técnica y/o Arquitecto proyectista. El anexo N°2 de la Propuesta econdmica presenta una
amplia posibilidad de eleccion de materiales y servicios de obras de construccion, los cuales
se itemizaran segun el proyecto solicitado.

A continuacién, se establecen items a considerar, como referencia general, cada vez que
se soliciten trabajos que involucren las siguientes partidas:

Limpieza del terreno.

El Contratista recibira la propiedad en el estado en que se encuentra y correra por su cuenta
la limpieza de las oficinas, cuando sea informado por la contraparte técnica.

Los materiales o elementos aprovechables o inventariables son de propiedad del Mandante
quien se reserva el derecho de reutilizarlos en la misma obra u otra.

Cuando sea solicitado, el contratista, antes de iniciar la obra, entregara un inventario a la
contraparte técnica de lo que desmantelard y entregara a la Escuela Culinaria Francesa de
Educacion. Este inventario debera considerarse al cursar el Estado de Pago del servicio
prestado.

Instalacion provisoria.

Cuando sea necesario 0 en caso de obras menores, el contratista debera instalar las
construcciones necesarias y servicios provisorios adecuados para brindar las comodidades
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minimas a sus trabajadores para ejercer sus labores y para el correcto funcionamiento de
la obra.

Ademas de proveer a su personal de recintos para vestuarios, comedores y servicios
higiénicos. Deberan ser habilitadas bodegas necesarias para almacenar los materiales a
emplearse en los trabajos. Estas bodegas deberdn contemplar las condiciones de
seguridad para la buena conservacion de ellos.

Para las obras de demoliciones o faenas contaminantes, se deberan aislar los recintos
intervenidos, con cierros provisorios opacos y resistentes, con el fin de no ensuciar recintos
contiguos, la calle en la cual se emplaza el inmueble ni perturbar a sus vecinos. Una vez
finiquitado un recinto o piso, se debera dejar cerrado a fin de evitar el dafio de las obras por
el transito de personas o acopio de materiales. Tanto las construcciones como los cierros
provisorios deben cuidar el aspecto estético.

En el caso que el edificio cuente con instalaciones como bafios y espacios que se pueden
utilizar para bodegaje, podran ser modificados con separaciones de tabiqueria sin alterar o
dafiar las instalaciones existentes. Estas modificaciones deben ser presentadas
previamente a la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista para su aprobacion.
Ademas, la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista sera quien defina las zonas a
utilizar para tal efecto.

En general, las instalaciones se adaptaran a las situaciones del lugar, debiendo en todo
caso asegurar las comodidades del personal, seguridad de la obra y seguridad de terceros.
La empresa debera presentar a la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista una
proposicion de emplazamiento, distribucion y materialidad de los recintos de su instalacion
de faena, en este caso la modificacién de los espacios asignados por la contraparte técnica
y/o Arguitecto proyectista, el que una vez terminada la obra debe ser retirado de la obra y
dejar los espacios utilizados aptos para volver a ser utilizados en su naturaleza funcional.

Por otra parte, en el caso que se requiera, el contratista debera de proveer las instalaciones
eléctricas que requiera el desarrollo de la obra. Se destaca que los alimentadores de
energia eléctrica para las necesidades de las obras se tomaran desde un tablero especial
con conduccion independiente de los correspondientes al edificio actual. Esto debera ser
evaluado en la obra con la supervision de la contraparte técnica o Arquitecto proyectista,
debiendo la instalacion cumplir con la Norma NCh. 350 of.60.

El &rea de la obra o bien el sector de la obra utilizada, que se desarrollara en etapas, debera
aislarse del resto del predio en todo su perimetro, con cierro provisorio opaco de 2,00 m.
de altura minima (o si es necesario de piso a cielo) debiendo dar garantias de seguridad y
resistencia, en zonas urbanas. En el caso que se realicen obras que generen ruidos y
contaminacion que afecte el uso diario de las instalaciones se debera proveer cierros de
piso a cielo, con el fin de aislar la obra del funcionamiento diario del edificio. Tanto las
construcciones como los cierros provisorios deben cuidar el aspecto estético.

Los cierros provisorios y los definitivos deben trazarse previa presentacion a la contraparte
técnica o Arquitecto proyectista de las éreas a intervenir.

El mandante en ningln momento sera responsable y/o respondera por robos u otros ilicitos
efectuados por terceros durante el transcurso de las obras, siendo esto de exclusiva
responsabilidad del contratista.

Empalmes provisorios, luz, fuerza, agua, etc.

El contratista podra ser requerido para obtener la energia y servicios necesarios con
empalmes provisorios de luz, fuerza, agua, gas, etc., que la obra demande siendo de su
cargo tanto el costo de ellos como de las conexiones, extensiones necesarias para su uso
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y cualquier otro gasto que demanden las obras provisionales. El edificio actual cuenta con
instalaciones eléctricas, de alcantarillado y agua potable. En el caso de las instalaciones
eléctricas el contratista deberd independizar sus conexiones a través de un empalme
independiente, que sera evaluado por la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista para
evitar sobrecargas en la instalacion actual. La instalacion deberd cumplir con la Norma NCh.
350 of.60. El costo de los consumos y derechos que deriven de las instalaciones provisorias
de agua potable y electricidad seran de cargo del contratista, hasta la Recepcién de los
servicios, habiéndose subsanado cualquier observacién.

El contratista debe garantizar el normal funcionamiento de las actividades dentro del recinto.

Trazado vy niveles.

Previo al inicio de los proyectos de construccion solicitados, el contratista presentara al
Arquitecto proyectista y/o contraparte técnica el proyecto de instalacion de los elementos
solicitados. Los trazados de ejes y niveles se ejecutaran a partir de los puntos de referencia
indicados en los planos de arquitectura suministrados, sobre la base del levantamiento
(replanteo), cuya materializacién sera fijada por la contraparte técnica. Se deben rectificar
las medidas en terreno para generar los encuentros correctos con las estructuras
existentes. Se realizara un encintado de piso o demarcado con tiza para evitar romper
pavimentos existentes con niveletas de tablas y cuartones etc. Ademas, el contratista podra
proponer otra forma de trazado que no afecte ni dafie el edificio existente. El trazado y los
niveles seran recibidos por el Arquitectos y/o contraparte técnica y anotados en el Libro de
Obra.

Para realizar el trazado, el contratista debera cumplir a satisfaccién de la inspeccion de la
obra las siguientes acciones previas:

. Verificacion de todos los niveles, las dimensiones y angulos en terreno.

. Todos los trabajos previos se realizardn de acuerdo con el Arquitecto y la
contraparte técnica de la obra. Los niveles ejecutados por el contratista seran sometidos a
su aprobacién para compatibilizarlos con la cota N.P.T. (nivel de piso terminado) indicada
en los planos.

. Una vez comprobado el correcto emplazamiento de la totalidad de los elementos a
construir, segun planos e indicaciones del Arquitecto y/o contraparte técnica, se
replantearan en terreno los trazados y los niveles para su aceptacién definitiva, de lo cual
se dejara expresa constancia en el Libro de Obra.

. En el caso de las tabiquerias de vidrio a instalar (panelerias TANDEM o lego
Premium), el trazado de elementos solicitados (relacionados a la paneleria) debera
rectificarse segun la ubicacion en obra de estas panelerias. Las rectificaciones deberan
formalizarse con el Arquitecto del proyecto y/o a la contraparte técnica, segun planos de
construccién adjuntos.

. El replanteo deberd ser recibido por el(los) Arquitecto(s) autor(es) del proyecto y la
contraparte técnica, solo podran iniciarse las faenas después de obtenida esta aprobacion.

Protecciones.

Para los casos en que se deban trasladar materiales voluminosos por las &reas comunes
del edificio, se protegeran escaleras, ascensores y areas comunes para evitar dafios en el
traslado, tanto de los materiales como de los escombros. El contratista debera colocar
planchas de poliestireno expandido (Aislapol o similar) de 50 mm de espesor para luego
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instalar planchas de MDF de 15 mm u OSB sobre 9 mm, afianzadas entre si, sin tocar los
revestimientos en areas comunes del edificio. También podra utilizar elementos de
proteccion alternativos como colchonetas verticales u otro que considere el contratista
previa aprobacion de la contraparte técnica.

Para la ejecucion de obras o trabajos que se requieran, el contratista deberd presentar un
sistema de proteccién para los suelos, asi como para el recubrimiento de muro y ventanas
susceptibles de ser dafiadas de las dependencias de las Direccidbn Regional, a fin de
resguardar la integridad del mismo en los lugares donde se llevaran a cabo demoliciones u
otras que pudiesen dafiarlos, asi como para el recubrimiento de muebles, muros y ventanas
susceptibles de ser dafadas. El sistema de proteccion deberd ser aprobado por la
contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista.

Debe generarse un cierre de proteccion en la zona de escaleras para diferenciar el area de
trabajo y circulacion de trabajadores.

Se debe tener especial cuidado en evitar sobrecargas en las losas del edificio, por ejemplo,
con pallets de porcelanato o ceramicas. No se permite acopiar mas de 450 kg/m2.

El contratista debe asegurarse de la existencia de extintores en las zonas de trabajo y se
deben mantener despejadas y sin acopio de materiales las vias de evacuacion del piso y
acceso a red humeda - seca.

Demoliciones necesarias vy retiro de elementos.

Se considera la demolicién de elementos de tabiqueria y paneleria en general, retiro de
artefactos, del pavimento existente en las zonas donde requiera cambio de piso, ademas
en la zona que se indica en planimetrias que requiere reemplazo parcial de pavimento
(como reparacion de elementos defectuosos). Deberd ser retirado de la faena todo
excedente producido tras la ejecucién de esta partida, siendo llevado a botadero autorizado.

Se deberd considerar que las demoliciones se llevardn a cabo de tal modo que no
ocasionen perjuicio a las propiedades vecinas ni el funcionamiento actual del edificio,
debiendo ejecutarse oportunamente los cierros provisorios, apuntalamientos, etc.

Se debera siempre efectuar el corte y demolicién de algunos muros de tabiqueria de la
edificacion, para ello primero se debera cortar el muro, para luego demoler los vanos
especificados en el plano de arquitectura. Cuidado de no dejar materiales cortopunzantes
regados por la obra.

Considerar las horas del dia indicadas por la contraparte técnica o Arquitecto proyectista
para realizar los trabajos.

Se debera considerar la colocacion de apuntalamiento y protecciones de los muros
demolidos o de los elementos estructurales que queden provisoriamente débiles.

El contratista sera responsable de cualquier dafio producido a las propiedades vecinas y
terceros, por lo que debera considerar la reparacion o reposicion de cualquier elemento,
tales como muros medianeros, pavimentos, empalmes o cualquier otros, etc.

Todas las faenas que requieran demolicion, retiro de artefactos, retiro de puertas, utilizacion
de adhesivo con solventes, o faenas que requieran utilizacién de maquinaria que genere
ruido a decibeles molestos para el funcionamiento diario del edificio, deberan realizarse
segun los horarios definidos por la administracion del edificio.

Una vez terminados los trabajos, es principal mantener las dependencias comunes del
edificio como ascensores, pasillos, escaleras, etc., totalmente limpias y libres de materiales
anexos utilizados para proteccion. Ademas, no se permite la acumulacién de escombros en
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areas comunes, y estas deben ser retiradas del edificio a no mas tardar de 8 horas de la
ejecucién de la faena de demolicién. Cualquier otro horario o plazo debe ser acordado con
la contraparte técnica.

Se debera cuidar de no dejar materiales cortopunzantes esparcidos por la obra, asi como
proteger a los trabajadores de cualquier componente sobresaliente de los elementos
demolidos.

Todo escombro debe ser sacados en saco o contenedores de 200 litros. No se permitiran
botar escombros por shaft de basura.

Todo excedente producto de la ejecucidn de esta partida debera ser retirado de la faena,
siendo llevado a un botadero autorizado.

Nivelacién de losa previa instalacion de pisos.

En aquellos sectores donde se haya retirado pavimento y la losa existente no se encuentre
en las condiciones necesarias para recibir los pavimentos de terminacién y/o las tabiquerias
acristaladas, se deberan ejecutar los trabajos que permitan obtener la superficie 6ptima
para la perfecta instalacion de estos, es decir, se consultan trabajos de nivelacién de pisos
y afinado de superficies rugosas. Ademas, se consideraran todas las areas en que la losa
no se encuentre en condiciones Optimas para recibir pisos como ceramicos, porcelanatos,
piso vinilico y flotante, etc.

En general, se deberan considerar los ajustes necesarios a los niveles de losa para
compatibilizar los espesores de los distintos pavimentos especificados.

En el caso que el edificio cuente con pavimentos instalados en mal estado (ceramicos,
baldosas, etc.) o el proyecto contemple la demolicion parcial o total de estos se debe poner
énfasis, si es necesario, en la nivelacién de pisos, reparacion de grietas en losas, relleno
de bacheos, sellado de cafierias a la vista, etc.

En el caso de presentar grietas o bacheos se deben nivelar previo ruteo de la grieta o
bacheo con un hormigén nivelador o puente de adherencia epédxico para hormigoén, y se
aplicara segun lo definido por el fabricante en cuanto a dosificacion. Todas las zonas
defectuosas que aparezcan tras la demolicion y extraccion de pisos deben ser presentadas
a la contraparte técnica o Arquitecto proyectista para definir el método de reparacion.

Retiro de elementos existentes, estructuras de cielo, luminarias e instalaciones
domiciliarias en general.

Se consulta, en el caso de ser necesario, el retiro de todos los elementos referentes a
instalaciones sanitarias, eléctricas, etc. que se encuentran en zonas donde se proyectan
nuevos espacios segun planimetrias suministradas para cada proyecto (instalaciones
proyectadas que requieran conectarse a las existentes y se deban retirar tabiquerias,
panelerias u otros elementos para su conexion). Los elementos constructivos o de
instalacion que deben ser demolidos o retirar sus componentes, estos deberan ser llevados
por la empresa como escombros a botadero autorizados, salvo instruccion directa de la
contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista. Todos los arranques no utilizados, de
instalaciones sanitarias no eléctricas, deben quedar totalmente bloqueados y sellados ya
gue quedaran cubiertos por las tabiquerias y revestimientos proyectados.

Retiro o desinstalacion de artefactos existentes.

Se consulta el retiro de los artefactos sanitarios de todos los bafos y lavaderos que se
soliciten segun proyecto, los cuales deberan ser almacenados a buen resguardo hasta su
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instalacion en su nuevo emplazamiento o llevados a botadero segun lo indicado por la
contraparte técnica. Cualquier dafio a un artefacto, que requiera de reinstalacién, conllevara
la reposicion del mismo por un artefacto nuevo del mismo modelo. De no ser posible
reponerlo por el mismo modelo, se deberdan homogeneizar todos los artefactos del mismo
piso, utilizdndose artefactos de las mismas caracteristicas técnicas que los preexistentes.
Los artefactos sanitarios que no se contemplen en el proyecto de reposicion deberan
entregarse (con inventario solicitado) al mandante y Administracion del edificio, en perfecto
estado estético y de funcionamiento. En el caso de que la contraparte técnica, Arquitecto
proyectista, mandante o la Administracién del edificio determinen el retiro a botadero
autorizado de los elementos sefalados, el contratista debera ejecutar dicha instruccion.

Retiro de pavimentos y quardapolvos existentes.

Se consulta el retiro, cuando se solicite, de todo pavimento existente y guardapolvos (y
elementos como junquillos, perfiles, etc.) donde corresponda, en las areas de intervencién
indicadas en planimetrias de demolicién, ademas de las zonas donde se agregara
recubrimiento al pavimento existente. En zonas de oficinas, bafios, kitchenette, comedores,
lavaplatos, o donde se indique en planimetrias debe retirarse la totalidad del pavimento
antes de ser reemplazado. Se contempla el retiro de piso de ceramico o porcelanato
existente, ademas de alfombras, pisos flotantes y vinilos, o cualquier revestimiento de piso
que se encuentre en el inmueble a intervenir.

Se utilizar4 martillo demoledor u otra maquinaria o herramienta que sea necesaria y se
retirara el escombro de inmediato. Se deberdn cumplir con las normas de seguridad
indicadas por el INN para demoliciones, instalaciones eléctricas provisionales, andamios,
elementos de proteccién personal, entre otros.

Retiro o desinstalacion y/o reposiciéon de puertas existentes.

Se consulta el retiro de las puertas existentes, cuando se solicite, en los sectores indicados
en planos de demolicién, las cuales deberan ser almacenados a buen resguardo hasta su
reinstalacion en su nueva ubicacion. En el caso de que la contraparte técnica, Arquitecto
proyectista, mandante o la Administracién del edificio determinen el retiro a botadero
autorizado de los elementos sefalados, el contratista debera ejecutar dicha instruccion.

Se consulta el retiro o desinstalacion y ajuste de todas las puertas requeridas (Protex,
aluminio, vidrio, madera, placa, etc.) existentes del piso a intervenir, en el caso de ser
necesario en los sectores indicados en planimetrias, cuando se requiera la instalacién de
sistemas de control biométricos, chapas de seguridad, rebaje por instalacién de pisos (Se
debe considerar el rebaje necesario de todas las puertas, dejando el espacio éptimo para
el paso de los revestimientos de piso, aproximadamente 10 a 12 mm.), repintado (lijado,
empastado, etc.) y todos sus componentes de instalacion asociados.

Cualquier dafio a una puerta conllevara la reposicion de la misma por una puerta nueva del
mismo modelo, caracteristicas y terminacién. De no ser posible reponerla por el mismo
modelo, se deberdn homogenizar todas las puertas del mismo piso, utilizdndose para esto
puertas de las mismas caracteristicas técnicas que los preexistentes. Considerar para esta
partida todos los marcos necesarios para la instalacion de las puertas.

En el caso de la desinstalacion y retiro de puertas de acceso, estas podran contener
sistemas de apertura electronicos (teclados biométricos) y citéfonos, los cuales se solicita
desinstalar, en el caso de ser necesario, y ser devueltos al mandante. Todos los sistemas
eléctricos y electrénicos asociados a estos elementos deberan quedar desconectados del
sistema eléctrico general asegurando ninguna posibilidad de corte. Se considera la
reparacion (tapas ciegas, lijados, empastados, pinturas, etc.) de los muros y tabiques una
vez que sean retirados dichos elementos.
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Las puertas que no se contemplen en el proyecto de reposicion deberan entregarse (con
inventario solicitado) al mandante y Administracion del edificio, en perfecto estado estético
y de funcionamiento. En el caso de que la contraparte técnica, Arquitecto proyectista,
mandante o la Administracion de la Escuela determinen el retiro a botadero autorizado de
los elementos sefalados, el Contratista debera ejecutar dicha instruccion.

Demolicion v retiro de elementos de tabiqueria, muros no estructurales y mobiliario.

Consulta la demolicién y retiro de todos los elementos consignados como plano de
demolicion, cada elemento no estructural referente a tabiqueria en volcometal y mobiliario.
Se debe considerar que posterior a la demolicion las terminaciones de los vanos realizados
deben quedar finamente concretadas poniendo énfasis en los vértices, para que no queden
elementos cortantes. La terminacién final dependera del elemento demolido en cuestion.
Se considera ademas el retiro de toda instalacion contenida en estos elementos (eléctrica,
de datos, electronica, canalizaciones, etc.) en el caso de no ser utilizada, o su adaptacién
en el caso de que sea necesario utilizar. Estas demoliciones consideran también todos los
revestimientos contenidos en los elementos descritos.

Cuando sea necesario la implementacion de nuevas redes sanitarias, de agua potable o
instalacion eléctrica, luminarias o de datos asociada, se consulta la demolicién y retiro de
todos los elementos consignados para la implementacién de los requerimientos solicitados,
cada elemento estructural y no estructural referente a tabiqueria en volcometal y paneles
vidriados.

Si producto de estas demoliciones existieran elementos que se requiere reposicionar y
estos presentasen desperfectos, problemas de funcionamientos o piezas en mal estados,
estas deben ser reemplazadas ya sea parcialmente a nivel de piezas o por el elemento
completo.

En el caso de la demolicién y retiro de tabiquerias y mobiliario estas podran contener
sistemas de apertura electrénicos (teclados biométricos), citéfonos, los cuales se solicita
desinstalar y ser devueltos al mandante. Todos los sistemas eléctricos y electronicos
asociados a estos elementos deberan quedar desconectados del sistema eléctrico general
asegurando ninguna posibilidad de corte. Se considera en los casos que sea necesario la
reparacion (tapas ciegas, lijados, empastados, pinturas, etc.) de los muros y tabiques una
vez que sean retirados dichos elementos. En el caso de contener tableros eléctricos estos
deberan reposicionarse con el fin de permitir su uso en el proceso de ejecucion de obras.
La reposicion debera ser supervisada por un profesional eléctrico, previa revision con la
contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista.

Demolicibn de elementos revestimientos cerdmicos - porcelanatos en muros vy
tabigues.

Consulta la demolicién de todos los elementos de revestimiento en todos los muros y
tabiques de bafios y cocina (o en los sectores donde se indiquen), que sean definidos por
el Arquitecto proyectista y/o la contraparte técnica (areas intervenidas), que se encuentren
en mal estado o que impliqguen modificaciones en el uso del espacio.

Se debe poner énfasis, en la nivelacioén de los muros y tabiques soportantes, reparacion de
grietas en muros de hormigén armado y en tabiques de puedan contener como superficie
de soporte materiales como fibrocemento (Internit, superboard, etc.) o planchas de yeso
carton, sellado de cafierias a la vista, etc. En el caso de presentar grietas en muros de
hormig6n armado se deben nivelar previo ruteo de la grieta hormigén nivelador o puente de
adherencia epoxico para hormigon SIKADUR o similar, y se aplicara segun lo definido por
el fabricante en cuanto a dosificacion. Todas las zonas defectuosas que aparezcan tras la
demolicion y extraccion de revestimientos ceramicos deben ser presentadas a la
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contraparte técnica o Arquitecto proyectista para definir el método de reparacion. En el caso
de muros de tabiquerias que presenten agrietados estas deben ser reparadas debidamente
y enguinchadas con cinta para juntas tipo Juntaplac de Solcrom o similar y empastadas
para obtener una superficie lisa para su posterior utilizacion.

Se debe contemplar el reemplazo de planchas de yeso cartdn, internit, superboard, etc.
cuando al retirar los elementos ceramicos de las planchas existentes (debido a su desgaste)
estas no permitan recibir los nuevos revestimientos. Debe contemplarse en itemizado un
porcentaje de reemplazo de planchas para la instalacién de revestimientos.

Se utilizar4 martillo demoledor u otra maquinaria o herramienta que sea necesaria y se
retirara el escombro de inmediato. Se deberan cumplir con las normas de seguridad
indicadas por el INN para demoliciones, instalaciones eléctricas provisionales, andamios,
elementos de proteccién personal, entre otros.

Refuerzos para demolicidén de tabiques.

Seguln sea necesario, se consulta la colocacién de refuerzos estructurales de los tabiques
y muros no estructurales demolidos que queden provisoriamente débiles.

Si llega a ser necesario segun los inconvenientes que se den al momento de la demolicion
de elementos de tabiqueria se consultan la colocacion de protecciones de los tabiques
demolidos o de los elementos no estructurales que queden provisoriamente débiles. Esto
en el caso de que al demoler queden inestables los tabiques soportantes y se les deba
posteriormente proveer de refuerzos estructurales. En el caso de las tabiquerias de
planchas de yeso cartdn se deberan proveer como refuerzo perfiles Metalcon Tabigal o
similar, 90CA085 y 920085, 60 CA085 y 62C085, o segun lo solicitado por la contraparte
técnica. A una separaciéon maxima de 0,60 m. unas de otras, medidas a eje en sentido
horizontal, se colocaran en terminaciones de vanos y uniones de planchas. En el caso de
tabiquerias de paneles vidriados se debera reforzar con elementos de la misma linea de
disefio.

Se deben incorporar planchas de volcanita, internit, superborad, OSB, segun corresponda,
cuando sea necesario resolver terminaciones una vez intervenidas las estructuras
soportantes de las tabiquerias.

Debe ser considerado como referencia en el caso de ser aplicados por causa de la
demolicién o retiro de elementos solicitados. No pueden quedar agujeros, aperturas de
tabiquerias, cambios de tonalidad de pintura por retiro de canalizaciones o imperfecciones
de las superficies por retiro o implementacion de elementos. En el caso de que se requiera
se deben considerar las siguientes especificaciones.

Muros soportantes y tabiques.

Todos los tabigques que se fabriquen en el caso que se requiera se deben contemplar con
la capacidad de conducir instalaciones sanitarias, cableado eléctrico, de voz y datos, de
preferencia en zocalos inferiores y en muebles de cocina a la altura de meson. Esto se
definira en planimetrias de arquitectura y detalles suministrados para cada proyecto. La
contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista se reservan el hecho de hacer modificaciones
necesarias en el transcurso de la obra, o realizar solicitaciones que el mandante requiera.
Los tabiques a considerar seran estructuras con terminacion en volcometal, volcanita,
vidriadas, melaminas o revestimientos cerdmicos segun se requiera o se defina en laminas
de detalle, en distintos rangos de altura.

Los tabiques a considerar seran principalmente de dos tipos:
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. Estructuras de aluminio con terminacion vidriada o0 melamina, en distintos rangos de
altura, segun se requiera o se defina en laminas de mobiliario.

. Estructuras de Metalcon volcometal recubiertas con yeso cartén, con terminacion
esmalte al agua o recubrimiento ceramico o porcelanato, segun se requiera o se
defina en laminas de arquitectura.

Sera la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista quien dara el visto bueno definitivo en
cuanto a la ubicacion exacta de enchufes e interruptores y cableados del tipo ya
mencionados.

Se deberan dejar tapas ciegas en los sectores donde se realizaran instalaciones eléctricas
(enchufes e interruptores, médulos de redes). El contratista deberé proveer de tubos conduit
(PVC libre de halégeno o EMT galvanizado segun corresponda) que provienen desde los
cielos hasta el punto eléctrico definido (con aperturas para poder realizar el cableado
correspondiente. Las canalizaciones nuevas irdn embutidas (en tabiques de volcometal) en
caferias de PVC libre de halégeno o EMT galvanizado Conduit reglamentarias, segun
corresponda. Se debe considerar elementos libres de halégeno. Ademas, incluira cajas de
soporte contenedoras para médulos embutidos, tipo marca Legrand Bticino o similar (caja
a empotrar para 3 modulos).

Tabigues Volcometal dos caras.

En todos los paramentos interiores, cada vez que se soliciten tabiquerias y donde se indique
en planimetrias segun la solicitud realizada, se consulta estructurar los tabiques con perfiles
metalicos (soleras, pie derecho, etc.) en perfiles Metalcon 90CA085 y 92C085, 60 CA085 y
62C085, 0 segun lo solicitado por la contraparte técnica. Tendran una separacion maxima
de 0,60 m. entre pies derechos, medidas a eje en sentido horizontal. Las placas de volcanita
a utilizar en recintos secos revestidos por ambas caras con 2 planchas de Volcanita ST de
10+15 mm. (25 mm. por cara) o segun se indique en la solicitud realizada por la contraparte
técnica.

Para los recintos himedos (bafios, kitchenette, comedor) se recubrird con volcanita RH 15
mm en vez de Volcanita ST en las caras que den hacia el interior de estos recintos Para los
tabiques de las zonas de bafio que consideren revestimientos ceramicos u otros
especificados, se reemplazaré la plancha de volcanita mas delgada por forrado de plancha
Super Board texturada o similar para recibir posteriormente ceramica.

Se debe contemplar en la instalacion de tabiques la capacidad de conducir cableado
eléctrico, de voz y datos, de preferencia en zdcalos inferiores y en muebles de cocina a la
altura de meson. Se debe considerar que la ubicacion y cantidad de instalaciones
necesarias puede estar sujeto a cambios de cantidad y ubicacién en el transcurso de la
obra, y llevara la aprobacion de la contraparte técnica y Arquitecto proyectista.

En los casos en que el tabique intercepte con el inicio de una ventana, alféizar, dintel, o
cualquier elemento que genere una continuidad o vano hacia un vidrio o perfil, debe
contemplarse una terminacién hermética utilizando un elemento de perfileria metélica con
sello de dilatacion.

Para vigas sobre puertas Protex y en recintos sefialados, se consultan en perfiles Metalcon
90CA085 y 92C085. Tendran una separacion maxima de 0,40 m. entre pies derechos,
medidas a eje en sentido horizontal. En los bordes, la estructura debe configurarse con
perfiles dobles, espalda contra espalda. Sobre esta estructura de metalcon, se instalara
plancha de OSB de 11 mm, dispuesta en forma vertical en todo el alto del panel, afianzada
por medio de tornillos autoperforantes con cabeza trompeta N° 8x1 y espaciados en el borde
de la placa a 150 mm y en los apoyos interiores de ésta a 300 mm. En los bordes de la
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estructura, los tornillos autoperforantes deben disponerse a una distancia no inferior a 9,5
mm del borde de la chapa.

Se debe considerar que la ubicacion y cantidad de instalaciones necesarias puede estar
sujeto a cambios de cantidad y ubicacion en el transcurso de la obra, y llevara la aprobacion
de la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista.

En los casos en que el tabique intercepte con el inicio de una ventana, alféizar, dintel, o
cualquier elemento que genere una continuidad o vano hacia un vidrio o perfil, debe
contemplarse una terminacion hermética utilizando un elemento de perfileria metalica con
sello de dilataciéon. Todo tabique debera llevar terminaciones requeridas ya sea ceramica,
pintura (minimo 3 manos incluyendo aparejo) o cualquier otro revestimiento. No se recibiran
tabiquerias en bruto.

En los sectores como comedor y lavadero, que contienen instalaciones proyectadas de
lavaplatos, deberan implementarse los arranques para las redes sanitarias y de agua
potable (fria y caliente segun corresponda), con el fin de posteriormente instalar los
artefactos proyectados. Estas instalaciones o arranques necesarios deberan ejecutarse
previo al cierre de tabiguerias e instalacion de revestimientos.

Tratamiento juntas tabiques.

Todas las uniones entre planchas ya sean de yeso-carton como de OSB deberan ser
debidamente enguindadas con cinta para juntas tipo Juntaplac de Solcrom o similar y
empastadas para obtener una superficie lisa para su posterior pintado.

Aislacion acustica.

En toda la tabiqueria de Volcometal, se colocar4 como aislacion termo-acustica, 50 mm de
lana mineral de 80 Kg/m3 o segun lo indicado por Arquitecto proyectista y/o contraparte
técnica. Debera instalarse en forma continua y evitando puentes térmicos. Su fijacion sera
de acuerdo con la recomendacion del fabricante.

Para tabiques de melamina, bajo cada plancha de melamina, entre pies derechos y
cadenetas, se consulta poliestireno expandido de 55 mm de espesor y densidad nominal
de 10kg/m3. Esta sera colocada una vez ejecutada la panelaria.

Pinturas.

Especificacion general de pinturas. La obligatoriedad en el empleo de estos materiales se
exigira respecto a normas vigentes.

Las pinturas deben ser compatibles con los materiales de las bases. No se haran mezclas
de pinturas no indicadas por el fabricante.

Los envases de las pinturas a utilizar deben tener identificacion de fabrica, con indicacion
clara de su contenido, proporcion de mezclay el diluyente (o agua) a usar. El diluyente debe
ser adecuado para el tipo de pintura. La contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista podra
exigir certificacion de calidad de los materiales. Se empleard material s6lo de primera
calidad.

Se incluyen en esta partida la preparacion, raspado, limpieza, lijado y aplicacion de pinturas
en las superficies que se indican. Incluye también la aplicaciébn de anticorrosivos a
elementos metalicos que por diversas causas no lleguen a la obra con la proteccion
adecuada, elementos metalicos que actualmente se encuentren en las instalaciones del
edificio que deban ser protegidos del 6xido efectuando una limpiezay pulidos previos y, por
ultimo, a aquellos elementos que se confeccionen en la obra.
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Las superficies por pintar deben estar perfectamente lisas y pulidas.

Todas las pinturas se haran hasta cubrir con un minimo de dos manos mas el aparejo, los
colores seran indicados por los arquitectos, dichos colores deberan ser hechos a pedido
especial al fabricante.

Las especificaciones de colores y calidad de ejecucién estaran sujetas a las indicaciones
de la contraparte técnica y Arquitecto proyectista debiendo efectuarse muestras previas
para su aprobacién. Las pinturas deben ser compatibles con los materiales de la
contratacion. No se haran mezclas de pinturas no indicadas por el fabricante.

Para la aplicacion de pinturas de trazado se recomienda previamente trazar la demarcacion
general, para verificar las medidas y luego aplicar la pintura, debiéndose lograr un trazado
recto y bien definido.

Se deberan considerar ademas todos los remates de pinturas necesarias que no se hayan
indicados expresamente en los items correspondientes, ya sea de revestimientos en
general o de carpinterias especiales, con d4leo, esmalte al agua, barniz o latex segun
indicacion de la contraparte técnica y Arquitecto proyectista.

Las superficies a pintar deben estar perfectamente limpias y totalmente secas, libre de todo
material suelto, polvo, suciedad, grasa u otro agente contaminante que no permita la buena
adherencia de la pelicula de pintura. No se efectuaran trabajos de pinturas habiendo
condiciones climaticas de humedad y temperatura adversas.

En caso de maderas (puertas, celosias, marcos, etc.), estas deben ser secas, con humedad
maxima de un 20%. Antes de pintar se efectuaran todos los trabajos de preparacion de
superficies y se aplicaran los aparejos, imprimaciones y empastes adecuados al tipo de
material de la base y de la pintura. Se aplicaran las manos necesarias para el perfecto
acabado de las superficies, en todo caso se aplicardn 2 manos como minimo, mas el
aparejo, considerando un total de 3 manos.

Las pinturas deben aplicarse sin que estén colocadas tapas ni guarniciones de artefactos
eléctricos cerrajerias, quincallerias, debiendo adoptarse todas las precauciones para no
manchar la quincalleria, dispositivos eléctricos, ventanas de aluminio, etc. No se aceptaran
imperfecciones ni manchas sobre elementos ajenos a la superficie a pintar. Se deberan
considerar ademas todos los remates de pinturas necesarias que no se hayan indicados
expresamente en los items correspondientes, ya sea de revestimientos en general o de
carpinterias especiales, con 6leo, esmalte al agua, barniz o latex segun indicacién de la
contraparte técnica y Arquitecto proyectista.

No se aceptaran imperfecciones ni manchas sobre elementos ajenos a la superficie a pintar.

Después de la aplicacion se deberd comprobar que el tono de la pintura sea homogéneo
en toda el area. Debera revisarse ademas que la pelicula de pintura cubra uniformemente
toda la superficie sin presentar huecos, manchas, transparencias o zonas de menor
espesor. La pintura no debe presentar marcas de brochas y derrames de gotas. Los
remates de pinturas y lineas de corte deben ejecutarse con absoluta limpieza.

La contraparte técnica y Arquitecto proyectista podra exigir certificacion de calidad de los
materiales.

Aplicacion de la Pintura.

Se empleara material sélo de primera calidad. Antes de aplicar la pintura se verificara que
los muros estén completamente limpios libre de todo material suelto, polvo, suciedad, grasa
u otro agente contaminante que no permita la buena adherencia de la pelicula de pintura.
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Para la aplicacion de pinturas de trazado se recomienda previamente trazar la demarcacion
general, para verificar las medidas y luego aplicar la pintura, debiéndose lograr un trazado
recto y bien definido. Se exigirdn 2 manos de pintura como minimo sobre el aparejo. Los
remates de pinturas y lineas de corte deben ejecutarse con absoluta limpieza. No se
aceptaran imperfecciones ni manchas sobre elementos ajenos a la superficie a pintar.

La pintura en general se aplicara sobre superficies limpias, sin humedad ni fallas que
requieran posteriores trabajos de reparacion.

Durante la aplicacién de la pintura se adoptaran todas las precauciones para no manchar
la quincalleria, dispositivos eléctricos, ventanas de aluminio, etc.

Normas.

Excepto lo que se establezca en esta especificacion, la preparacion de superficie, los
revestimientos protectores y la aplicacion de las mismas deberan estar conformes a la
Ultima revision de los documentos que se hombran a continuacion. Estos documentos o
normas son declarados parte importante de la especificacion, donde exista algun tipo de
conflicto entre estos documentos se aplicara la norma mas restrictiva. Los organismos son:

Normas Oficiales Chilenas (N.Ch.):

O NCh. 331.0f 62 Pinturas y productos afines - Terminologia. Pinturas — Determinacion de
la densidad.

0 NCh. 1001.0f 89 Stormer.
0 NCh. 1007.0f 89 Pinturas - Determinacién del espesor de pelicula seca.
0 NCh. 1008.0f 89

0 NCh. 1898.0f 81 Pinturas y barnices y sus materias primas - Atmosferas normales de
acondicionamiento y ensayo.

0 NCh. 2143.0f 89 Pinturas - Determinacion del tiempo de secado.
0 NCh. 2144.0f 89 Pinturas y productos afines - Muestreo.

O NCh. 2153.0f 89 Pinturas - Determinacion del contenido de materias no volatiles en
volumen.

O NCh. 2220.0f 92 Pinturas y barnices - Adherencia - Ensayo de corte transversal.

Empastado.

Se aplicara pasta tipo acrilica a todos los elementos interiores construidos que requieran
por imperfecciones en sus superficies antes de aplicar las pinturas solicitadas: tabiquerias
solicitadas que queden a la vista antes de ser pintadas. Ademas, toda tabiqueria y muros
nuevos que construya el contratista. Se empleara pasta en la cantidad que sea necesaria
para lograr una superficie totalmente lisa y sin defectos para recibir pintura, previo recorrido
con lija.

Los muros perimetrales y pilares estructurales existentes en el edificio ya se encuentran
empastados, enlucidos y con manos de pintura aparejo. En estos casos se debe considerar
la reparacion de imperfecciones, empastado cada vez que se intervengan los muros,
nivelacion del empastado existente y las faenas de empastado de todas las zonas que no
presenten esta terminacion o que consideren grietas e imperfecciones en uniones.

Aplicacion De Pastas:
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Realizar limpieza superficial de los muros. Sobre el muro, limpio y seco, aplicar siguientes
productos, segun necesidad.

Alternativa 1: Esquema aplicacion de pasta muro Kem Pro o similares, interiores, sobre
sustrato Cementicio.

- Sellar el muro con una mano cruzada de acondicionador pintado en 15 dias de
Loxon. Tiempos de repintado para los productos de terminacién, 8 horas minimo, 72
horas méximo.

- Aplicar las capas necesarias de pasta muro interior Kem Pro o similar, dejar secar
al menos 12 horas, dejar lijado y eliminar el polvo con un pafio himedo. Se debe
dejar la rasante a nivel en esta etapa, cualquier reparacion posterior de la rasante
no se puede hacer sobre el muro pintado (con terminacion).

- Sellar la pasta con una mano de Latex.
Alternativa 2: Esquema aplicacion de pasta muro Kem Pro o similar sobre yeso, interiores.

- Aplicar las capas necesarias de pasta muro interior Kem Pro o similar, dejar secar
al menos 12 horas, dejar lijado y eliminar el polvo con un pafio himedo. Se debe
dejar la rasante a nivel en esta etapa, cualquier reparacion posterior de la rasante
no se puede hacer sobre el muro pintado (con terminacion).

- Sellar la pasta con una mano de Latex.
Alternativa 3: Esquema aplicacion de pasta muro acrilica zonas hiumedas.

- Sellar el muro con una mano cruzada de acondicionador pintado en 15 dias de
Loxon. Tiempos de repintado para los productos de terminacion, 8 horas minimo, 72
horas maximo.

- Aplicar las capas necesarias de pasta muro exterior Kem Pro o similar, dejar secar
al menos 12 horas, dejar lijado y eliminar el polvo con un pafio himedo. Se debe
dejar la rasante a nivel en esta etapa, cualquier reparacion posterior de la rasante
no se puede hacer sobre el muro pintado (con terminacion).

- Sellar la pasta con una mano de Latex.

Se consulta el enlucido con yeso de todos los elementos que hayan incurrido en dafio
producto de las obras o el retiro de equipos. Para tabiquerias, su terminacion debera ser
lisa, homogénea y llana. Para obras de reposicién, su terminacion debera corresponder a
los elementos preexistentes.

Revestimientos ceramicos-porcelanatos.

El pegamento serd tipo Bekron o similar debiendo ser el indicado para la materialidad del
muro y recubrimiento, de acuerdo con las especificaciones del fabricante. Se colocara
pegamento a toda la palmeta y no sélo en puntos de pega. Si se detectase palmetas con
deficiencia de instalacion deberéan ser removidas y reinstaladas, segun indicaciones de la
inspeccion técnica de obra.

Se exigira fragtie con preparado de color a definir por el arquitecto o contraparte técnica,
similar al de las cerdmicas instaladas. Se consulta el uso de separadores para mantener
uniformidad en las canterias. Las canterias entre palmetas no superaran los 3 mm o segun
lo indicado por la contraparte técnica.

En el caso de reemplazar elementos de revestimiento, se considerard el modelo existente,
siempre y cuando se encuentre stock en el mercado. No se permitird reemplazar por
palmetas de otro disefio o dimension al existente.

En el caso de realizar remodelacion o implementacién de nuevos servicios higiénicos se
podran considerar como base los siguientes modelos de revestimientos, como referencia
para nuevos proyectos a implementar.
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Como revestimiento de muros para comedor y lavaplatos, se consulta Porcelanato tipo
Klipen esmalte pulido o similar, de 30x60cm, calidad PEI 4, absorcién de agua < 3,0%,
dispuestos en lineas verticales, traslape de 1/3 modelo Mito gris, o similar. Se dejara una
distancia de 5 cm desde la ultima palmeta hasta el cielo. Todo dispuesto segun lo que
indique el arquitecto o la contraparte técnica.

Como revestimiento de muros para bafo, se consulta Porcelanato tipo Klipen esmalte
pulido o similar, de 30x60 cm, calidad PEI 4, absorcion de agua < 3,0%, dispuestos en
lineas verticales, traslape de 1/3 modelo Trav. Arena, o similar. Todo dispuesto segun lo
gue indique el arquitecto o la contraparte técnica. Se dejara una distancia de 5 cm desde la
dltima palmeta hasta el cielo.

Impermeabilizaciones de losa.

Se deberan impermeabilizar las areas de losa correspondientes a los bafios intervenidos.
Se utilizara Cave Polflex, QHC-173, Igol denso o similares, segun lo indicado por la
contraparte técnica, aplicacién segun indicaciones del fabricante.

Instalacion piso fotolaminado o vinilico, junquillos, cubrejuntas, espuma niveladora,
quardapolvo, adhesivo).

En todas las oficinas habilitadas, segun se solicite, definidas en plano de pavimentos del
edificio se contempla instalacién piso de fotolaminado o vinilico (segun lo solicitado por la
contraparte técnica) unién click de alto trafico clase 32 alto-residencial espesor minimo de
8,3 mm (flotante) y 4 mm (vinilico) segun lo indicado por la contraparte técnica, contempla
ademas sus elementos de confinamiento o como junquillos, cubrejuntas, guardapolvo,
adhesivo y espuma niveladoras; medidas de palmeta fotolaminado 1215X197 mm, aprox.
Y vinilico 1213X171 mm aprox. La base aislante y niveladora para piso fotolaminado,
debera traslaparse al menos cada 20 cm., e instalarse en sentido contrario a la disposicién
de las laminas de piso.

La instalacion se realizard de acuerdo con las normas en la materia, utilizando las
herramientas destinadas y recomendadas para colocacion de piso flotante fotolaminado o
vinilico, de tal modo que no sean visibles las juntas entre paneles.

La instalacion ser4 a tope entre uno y otra palmeta, quedando ajustados, pero no
comprimidos. En la llegada al muro esta instalacion no debera quedar a tope con este, se
dejara 12 mm de distancia entre la palmeta de piso flotante y muro, para de esa forma
permitir la dilatacion del material debido a los cambios de temperatura dentro del recinto.
En el caso de piso vinilico click se instalara con adhesivo pegamento de palmetas segun
instrucciones de fabricante.

Las terminaciones en esquinas y juntas tienen que coincidir con la alineacion del edificio.

El contratista se hara cargo de instalar, adecuadamente y segln instrucciones de
fabricante, cubrejuntas, junquillos, guardapolvos, espuma niveladora, topes y de cepillar o
rebajar puertas en su parte inferior de ser necesario en el caso que el espesor de la palmeta
de piso flotante o vinilico supere la altura existente en recintos, lo anterior de ser necesario
para una buena terminacion.

La superficie del piso debera estar limpia (sin excedentes de aceite, pintura o cualquier
residuo que pueda afectar la adhesion de los mddulos de piso flotante al suelo), seca,
nivelada, lisa (de existir grietas o depresiones estas deberan ser rellenadas con un producto
idoneo) y sin excedentes de polvo.

Topes de goma.

Ir4 uno por cada hoja de puerta o donde se solicite, seré tipo TOP-022 o TOP 001 de Acero
Inoxidable satinado Scanavini o similar y se anclara a la puerta segun instrucciones del
fabricante.

Cubrejunta de bronce pulido o cromadas.

En todos los sectores donde se produzca cambio de pavimento o junta de dilatacion ente
pisos se colocaran cubrejuntas cromadas o bronce pulido de 35 mm de ancho y de espesor
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minimo 1.8 mm. Entre areas de dilatacion que contemple piso fotolaminado o vinilico se
instalara cubrejunta de color similar a las palmetas. Se fijaran al piso con tornillos de bronce
y tarugo plastico. La terminacion final se definirh una vez elegido el color de los
porcelanatos, cerdmicos, piso flotante - vinilico o similar.

Guardapolvos piso vinilico o flotante.

En todos los perimetros de encuentro en piso vinilico-flotante y muro (interior de oficinas y
sus pasillos exteriores o donde lo solicite la contraparte técnica) se instalara guardapolvos
de madera Trupan MDF, pino o similar con chaflan, color o enchape a definir por el
arquitecto segun el modelo definido de piso. Deben poseer una altura maxima de 10 cm.
Ademds, cada guardapolvo debe llevar su respectivo junquillo o cuarto rodén de color y
enchape similar.

Este se fijara mediante los métodos utilizados en la materia, utilizando el adhesivo montante
correspondiente. En cada empalme se debera dejar una junta de 3mm, llena de pegamento.
En la instalacion se debe considerar que dichos elementos deben ser aislados mediante
juntas flexibles de aquellos elementos que puedan transmitir tensibn o provocar
desplazamientos.

Estructuracion e implementacidn de cielo falso americano en palmetas.

Las tabiquerias en volcomental deben contemplarse hasta la loza superior sobre cielo, por
lo cual atraviesa las estructuras de cielo a instalar. Principalmente las palmetas y
estructuras de cielo falso deben ir adaptandose a las tabiquerias a implementar.

El sistema de cielos deberd ser antisismico System Ceiling de palmetas de fibra mineral.
Todo el montaje se hara siguiendo las instrucciones del fabricante, quien debera entregar
al finalizar la obra un certificado del producto y su instalacién.

Se considerara la instalacion de cielo falso tipo americano, segun el modelo solicitado, en
base a palmetas de 0.61 x 0.61 m (rectificar en obra segun disponibilidad de medidas de
plancha de cielo en el mercado o segun lo solicitado por la contraparte técnica) de fibra
mineral suspendida en grilla de aluminio prepintado a la vista considerando la instalacion
de luminarias, extractores y/o rejillas de ventilacion integradas en el mismo cielo (en los
casos que se solicite). La instalacion del cielo se realizara de acuerdo con las indicaciones
del fabricante. Este cielo contemplard, si es necesario de una solucién perimetral como
forma de llegar con una terminacién adecuada a los bordes para no interrumpir el cielo de
palmetas en los angulos correspondientes. Esta consideracion se realizard cuando el cielo
intercepte con ventanas altas o ventanales piso a cielo. Se revisara en terreno dicha
solucion establecida en planimetrias. Al agregar elementos nuevos como estructuras y
palmetas, se debe poner énfasis en la terminacion, la cual debe ser idéntica a la original.

Las palmetas no pueden ser repintadas, en el caso que se requiera, estando instaladas.
Para evitar el dafio de la grilla estructural, las palmetas deben ser retiradas y reemplazadas
en el caso de presentar imperfecciones. Las palmetas deben contener canterias para su
posicionamiento en estructura de grilla.

Las tabiquerias en Volcometal deben ejecutarse desde el piso a la losa superior,
traspasando las estructuras de cielo a instalar. Principalmente las palmetas y estructuras
de cielo falso deben ir adaptandose a las tabiquerias a implementar.

Debe revisarse todas las vigas superiores que no interfieran con la continuidad de los cielos
americanos, debiendo aislar las estructuras cuando sea necesario.

Se trabajard principalmente con luminarias embutidas a las palmetas de cielo americano.
Puertas.

Estan clasificadas en cuanto a sus caracteristicas y ubicacion en planos suministrados para
cada proyecto.

Debera cuidarse la hermeticidad y ajuste de cada puerta mediante los sellos
correspondientes.
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Se mantendran, readecuaran y reinstalaran puertas existentes segun se solicite, algunas
comprenderan tratamientos de restauracion y mantencion, otras se reposicionaran o se
instalardn nuevas puertas. Ademas, se afiadiran puertas en muros y tabiquerias que se
anadan como espacios nuevos, no contemplados en el proyecto original del edificio. En el
caso de que las puertas reutilizadas presenten desperfectos estos deben repararse con
piezas y herrajes de la misma marca y modelo segun se indica a continuacion.

Al momento de recepcionar puertas nuevas, cambio de cerradura o cilindros, todas las
puertas deberan ser entregadas con sus respectivas 3 copias de llaves.

Reinstalacidn de puertas existentes.

Deberén ser revisadas y reparadas, segun lo solicitado, todas las puertas existentes que
seran utilizadas para su reposicionamiento en los nuevos recintos, en los casos que
determine la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista, en todos los puntos que no
permitan un optimo uso o que presenten elementos defectuosos.

Si al momento de reposicionar las puertas, los marcos no permiten una adecuada
instalacion, estos deben ser reemplazados (por la mismo modelo, color y tipo de marco).

Para permitir la instalacién de recubrimientos de piso, se debe contemplar el rebaje de
puertas cuando sea necesario, ya sea en puertas de madera como de aluminio. Este item
se identificara en obra una vez que se retiren los pavimentos existentes y se instalen los
nuevos pavimentos.

Se podran reutilizar puertas y marcos existentes siempre y cuando se encuentren en
perfecto estado estético y funcional, previa autorizacion de la contraparte técnica y/o
Arquitecto proyectista.

Marcos madera.

Se consultan marcos para puertas, de madera pino radiata finger- joint 40x110 mm minimo
(o de medida superior con el fin de abarcar la totalidad del espesor del tabique o muro),
color y terminacion definido segun marcos existentes o segun lo indicado por la contraparte
técnica (se debe nivelar terminacion), se instalaran segin recomendacion del fabricante.
En el caso que se requiera, la instalacion de las puertas considera pilastras de madera de
terminacion (similar al marco) debiendo consolidar el encuentro entre muro y porcelanato.

Puerta de Evacuacion.

Se consulta puerta metalica de seguridad (de una o dos hojas segun lo solicitado), laminada
en frio, con estructura en perfiles de acero de 3 mm, con refuerzos interiores para la fijacion
de quincalleria, con resistencia al fuego F-30, bisagras pomel con rodamiento axial de alta
resistencia confeccionadas en acero SAE 1020, cierre hidraulico y barra antipanico por el
lado interior. Puerta incluye todos los accesorios, quincalleria, cerraduras, cierres
hidraulicos, para el correcto funcionamiento en los casos de evacuacion de emergencia. El
color final de la puerta se definira por la contraparte técnica.

Puertas y marcos de aluminio con vidrio laminado 6mm minimo + filmdusted con
disefio ploteado.

Se incluyen todas las puertas interiores de vidrio con perfileria y marcos de aluminio con
vidrio laminado. Deberan ser tipo Indalum, Superba, Xelentia o similar, de preferencia
modelo de perfileria Superba - 35 o0 Xelentia - 43 u otra de calidad y estética superior
adaptable al sistema Tandem de las panelerias. Contendrd un vidrio laminado de 6 mm
(3+3) minimo de espesor incluyendo lamina de seguridad intermedia (unién de 2 laminas
de vidrio con una interlamina plastica) de Polivinil Butiral PVB. Este vidrio debe poseer
propiedades de control acustico y clima. Debe ser instalado con sellos de silicona incolora
en encuentros verticales y dependiendo del modelo se implementaran junquillos
coextruidos de PVC para asegurar la hermeticidad o junquillos metalicos tipo tornillo barril
més burlete de goma caucho tipo DVP o equivalente. Deberan quedar perfectamente
niveladas y aplomadas, permitiendo la apertura y cierre sin trabas. Las puertas no deberan
abrirse ni cerrarse solas producto de una mala nivelacion.
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Ademas, se implementara film con disefio ploteado por definir a la totalidad de las puertas
y tabiques vidriados. Contendra, en la totalidad del pafio o seguin lo determinado por el
Arquitecto proyectista y/o contraparte técnica, filmdusted con disefio ploteado, modelo a
definir segun proyecto.

Puertas MDF o HDF.

Se consultan puertas en MDF o HDF, disefio con canterias o lisa segun lo solicitado, con
bastidor de pino, marco y pre-marco de aluminio o madera. Deberan ser de buena calidad,
certificadas y garantizadas, cumpliendo todas las exigencias de la NCH 354. Todas tendran
las medidas indicadas en planos de arquitectura segun se solicite para cada proyecto. Se
considera pintura, enlacados, lijados, empastados, etc.

Puertas vidrio templado tipo Protex.

Se consultan puertas Protex, modelo Templex de abatir de la marca Glasstech o
equivalente, de Cristal (calidad Vidrios Dellorto o equivalente) templado de 10 mm de
espesor minimo para puertas de alto hasta 2500 mm, y de 12 mm minimo de espesor para
puertas de alto superior a 2500 mm.

Considera herrajes tipo DORMA SM, Olimpia o equivalente con tapa aluminio color mate,
bisagra superior 1020, pivote superior 1001, bisagra inferior 1010, cerradura a piso 1049
con cilindro, espejo para cerradura V-542, quicio hidraulico BTS 65 (segun peso de la
puerta), eje tipo T.

Los sistemas de apertura y seguridad de las puertas, debe considerarse para cada hoja
(puertas simples y dobles).

Se debe proveer en cada puerta un sistema de seguridad de control de entrada, con
tecnologia de apertura a través de botdn pulsador, con lector de tarjetas y huellas, ademas
de un sistema de emergencia de pulsador que permita el corte eléctrico de puertas para
dejarlas desactivadas ante una emergencia (botén de corta corriente emergencia).

Estos sistemas deben poseer sistema de baterias de seguridad ante cortes de luz.

Sistema de control biométrico, sequridad v cierre de puertas de cristal templado, tipo
protex o similar.

En el caso que lo solicite la contraparte técnica, se debe proveer en cada puerta protex
instalada, un sistema de seguridad de control de entrada, con tecnologia de apertura a
través de botdn pulsador, con lector de tarjetas y huellas, ademas de un sistema de
emergencia de pulsador que permita el corte eléctrico de puertas para dejarlas
desactivadas ante una emergencia (botén de corta corriente emergencia). Debe incluir
cierre con retenedor electromagnético.

Estos sistemas deben poseer sistema de baterias se seguridad ante cortes de luz.

El dispositivo biométrico de control de acceso debe ser de marca HDI o similar para las
puertas de acceso, para permitir la utilizacion de las tarjetas implementadas para el acceso.
Se podran solicitar un numero identificado de tarjetas de proximidad para utilizar en los
dispositivos biométricos. Debe implementarse software para la administracion de las
puertas, y debe incorporarse en la instalacion su conexion a través de cableado
estructurado de datos al rack servidor Data center. Se realizara capacitacion del sistema a
los encargados de la Direccion Regional.

El sistema de aperturay cierre (retenedores, pulsadores, etc.) debe considerarse para cada
hoja de las puertas indicadas.

Dependiendo del tipo de sistema a incorporar disponer de retenedores electromagnéticos,
destrabadores, herrajes y quicios DORMA SM u Olimpia o similar con tapa aluminio color
mate, bisagra superior 1020, pivote superior 1001, bisagra inferior 1010, cerradura a piso
1049 con cilindro, espejo para cerradura V-542, quicio hidraulico BTS 65 (segun peso de la
puerta), eje tipo T. También se puede considerar cerraduras biométricas, siempre cuando
incorporen las caracteristicas indicadas en este item.
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La apertura de puertas (doble hoja) debe considerarse para ambas hojas, considerando
todos los elementos descritos para cada hoja.

Ademas, se debe incluir en puertas de sala servidor, un sistema de chapa de seguridad
eléctrica,modelo tipo Samsung SHS o similar, que contenga teclado y huella. El sistema de
chapa de seguridad debe tener alimentacion continua (conectado a red eléctrica existente)
ademas, de poseer un sistema de baterias de respaldo.

Ademas, se podra solicitar por cada sistema biométrico (por cada hoja de puerta Protex) un
pulsador a distancia, inaldmbrico, para la apertura de puertas, tipo HDI o similar.

Debera incluirse en el acceso al inmueble (exterior) y en el interior (recepcién) un sistema
de citofonia, que permita comunicacion por voz y contenga timbre.

Quincalleriay cerrajeria.

Se instalaran quincallerias y cerrajerias en todas las puertas proyectadas y segun el tipo de
herrajes especificados. En el caso que se requiera y cuando se instalen puertas nuevas, o
cuando se solicite el reemplazo en las existentes, se proveeran todas las quincallerias
necesarias para el correcto funcionamiento de puertas interiores y exteriores. No se
aceptara quincalleria de plastico.

Se proveeran todas las quincallerias necesarias para el correcto funcionamiento de puertas
interiores y exteriores proyectadas. El contratista debera consultar la provision y colocacion
de la totalidad de picaportes, pestillos, espafoletas, tiradores, quicios, cilindros,
guarniciones, etc. y cualquier otro elemento que haya sido omitido, pero cuya incorporacion
resulte indispensable para el accionamiento, fijacion y cierre en accesos, abatibles y/o de
correderas.

Toda quincalleria existente que se encuentre en mal estado estético y de funcionamiento
debe serreemplazada, ya sea por falta 0 no funcionamiento de piezas o mal funcionamiento
de chapa.

Deberé proveerse de juego de llaves en los casos que no las presenten.

En el caso de instalar quincallerias en puertas existentes o proyectadas se podran
considerar como base los siguientes modelos, como referencia para nuevos proyectos a
implementar. La contraparte técnica podra definir otras materialidades o modelos de
quincalleria.

En todos los recintos caracter privado como oficinas, salas de reunion y recintos similares,
implementaran cerraduras paletas tipo Scanavini modelo 960 L, de acabado en acero
inoxidable o similar, la cual presentard manilla en ambos lados, mariposa interior y boca
cilindrica en exterior.

En comedor se instalard manilla Scanavini modelo 960 L con manilla o similar en ambos
lados, mariposa interior y ranura de emergencia exterior. Se instalaran por recomendacion
exclusiva del fabricante.

Las puertas de bafios existentes poseen sistema de manillas y cerraduras que debera
retirarse y reemplazarse por lo siguiente:

En entrada principal a bafios se solicita manilla — roseta Scanavini modelo 960 U con manilla
o similar en ambos lados, mariposa interior y ranura de emergencia exterior (del mismo
modelo solicitado). Se instalaran por recomendacion exclusiva del fabricante.

Para puertas en bafios de minusvélidos (accesibilidad universal), se solicita reemplazar
quincalleria existente, se considerara cerraduras paleta marca Dap Ducasse, Scanavini o
superior, modelo certificado para uso de Minusvalidos. La instalacion se regira por el Manual
de Accesibilidad Universal y OGUC MINVU, de preferencia manillas de paleta giratoria y
tirador.

Se deberan considerar cerraduras correspondientes al modelo incorporado. Con picaporte
reversible, pasador de 2 pitones, cilindro llave seguro, terminacién acero inoxidable.
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La fijacion de puertas al marco (aluminio 0 madera) sera mediante cuatro (4) bisagras de
buena calidad de al menos 3" x 3" con pasador desmontable por el interior.

En general todos los elementos seran de primera calidad dentro de su respectiva especie.
No se aceptard quincalleria de plastico.

Panelerias separadores de ambientes Vidriadas - melanina - mixtos - Lego Premium.

La paneleria Premium Lego, vidriada, opaca melanina o mixta (melanina - vidrio) descrita a
continuacion se proyecta de manera modular donde todos los elementos descritos deben
ser parte de un total comun. Esta sera provista e instalada en el transcurso de los proyectos
solicitados al contratista, siendo su responsabilidad la electrificacion de toda las panelerias
en las zonas indicadas en planimetrias y su conexion al Data Center, de acuerdo con las
solicitudes de proyectos de redes de datos y eléctrica.

Panelerias separadores de ambientes Vidriadas - melanina - mixtos - Lego Premium.
La paneleria Premium Lego, vidriada, opaca melanina o mixta (melanina - vidrio) descrita a
continuacion se proyecta de manera modular donde todos los elementos descritos deben
ser parte de un total comun. Esta sera provista e instalada en el transcurso de los proyectos
solicitados al contratista, siendo su responsabilidad la electrificacion de toda las panelerias
en las zonas indicadas en planimetrias y su conexion al Data Center, de acuerdo con las
solicitudes de proyectos de redes de datos y eléctrica. Para todos los efectos, estos
separadores seran instalados posteriormente a la instalacién de revestimientos de piso,
siendo requisito para el inicio de la instalacion que el contratista provea las condiciones de
obra adecuadas para su ensamblaje. Para los vidrios laminados el contratista debera
presentar certificacion del producto y catalogos, previo a la instalacion.
Toda la perfileria para la fabricacién de la paneleria debera responder a la calidad vy tipo
solicitada.

No se permitird como equivalente perfileria en aluminio estandar (tubulares y angulos), no
se podran adaptar perfilerias para otro tipo de usos, ni tampoco se podran anclar a piso,
cielo o losa con ningun tipo de perno o perforaciones. Todas las panelerias se sostendran
en presion de su perfileria entre piso y cielo (para el caso de panelerias Tandem - Vetro).

TV, Aluminio Vidrio Tandem - Vetro Cristal: (rectificar en obra altura disponible).
Tabique vidriado, modulacion segun planimetria de detalles, separador de ambiente, linea
Tandem TDM-TV — Vetro Cristal o equivalente, con estructura de aluminio anodizado color
satinado mate con cristal laminado en pafios de altura superior a 150 cm y vidrio monolitico
para pafios de altura menor a 150 cm, de espesor segun planimetrias suministradas de
detalle, con film, junquillos y burletes coextruidos de PVC o junquillos metalicos tipo tornillo
barrii mas burlete de goma caucho tipo DVP o equivalente. Se debe asegurar la
hermeticidad en la instalacion del vidrio. La panelera es un tabique modular que se puede
alternar con pafios vidriados, opacos o mixtos de vidrio melanina y puertas aluminio vidrio
y Protex.

Se consulta tabigque panel vidriado divisorio acustico linea Tandem TDM-TV — Vetro Cristal
marca Intergroupe o equivalente, de piso a cielo, en los recintos indicados en planimetrias
suministradas para cada proyecto. Este panel divisorio debe ser confeccionado en perfleria
de aluminio anodizado y contendrd un vidrio laminado de espesor segun planimetrias de
detalle en pafios de altura superior a 150 cm y vidrio monolitico para pafios de altura menor
a 150 cm (Los espesores del cristal seran ratificados por el arquitecto y/o contraparte
técnica en reunion con el proveedor de cristales). Los encuentros entre cristales se
resolveran a tope. Contendra a lo menos un vidrio laminado de 6 mm (3+3) minimo de
espesor incluyendo lamina de seguridad intermedia (unién de 2 laminas de vidrio con una
interlamina plastica) de Polivinil Butiral PVB mas film en pafios de altura superior a 150 cm
y vidrio monolitico de 4 mm mas film para pafios de altura menor a 150 cm. Este vidrio debe
poseer propiedades de control acustico y clima.

Los perfiles que contengan vidrio deben contener ademas el perfil burlete de PVC y el
junquillo coextruido para contener el vidrio (segun el espesor solicitado) o junquillos
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metalicos tipo tornillo barril mas burlete de goma caucho tipo DVP o equivalente, color a
definir segun la contraparte técnica y Arquitecto proyectista.

Estos trabajos requieren de la implementacion de perfiles y cualquier otro elemento que sea
necesario para la instalaciéon de los vidrios laminados. Como es un trabajo de un tipo
especifico de panelera, se recomienda la asesoria técnica o referencia de una empresa del
rubro. Si se desea puede ser usada perfleria o elementos de calidad y estética superior
previa autorizacion de la contraparte técnica.

La modulacién de los perfiles de soporte (para panelera vidriada) se encuentra en las
planimetrias de detalle y la distancia entre perfiles no puede superar los 95 cm a eje. En los
casos que requiera una modulacion de mayor distancia, esta debe ser aprobada por la
contraparte técnica y arquitecto proyectista en obra. En panelerias con revestimiento
melanina o mixta la distancia entre perfiles podra ser mayor, segun lo indicado en
planimetrias.

TM, Aluminio Melanina - Vidrio Tandem - Vetro Mixto: (rectificar en obra altura
disponible).

Tabique vidriado, modulacién segun planimetria de detalles, separador de ambiente, linea
Tandem TDM-TM - Vetro Mixto o equivalente, con estructura de aluminio anonizado color
satinado mate con melanina en su parte inferior (ambas caras) y cristal laminado en su
parte superior en pafios de altura superior a 150 cm y vidrio monolitico para pafios de altura
menor a 150 cm, de espesor segun planimetrias de detalle, con film y junquillos y burletes
coextruidos de PVC o junquillos metalicos tipo tornillo barril mas burlete de goma caucho
tipo DVP o equivalente. La paneleria es un tabiqgue modular que se puede alternar con
pafios vidriados, opacos o mixtos de vidrio melanina y puertas aluminio vidrio y Protex.

Se consulta tabique panel mixto, melanina — vidrio, divisorio acustica linea Tandem TDM-
TM — Vetro Mixto marca Intergroupe o equivalente, de piso a cielo, en los recintos indicados
en planimetria. Este panel divisorio debe ser confeccionado en perfileria de aluminio
anonizado, contendra melanina por ambos lados y un vidrio laminado de espesor segun
planimetrias de detalle en pafios de altura superior a 150 cm y vidrio monolitico para pafios
de altura menor a 150 cm (Los espesores del cristal seran ratificados por el arquitecto en
reunion con el proveedor de cristales). Los encuentros entre cristales se resolveran a tope.
Contendrd a lo menos un vidrio laminado de 6 mm (3+3) minimo de espesor incluyendo
lamina de seguridad intermedia (unién de 2 laminas de vidrio con una interlamina plastica)
de Polivinil Butiral PVB mas film en pafios de altura superior a 150 cm y vidrio monolitico
de 4 mm mas film para pafios de altura menor a 150 cm. Este vidrio debe poseer
propiedades de control acustico y clima. La paneleria tendr& como elemento de
revestimiento, en el area indicada en planimetrias, una plancha de melanina (por ambas
caras) de 15 mm o superior, color tipo Teca ltalia de Masisa o0 equivalente o segun lo
indicado por la contraparte técnica.

Los perfiles que soporten vidrio deben contener ademés el perfil burlete de PVC y el
junquillo coextruido para contener el vidrio (segun el espesor solicitado) o junquillos
metalicos tipo tornillo barril mas burlete de goma caucho tipo DVP o equivalente, color a
definir segun la contraparte técnica y Arquitecto proyectista.

Estos trabajos requieren de la implementacion de perfiles y cualquier otro elemento que sea
necesario para la instalacion de los vidrios laminados o monoliticos. Como es un trabajo de
un tipo especifico de paneleria, se recomienda la asesoria técnica o referencia de una
empresa del rubro. Si se desea puede ser usada perfileria o elementos de calidad y estética
superior previa autorizacion de la contraparte técnica.

La modulacién de los perfiles de soporte (para paneleria vidriada) se encuentra en las
planimetrias de detalle y la distancia entre perfiles no puede superar los 95 cm a eje. En los
casos que requiera una modulacién de mayor distancia, esta debe ser aprobada por la
contraparte técnica y arquitecto proyectista en obra. En panelerias con revestimiento
melanina o mixta la distancia entre perfiles podra ser mayor, segun lo indicado en
planimetrias.
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El contratista se encargara de proveer de al menos 3 colores y modelos de perfiles para su
aprobacién por la contraparte técnica. Deberan ser tipo Intergroupe u otra de calidad y
estética equivalente.

Todos los tabiques vidriados deberan proveerse de una lamina film tipo 3M o equivalente
dusted ploteado (plotter de corte), pavonado o esmerilado con el disefio de caracter artistico
a definir, en planimetria se presenta referencia del disefio del film dusted ploteado. Este
debe ser instalado por el interior del espacio que limitan. El contratista debera presentar
muestras de los disefios de film provistos para las tabiquerias vidriadas. No se permitira
disefios realizados a mano o cortados en obra una vez instalado el film.

Estos paneles tienen la capacidad de conducir cableado eléctrico, de voz y datos por lo cual
al realizar la instalacién de este tipo de paneleria se debe contemplar la implementacion de
puntos de red y eléctricos cableados desde la sala servidor Data. Los paneles deben poseer
sistema de zécalo electrificable que permita la instalacion eléctrica, de voz y datos. Al
realizar la instalacion de paneleria, se debe contemplar la implementacion de las
perforaciones para los puntos de red y eléctricos cableados desde la sala servidor Data.

En el caso que se solicite, la paneleria implementada deberd proveerse de soportes
niveladores (regulables) de paneles para permitir una 6ptima fijacion a piso. Este tipo de
panelerias se sustenta entre piso y cielo y no se permitira realizar perforaciones al piso o
losa para su ajuste.

En los casos en que el panel intercepte con el inicio de una ventana, alféizar, dintel, o
cualquier elemento que genere una continuidad o vano hacia un vidrio o perfil, debe
contemplarse una terminacion hermética utilizando un elemento de perfileria metélica con
sello de dilatacion.

TO, Aluminio Melamina Tandem — Vetro Opacdé: (rectificar en obra altura disponible).

Tabique con revestimiento en melamina, modulacién segun planimetria de detalles,
separador de ambiente, linea Tandem TDM-TO — Vetro Opacé o equivalente, con estructura
de aluminio anodizado color satinado mate con melamina piso a cielo, de espesor segun
planimetrias de detalle, con film y junquillos coextrudidos de PVC. La panelaria es un
tabigue modular que se puede alternar con pafios vidriados, opacos o mixtos de vidrio
melamina y puertas aluminio vidrio y Protex.

Se consulta tabique panel opaco, revestimiento en melamina por ambas caras, divisorio
acustica linea Tandem TDM-TO — Vetro Opac6 marca Intergroupe o equivalente, de piso a
cielo, en los recintos indicados en planimetria. Este panel divisorio debe ser confeccionado
en perfileria de aluminio anodizado, contendra melamina por ambos lados segun
planimetrias de detalle. La panelaria tendra como elemento de revestimiento, en el area
indicada en planimetrias, una plancha de melamina de 15 mm o superior, color tipo Teca
Italia de Masisa 0 equivalente o0 segun lo indicado por la contraparte técnica.

La modulacién de los perfiles de soporte (para panelaria vidriada) se encuentra en las
planimetrias de detalle y la distancia entre perfiles no puede superar los 95 cm por eje. En
los casos que requiera una modulacién de mayor distancia, esta debe ser aprobada por la
contraparte técnica y arquitecto proyectista en obra. En panelarias con revestimiento
melamina o mixta la distancia entre perfiles podra ser mayor, segun lo indicado en
planimetrias.

El contratista se encargara de proveer de al menos 3 colores y modelos de perfiles para su
aprobacién por contraparte técnica deberan ser tipo Intergroupe u otra de calidad y estética
equivalente.

Estos paneles tienen la capacidad de conducir cableado eléctrico, de voz y datos por lo cual
al realizar la instalaciéon de este tipo de panelaria se debe contemplar la implementacién de
puntos de red y eléctricos cableados desde la sala servidor Data. Los paneles deben poseer
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sistema de zécalo electrificable que permita la instalacion eléctrica, de voz y datos. Al
realizar la instalacion de panelaria, se debe contemplar la implementacién de las
perforaciones para los puntos de red y eléctricos cableados desde la sala servidor Data.

En el caso que se solicite, la panelaria implementada deberd proveerse de soportes
niveladores (regulables) de paneles para permitir una Optima fijacion a piso.

En los casos en que el panel interseecte con el inicio de una ventana, alféizar, dintel, o
cualquier elemento que genere una continuidad o vano hacia un vidrio o perfil, debe
contemplarse una terminacion hermética utilizando un elemento de perfileria metélica con
sello de dilatacion.

Separador de ambiente LEGO PREMIUM, Aluminio Melanina - Vidrio, Paneleria
divisoria estaciones de trabajo, con vidrio laminado, melaninay film.

Se debe proveer de tabiqueria mixta de pantallas divisorias de espacio de trabajo vidriado
con film y melamina, segun se determine en planimetrias y detalles, linea Panel Premium
Aluminio (sistema Lego) o similar marca AGM y DIMAD, Taz o equivalente, en las
dimensiones solicitadas en planimetrias de detalle. segin los metros cuadrados que sea
necesario cubrir. Estructura de aluminio anonizado color satinado mate, 2 vidrios
monoliticos de 4mm minimo de espesor con film dusted ploteado tipo artistico (o segun lo
definido por el Arquitecto proyectista y/o contraparte técnica) segun corresponda instalados
en la zona superior del perfil y en la zona inferior 2 planchas, de 11 mm. minimo, (una por
cara) de melanina (cuerpo en tablero con recubrimiento melaminico) color coigue chocolate
marca Masisa o laminado Wenge o similar (considerar tapacantos del mismo color y disefio
de la melanina solicitada). Estos 2 elementos deben quedar instalados en los vértices de
los perfiles y se encuentran separados a una distancia indicada en planimetrias. Considerar
ademas junquillos y burletes coextruidos de PVC para sostener los vidrios, que se utilizaran
para la divisién de espacios de trabajo. De implementarse estos paneles como tipo "isla",
digase que no permita la conexion eléctrica perimetral a través de bandejas, estos deberan
proveerse de conexion eléctrica por medio de un perfil tubular a cielo (rectangular),
afianzado a la losa. Esta se instalara en el punto medio del panel dirigido en forma recta al
cielo falso, desde donde provendra el cableado eléctrico y de datos.
La altura en que quedaran los paneles divisorios se definira en planimetrias de detalles y
se indicaran en planta.

La altura que gquedaran los paneles divisorios interiores (divisorios de estaciones de trabajo
que integran escritorios) sera de 1,29 metros aprox. de piso a perfil de panel terminado o
de 1,65 metros aprox. para los paneles divisorios de media altura en las areas solicitadas
en planimetria. La altura podréa variar segun la disponibilidad del producto en el mercado.

Estos trabajos requieren de la implementacion de perfiles y cualquier otro elemento que sea
necesario para la instalacion de los vidrios laminados. Como es un trabajo de un tipo
especifico de paneleria, se recomienda la asesoria técnica o referencia de una empresa del
rubro. Si se desea puede ser usada perfileria 0 elementos de calidad y estética superior
previa autorizacion de la contraparte técnica. Estos paneles, con z6calos electrificables,
tienen la capacidad de conducir cableado eléctrico, de voz y datos por lo cual al realizar la
instalacion de este tipo de paneleria se debe contemplar la implementacion de puntos de
red y eléctricos cableados desde la sala servidor Data. Cada estacion de trabajo, oficina 'y
sala de reunién debe ser provista de la instalacion antes sefialada. Al realizar la instalacién
de paneleria, se debe contemplar la implementacion de las perforaciones para los puntos
de red y eléctricos cableados desde la sala servidor Data.

Los paneles deben poseer sistema de z6calo que permita la instalacion eléctrica, de voz y
datos. Este zécalo posee caja de electrificacion con canaleta de 14 cms aprox.

Los paneles electrificables deben contener los siguientes componentes: Pilar de inicio, Pilar
de union, pilar terminal (los pilares deberan ser metalicos y electropintados, de la misma
materialidad y terminacion que la perfileria de los paneles Lego premium), tapas cubre
canterias, panel melanina - vidrio, elementos de ensamblajes en 90°.
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En los casos en que el panel se ajuste a un muro existente, fijar el pilar de inicio con pernos
y tarugos provistos por el fabricante; una vez fijado el pilar de inicio a muro anclar el pilar
con el inicio de la paneleria.

Los paneles deberan contemplar lamina film tipo 3M o equivalente dusted ploteado (plotter
de corte), empavonado con disefio a definir (de preferencia terminacion artistica o segun lo
determinado por el arquitecto proyectista). Los disefios a utilizar en los films deben ser
realizados en plotter de corte o ser predefinidos. Los disefios de film deben ser presentados
a la contraparte técnica para su aprobacion. No pueden realizarse cortes una vez instalados
los vidrios.

Toda paneleria implementada deberd proveerse de soportes niveladores (regulables) de
paneles para permitir una 6ptima fijacion a piso. Todo el mobiliario (escritorios) a
implementar, por la Escuela Culinaria Francesa SA, debe quedar fijado con pletinas de
acero inoxidable a la paneleria Lego Premium (en los casos que corresponda) para permitir
mejor fijacion, estos deben anclarse en el perfil divisorio entre vidrio laminado y melamina.
Se realizard coordinacién para el anclaje del mobiliario.

En los casos en que el panel intercepte con el inicio de una ventana, alféizar, dintel, o
cualquier elemento que genere una continuidad o vano hacia un vidrio o perfil, debe
contemplarse una terminacion hermética utilizando un elemento de perfileria metalica con
sello de dilatacion.

Lamina control solar en ventanas.

Se consulta film tipo de control solar, film de modelos tipo Madico Serie Premium Purelite
60, 3M, LLumar, o similar, lamina de control solar, con tecnologia que permita el bloqueo
de rayos solares UV y permita bajar las altas temperaturas, para todas las ventanas
interiores de los espacios perimetrales que tienen vista al exterior que se indican en
planimetria. La instalacion se realizara segun especificaciones propias del fabricante. Este
tipo de film debe permitir la vision hacia el exterior. La colocacién de sera la definida por el
fabricante, ya sea por el interior o por exterior. Tonalidad neutra que permita la vision al
exterior, no puede ser espejada ni completamente polarizada. Debe certificarse las
propiedades térmicas del film, y presentarse para aprobacién de la contraparte técnica.

El contratista debe presentar a la contraparte técnica 3 muestras de film para su aprobacion.
Cortina Roller Blackout.

Se considera cortina para control térmico y solar calidad estandar tipo Hunter Douglas o
similar, tela blackout para todo el perimetro vidriado y en los casos que presenta ventana
con antepecho considerar el cubrimiento hasta la zona del alfeizar. Considerar el color del
blackout similar al de la cortina.

Debe contener los siguientes elementos: Comando, tubo de aluminio entre 34 a 50mm,
base circular y/o plana de aluminio electro pintado y cadena metalica. Debe ser apta para
cielo, muro o perfileria metalica,

La modulacién de las cortinas se hara segun los perfiles de division entre vidrios, indicados
en planimetrias. Color a definir segin lo indicado por la contraparte técnica.

Carpinteria especial muebles.

Generalidades.

Se fabricardn muebles segun lo solicitado por la contraparte técnica, identificadas en planos
de detalles y arquitectura suministrados. Serd de responsabilidad del contratista que no
gueden enchufes, radiadores o cualquier otro elemento practicable, detrds de mesones o
en lugares inaccesibles, aun cuando aparezcan en planos. Todas las medidas deberan
verificarse en obra.

Los colores de todos los muebles a incorporar en el proyecto seran definidos en
planimetrias y seran rectificados por el Arquitecto proyectista y/o la contraparte técnica en
obra.
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El contratista se encargara de proveer de al menos 3 tipos de disefios de color y textura
para su aprobacién por la contraparte técnica.

Muebles de comedor.

Todos los muebles solicitados serdn con terminacién en melanina y/o Lamitech o similar
segun se determine en planimetria, color a definir. Mayor especificacién en planos de
detalles suministrados para cada proyecto. Mueble de cocina, construido en base a
Melamina (o Lamitech) MDF blanca 30 mm (15+15) para estructuras, 20 mm minimo para
subdivisiones y Melamina 20 mm para puertas. Se consultan
bisagras reten rectas 35 mm marca steelock o similar, tiradores Barra de 160 mm HBT,
Ducasse o similar y rieles de cajon marca Ducasse o similar, de 60 cm.
Los colores de todos los muebles a incorporar en el proyecto seran rectificados por el
Arquitecto proyectista en obra. Como cubierta de meson se consulta cubierta tipo Silestone
o similar (cuarzo).

Para los muebles de cocina seran de placas de madera aglomerada de primera calidad,
revestidas en melamina o Lamitech segun corresponda para los cuerpos y con planchas de
acero inoxidable (z6calos) de 0.8 mm de espesor en la zona inferior frontal del mueble, para
los mesones, conforme a disefio y medidas indicadas en plano especial, los cuales incluyen
la respectiva quincalleria.

Los muebles deben contener, en el caso que se requiera, instalaciones eléctricas embutidas
en la parte superior o inferior (segun se solicite), segun lo indicado en detalles. Los enchufes
a utilizar deben ser mayor o igual a 16 amperes.

La cubierta se considera en Silestone de 20 mm, modelo Eros Rojo, Eros Stelar o similar.
Deben considerarse cortes-calados de fabrica para la instalacién del lavaplatos. Debe
contener frontal y lateral antisalpicaduras. Considerar canto inglete para lograr espesores
solicitados.

En el caso que se especifique en detalles de arquitectura se construiran muebles de cocina
segun se defina en las laminas respectivas, siguiendo los estandares mencionados
anteriormente. En planimetrias de detalle se especifica cada mueble.

Mueble lavadero - lavaplatos.

Se detalla mueble de lavaplatos en lamina de mobiliario. Se consultan mueble construido
en base a Melamina blanca 30 mm (15+15) para estructuras y 20 mm minimo para
subdivisiones, y Melamina 20 mm para puertas. Se consultan bisagras reten rectas 35 mm
marca steelock o similar, tiradores Barra de 160 mm, marca HBT, Ducasse o similar y rieles
de cajon marca Ducasse o similar, de 60 cm. Los colores de todos los muebles a incorporar
en el proyecto seran definidos por el Arquitecto proyectista en obra.

Como cubierta de mesén se consulta cubierta tipo Silestone o superior color definido en
detalles.

Para los muebles de cocina-comedor seran de placas de madera aglomerada de primera
calidad, revestidas en melamina o Lamitech segun corresponda para los cuerpos y con
planchas de acero inoxidable (z6calos) de 0.8 mm de espesor en la zona inferior frontal del
mueble, para los mesones, conforme a disefio y medidas indicadas en plano especial, los
cuales incluyen la respectiva quincalleria.

Los muebles deben contener, en el caso que se requiera, instalaciones eléctricas embutidas
en la parte superior o inferior (segun se solicite), segun lo indicado en detalles. Los enchufes
a utilizar deben ser mayor o igual a 16 amperes.

La cubierta se considera en Silestone de 20 mm, modelo Eros Rojo, Eros Stelar o similar.
Deben considerarse cortes-calados de fabrica para la instalacion del lavaplatos. Debe
contener frontal y lateral antisalpicaduras. Considerar canto inglete para lograr espesores
solicitados.

Se consideran, un mueble lavaplatos segun planimetrias de detalle. Siguiendo las mismas
caracteristicas indicadas anteriormente. Se consulta la instalacion de lavaplatos con mueble
en las zonas indicadas en planimetrias suministradas. De medidas indicadas en
planimetrias de detalle o segun el espacio que permita la tabiqueria terminada (revisar plano
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de detalle vy rectificar en obra) con rebalse, 1 o 2 cubos segun
se solicite, 1 escurridor, tipo TEKA Premium o similar, de acero inoxidable, espesor minimo
0.6 mm empotrado a mueble. El lavaplatos contendra mueble segun planimetria de detalles.
Se sugiere lavaplatos tipo modelo TEKA o superior.

Artefactos de bano.

Se consulta la instalacion de los artefactos de bafio cuando se solicite, distribuidos de
acuerdo a lo indicado en planimetrias de cada proyecto. Se contempla ademas la
habilitaciébn de los artefactos del bafio Universal. Esta partida debe contemplar griferia
completa. En general, todos los fitting, desagies, sifones, que queden a la vista 0 no,
deberan ser de terminacién cromada. No se aceptaran de PVC. Cada uno de los artefactos
sanitarios debera llevar ademas de la llave de paso de corte del recinto, una llave de paso
por artefacto para agua caliente (cuando corresponda) y una para agua fria.
La colocacion de los accesorios debe asegurar su firmeza y fijacibn. Se cuidara
especialmente la estética al instalarlos.

Los artefactos sanitarios se instalaran conforme a la seleccion que a continuacion se
entrega, en estricto cumplimiento de las recomendaciones impartidas por los fabricantes de
los productos y con apego absoluto de las normas vigentes al respecto.
Ademas, se deben seguir las recomendaciones del "Manual Accesibilidad Universal" para
la instalacibn de los artefactos sanitarios para personas con discapacidad.
Sera responsabilidad del contratista, efectuar las verificaciones y chequeos previos, para
comprobacién del correcto calce, fijacion y empotramiento de los artefactos; asi como su
funcional operatividad, se utilizaran cafierias de cobre tipo L, soldadas con estafio al 50%
a piezas especiales de bronce primera calidad.

El contratista debera consultar la provision y colocacién de la totalidad de accesorios y
cualquier otro elemento que haya sido omitido, pero cuya incorporacidon resulte
indispensable para el accionamiento o fijacion de todos los artefactos.

Lavamanos Bafio Universal (minusvalidos).

Se consulta lavamanos suspendido tipo Lizt Wasser o similar (suspendido para
discapacitados), en losa blanca primera seleccién que cumpla con las normas vigentes del
"Manual Accesibilidad Universal"y al articulo 4.1.7. de la Ordenanza General. El lavamanos
debera estar ubicado a una altura de 0,80 m medida desde el nivel de piso terminado
dejando un espacio libre bajo su cubierta de 0,70 m que permita la aproximacién frontal de
una persona usuaria de silla de ruedas. La griferia debera ser de palanca, de presion o de
accion automatica mediante sistema de sensor y no podréa estar instalada a mas de 0,45 m
del borde del artefacto. Medidas aprox. 50x50%20 cm.

Inodoro minusvalido (Bafio universal).

Se utilizara inodoro tipo sanitario discapacidad, Akim2 Wasser o similar modelo para
discapacidad, con ahorro de agua, para personas con discapacidad o similar. En losa
blanca primera seleccion y que cumpla con las normas vigentes del "Manual Accesibilidad
Universal" y el articulo 4.1.7 de la Ordenanza General. Taza de porcelana vitrificada.
Asiento y tapa fendlica y bisagras de acero tipo géndola. La sujecion de los estanques y las
caferias de alimentacion y descargas se haran cuidando especialmente su firmeza y
estética. La conexion de las tuberias y las tazas de WC serdn herméticas y a prueba de
destruccién por el uso, para lo cual se usardn sellos y abrazaderas adecuadas.
El inodoro debera contemplar al menos un espacio de transferencia lateral y paralelo a este
artefacto, de al menos 0,80 m de ancho por 1,20 m de largo que permita la aproximacion
lateral de un usuario en silla de ruedas. La altura de asiento del inodoro sera de 0,46 m a
0,48 m, medida desde el nivel de piso terminado. Cuando el inodoro se instale junto a un
muro, el eje longitudinal de este artefacto debera estar a 0,40 m del muro. En este caso se
deber& proveer una barra recta de apoyo fija en el muro a un costado del inodoro. Al otro
costado, que corresponde al espacio de transferencia lateral, se debera proveer de una
barra abatible ubicada a 0,40 m del eje longitudinal del inodoro. Ambas barras
deberan ser antideslizantes, tener un diametro entre 3,5 cm y de un largo minimo de 0,60
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m. y estaran ubicadas a una altura de 0,75 m, medida desde el nivel de piso terminado.
(considerar descarga dual para permitir instalaciones requeridas).

Inodoros.

Se consulta WC tipo Akim o Magnet Wasser (disponibilidad segun el tipo de descarga a
considerar), previa aprobacién del arquitecto y contraparte técnica. Aparte del WC para
discapacitados todos los WC de un mismo piso deben ser del mismo modelo. (considerar
descarga dual para permitir instalaciones requeridas).

La sujecion de los estanques y las cafierias de alimentacién y descargas se haran cuidando
especialmente su firmeza y estética. La conexién de las tuberias y las tazas de WC seran
herméticas y a prueba de destruccidn por el uso, para lo cual se usaran sellos y abrazaderas
adecuadas.

Lavamanos.

Se consulta lavamanos tipo Magnet Wasser o similar en losa blanca primera seleccion que
cumpla con las normas vigentes.

Proyectos de instalaciones, redes existentes y certificaciones.

Se requiere contar con servicios especializados en instalaciones, mantenimiento
preventivo, asesoria técnica y profesional para las instalaciones de la institucion (sanitarias,
eléctricas, datos, etc.), para lo cual el contratista debera contar con los servicios proveyendo
el personal técnico especializado, certificado por los organismos competentes que
correspondan.

Serd de cargo y responsabilidad del Contratista la elaboracién de los proyectos de
instalaciones que se soliciten, ademas de sus actualizaciones y modificaciones, incluyendo
cambios sustanciales que la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista identifiquen y
cuando sea necesario modificar el proyecto de instalaciones original. Esto a modo de
registro oficial en archivo de la unidad de mantencion e infraestructura de la Escuela
Culinaria Francesa.

Los proyectos de las especialidades e instalaciones son informativos para nuestra
institucion y son utilizados por distintas unidades de la Escuela Culinaria Francesa, por lo
que el contratista debe asegurarse y ser responsable que los proyectos sean aprobados y
certificados por los servicios correspondientes en el caso que la modificacién lo requiera
ajustandose a la normativa vigente.

Toda modificacién a los proyectos entregados debera hacerse previa aprobacion de la
contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista y, en todo caso, tendran como objeto mejorar
o complementar las soluciones técnicas. Todo costo por tramitacién o pago de derechos
debe ser cargo del contratista.

Cualquier mayor costo de la obra resultante de los proyectos definitivos o gastos
adicionales, tales como fondos reembolsables, que exijan las empresas 0 servicios
respectivos seran de cargo del contratista.

Para proyecto sanitarios, eléctricos, de gas y alcantarillado, el contratista debera presentar
personal en obra con certificacion SEC, como instaladores autorizados. Presentar
certificado original o fotocopia autorizada ante notario.

En caso de que los proyectos existentes no cuenten con la aprobacion del Servicio
respectivo, sera responsabilidad del Contratista la revision, modificacion del proyecto y la
construccién de las obras necesarias para dar cumplimiento a las Normativas. Se debera
certificar la instalacion completa en los recintos a intervenir incluyendo las instalaciones
existentes que no hayan sido certificadas.
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Todas las tramitaciones solicitadas por los servicios respectivos deberan ser a cargo del
contratista, incluyendo dar de baja sistemas obsoletos (medidores, empalmes, etc.) o
necesarios para la ejecucién de nuevos proyectos de instalaciones.

En el caso que se solicite, el contratista debera entregar todas las instalaciones funcionando
correctamente y recibidas por los servicios correspondientes. Cuando lo solicite la
contraparte técnica y Arquitecto proyectista, respecto a la ejecucién (proyecto,
regularizacion, modificacién, actualizacién, etc.) de proyectos de instalaciones
sanitarias, eléctricas, de gas, agua potable y alcantarillado, etc, el contratista debera
entregar, como minimo, la siguiente documentacién en original y tres copias:

e Planos y detalles definitivos y As Build de las modificaciones de las instalaciones en
original (papel Bond 90x60 cm (o similar) enguinchados y sin doblar, mas el archivo
digital en formato DWG y PDF.

e Plano del proyecto eléctrico, sanitarios, agua potable y alcantarillado, gas, etc.,
segun lo solicitado, con las modificaciones a las redes existentes sefaladas,
impresos en papel Bond 90x60 cm, enguinchados y sin doblar. Adicionalmente, se
debe hacer entrega del archivo digital en formato DWG y PDF.

e Memoria técnica de los cambios en las instalaciones realizadas. Firmada por
profesional competente, acreditando patente y certificado de titulo. (incluir formato
digital PDF).

e Certificados o recepciones del servicio correspondiente.

Aqua potable domiciliaria.
Red interior.

Las instalaciones deberan ser efectuadas por un instalador autorizado. Se consultan
derechos y aportes, ademas del respectivo proyecto y certificado de instalacién en el caso
que sea necesario (regularizacion), emitido por la empresa de servicios sanitarios.
Toda instalacion de elementos solicitados sera conectada a la red existente las que deberan
adaptarse y/o extender a la posicion proyectada. Se deberan hacer todas las pruebas
reglamentarias para el perfecto funcionamiento. Todos los materiales de las instalaciones
deberan ser de primera calidad y certificados no se aceptaran materiales alternativos.

En el caso que la red existente presente tuberias, cafierias e instalaciones no
correspondientes a la normativa vigente domiciliaria, estas deberan ser reemplazadas y se
presentard el proyecto correspondiente certificado. Los arranques no utilizados deben
quedar bloqueados, libres de filtraciones, se deben considerar todas las llaves de corte
necesarias para evitar fugas o salidas de malos olores. Ningun arranque no utilizado debe
quedar a la vista.

Las instalaciones de agua potable deben considerar el abastecimiento de agua potable fria
y caliente segun corresponda. El disefio, materialidad y diametros de las cafierias, sera de
acuerdo a la normativa vigente y debera contar con la aprobacion de la empresa sanitaria
respectiva.

La materialidad de las cafierias interiores a proyectar, como ampliacion del proyecto
original, debera ser segun normativa vigente y su diametro se ajustard a calculo,
asegurando una presion minima de 5 mca en el artefacto mas desfavorable. Las redes
exteriores deberan ser en PVC clase 10. Los ramales deberan ser independientes para
cada zona humeda y contar ademas de la llave de paso general por recinto, con una llave
de paso por cada artefacto en linea de agua fria y en linea de agua caliente (en el caso de
gue el inmueble provea de agua caliente). Los fittings deberan ser metalicos y los inodoros
deberan contar con valvula del tipo fluid master. Cuando esta red se trace en espacios
exteriores debera considerar, aislacion térmica.

Griferia y utensilios.

Esta partida contempla toda la griferia para cada artefacto solicitado o existentes,
reemplazando los actualmente instalados, tipo marca Wasser modelo Kimm o Lauter, tipo
Nibsa modelo Paula o Fas Novara o calidad similar. Sistema monomando para agua
caliente y fria (segun corresponda). Cada artefacto sanitario consultado en esta partida
incluye una llave de paso cromada modelo LC- 17 o Lc-18 linea 903 Roma de Fas o
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superior, en la alimentacion de agua fria y caliente (en el caso que corresponda o no
existiendo en la instalacién actual), independiente de las de corte general.

Deberé incluirse llave de paso por recinto tipo valvula globo 121 de Cobra o similar, en
todos los recintos. Esta partida contempla toda la griferia. (Linea primera seleccion).
Para lavamanos para personas con discapacidad se consulta manecilla gerontoldgica tipo
Wasser, terminacion cromada, linea quirargica.

En bafio de minusvalidos, se consulta combinacién lavamanos para minusvalidos, tipo
Wasser, Fas, Nibsa o superior, terminaciébn cromada, regulable, linea certificada para
usuarios minusvalidos.

En el bafio para personas con discapacidad se instalaran dos barras de acero, tipo Ausin,
una fija 36 y la otra abatible, de giro vertical, de acero inoxidable. AISI 304, de 1,5 mm
espesor y @ exterior 30 mm acabado satinado, para colocar junto al inodoro. Los accesorios
de bafio, tales como jabonera, toallero, perchero, secador de pelo, dispensadores de papel
absorbente, secador de manos, repisas u otros, deberan ser instalados a una altura maxima
de 1,20 m y no podran obstaculizar la circulacion o el giro de una silla de ruedas al interior
del bafio, ni la transferencia hacia el inodoro. Ademas, esta partida contempla toda la
griferia para lavaplatos, tipo marca TEKA o equivalente. Sistema monomando para agua
caliente (en el caso de que el inmueble provea de agua caliente)
y fria (segun corresponda). De cafio alto extensible, flexible del cafio de acero inoxidable.
Cada griferia consultada en esta partida incluye una llave de paso cromada modelo LC-17
0 Lc- 18 linea 903 Roma de Fas o equivalente, en la alimentacién de agua fria y caliente,
independiente de las de corte general.

Deberé incluirse llave de paso por recinto tipo valvula globo 121 de Cobra o similar, en
todos los recintos solicitados.

Esta partida contempla toda la griferia (Linea primera seleccion).

Se deben considerar todas las instalaciones necesarias de agua caliente (revisar instalacion
de agua caliente considerando conexion a termos, calefont, etc.) y fria para las griferias que
se incorporen en cocina-comedor. Todos los elementos de griferia serdn monomandos
rectos, cromados, segun los tipos y marcas mencionados. Una vez instalados los artefactos
y griferias se deberan efectuar las pruebas correspondientes que certifiquen su correcta
instalacion; correcto cierre de valvulas, nivelacién, estanqueidad de los fitting, etc.

Se deben contemplar los refuerzos en los muros necesarios para la correcta instalacion de
todos los utensilios mencionados en esta partida.

El contratista debera consultar la colocacion de la totalidad de accesorios y cualquier otro
elemento que haya sido omitido, pero cuya incorporacion resulte indispensable para el
accionamiento o fijacion de los elementos necesarios para el uso correcto de los artefactos
de bafio. Todos los accesorios seran aprobados por la contraparte Técnica y Arquitecto
proyectista.

Regularizacion.

En el caso que se solicite como modo de regularizacién, modificacién o extension, para la
Red de agua potable, sanitaria y de alcantarillado, deberan realizarse los proyectos de
regularizacion (por especialista que cuente con Licencia de Instalador), respecto al original
(Recepcion Municipal DOM) segun factibilidad, certificando segin normativa vigente las
modificaciones, ya sea por aumentos o disminuciones de artefactos. Se debe considerar
como minimo:

- Levantamiento de las instalaciones sanitarias existentes.

- Regularizacién de las instalaciones existentes que no estén en regla

- Expediente y tramitacion de regularizacion de las instalaciones existentes y las
proyectadas en planimetrias y ejecutadas por el contratista.

- Proyecto, certificacion de dotacion sanitaria y memorias de calculo.

- Factibilidad sanitaria.
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- Calculo y dimensionamiento de Medidor de agua potable, cafierias de descargas,
cadmaras de inspeccién y unién domiciliaria.

- Planos del proyecto.

- Inspecciones de obras sanitarias.

- Aprobacién del proyecto en proveedor de Agua Potable domiciliaria.

- Tramitaciones para la certificaciébn de dotacion de agua potable y alcantarillado.

Alcantarillado.

Toda instalacion de artefactos solicitados (lavaplatos, lavamanos y WC o segln se solicite)
sera conectada a la red existente. En el caso de realizar modificaciones a las instalaciones
existentes estas deben quedar certificadas con la normativa actual correspondiente. Se
debe revisar el estado actual de las instalaciones sanitarias existentes, que cumplan con la
normativa vigente y se debera ejecutar todas las modificaciones que permitan la buena
instalacion de los elementos solicitados. Toda tuberia y cafieria debe estar bajo la normativa
vigente y no debe quedar a la vista ninguna caferia de instalacién. Se utilizaran shatft,
zé6calos o tabiques falsos, en los casos que sea necesario siempre y cuando se les dé
terminacion similar a los revestimientos existente o pinturas, para contener las instalaciones
que no puedan ser embutidas en muros existentes.

El disefio, materialidad y didmetros de las cafierias, sera de acuerdo a hormativa vigente y
el proyecto definitivo, debera contar con la aprobacion de la empresa sanitaria respectiva
en el caso que el proyecto de modificacion lo requiera.

Instalaciones eléctricas asociadas.

El disefio, materialidad y didmetros de las cafierias, sera de acuerdo con la normativa
vigente, debera ejecutarse como se indica y debera contar con la aprobaciéon del S.E.C. y
servicios locales de abastecimiento eléctricos:

En el caso de solicitarse proyecto eléctrico podra considerar circuitos de enchufes, enchufe
de fuerza, alumbrado y circuito de alumbrado de emergencia segun normativa.

Los proyectos pueden consultar cambio de sistema monofasico a trifasico, aumento de
potencia, segun célculo realizado por profesional eléctrico, donde se debe efectuar un
proyecto eléctrico, conforme a la reglamentacion vigente, el cual debera ser aprobado por
el servicio correspondiente, SEC.

El contratista debera considerar e incluir en su propuesta los elementos necesarios para el
correcto funcionamiento eléctrico de los equipos su sistema de instalacién solicitada.
Ademas de la tramitacion y obtencion del certificado TE1, tramitacion y obtencién de
Aumento de Potencia u otras tramitaciones con los organismos pertinentes, de ser exigibles
0 en el caso que se requieran. Cualquier reparacion de la red existente se contemplara
dentro de los trabajos a realizar. Se ejecutaran conforme a la demanda de los servicios y
de acuerdo con la reglamentacion vigente. Las canalizaciones nuevas iran embutidas en
cafierias de PVC Conduit reglamentaria libre de halégeno, EMT conduit galvanizado segun
lo determine la normativa vigente, o en bandejas tipo Legrand o equivalente, libre de
halégeno segun corresponda. Los artefactos seran tipo Legrand Bticino o equivalente. Esta
partida incluye la canalizacion de la red de datos y corrientes débiles que se requieran.

Se deben realizar todas las instalaciones eléctricas de alumbrado, alimentacion eléctrica
computacion, alimentacién eléctrica servicio comun y de datos, conforme a la normativa
vigente, considerando todos los trabajos requeridos para su ejecucion, incluyendo su
correccion.

Todos los trabajos ejecutados por el contratista deberdn contar con la visacion conforme
del ingeniero o técnico eléctrico junto con la contraparte técnica. y/o Arquitecto proyectista.

Las instalaciones deben ser ejecutadas por instaladores autorizados, con inscripcion
vigente en la Superintendencia de Electricidad y Combustibles. En resumen, un proyecto
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eléctrico bésico solicitado debera considerar lo siguiente, que sera también reflejado en la
entrega de planos:

a. Distribucion de alumbrado con especificaciones técnicas de las canalizaciones,
conductores, lAmparas, etcétera.

b. Distribucién de enchufes de servicio simples, con especificaciones técnicas de las
canalizaciones, conductores, artefactos, etcétera.

c. Distribucion de enchufes para equipos computacionales y computadores, con
especificaciones técnicas de las canalizaciones, conductores, artefactos, etcétera.

d. Distribucién de puntos de comunicacién y datos, con especificaciones técnicas de las
canalizaciones, conductores y potencia. Para la elaboracion de un Proyecto Eléctrico
completo y nuevo, con el fin de que estas cumplan con la Normativa NCh 4/2003 de la
Superintendencia de Electricidad y Combustibles SEC, solicitaran los siguientes productos:
+ Levantamiento eléctrico de instalaciones existentes en el inmueble a habilitar.
» Dimensionamiento y Calculo del nuevo perfil de consumo de las instalaciones a ser
habilitadas.

* Dimensionamiento y Calculo de Tableros principales y de Distribucion con sus respectivas
protecciones, Interruptores Automaticos y Proteccion Diferencial para los usuarios.
* Dimensionamiento y Calculo de Alimentadores y Sub-Alimentadores y su respectivo
sistema de canalizacion.

* Disefo e Ingenieria del proyecto eléctrico. Elaboracion de Planimetria y Especificaciones
Técnicas.

» Definir, segun calculo realizado, aumento de potencia segun los requerimientos y
solicitudes eléctricas definidas.

» Elaboracién del Plano as Built e Ingreso del proyecto al Servicio de Electricidad y
Combustible.

Con el fin de que la infraestructura eléctrica de los distintos inmuebles de la Escuela
Culinaria Francesa cumpla con los requerimientos establecidos en la normativa vigente.
Los proyectos eléctricos, tienen como objeto el definir las exigencias y caracteristicas de
operacion, seguridad, dimensionales y de calidad que han de cumplir los equipos y
materiales que se empleen en la ejecucion de la regularizacion de las instalaciones
eléctricas de la Escuela Culinaria Francesa, asi como las normas y metodologias de
construccién que se han de respetar en dicha ejecucion.

Las ejecuciones de los trabajos correspondientes a los proyectos solicitados se
desarrollaran con estricto apego a las disposiciones de las normas NCh Elec 4/2003,
Instalaciones Eléctricas de Consumo en Baja Tension.

En el contexto general del desarrollo seran aplicables todas las normas de seguridad y
salubridad laboral vigentes en el pais.

Las modificaciones que el contratista efectie deberan ser informadas detalladamente, para
previa votacion de la contraparte técnica y Arquitecto proyectista, y se incorporan a los
Planos de Obra Terminada (As Built).

Las marcas comerciales en las diversas disposiciones de estas Especificaciones se hacen
sblo a titulo de referencia para definir caracteristicas o calidades, sin embargo, los
materiales o artefactos deben ser de primera calidad, segin marcas reconocidas en el
mercado. Cualquier marca a utilizar debe cumplir con las caracteristicas técnicas
solicitadas.

De acuerdo con los términos establecidos en esta contratacion, la ejecucion de los trabajos
debera ser dirigida y supervisada por profesionales del area de Electricidad, en posesion
de la Licencia de Instalador Electricista, categoria A o B de la Superintendencia de
Electricidad y Combustible (SEC).
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Como resultado de su gestién, el contratista debera entregar las obras en perfecto
funcionamiento, el cual serd comprobado aplicando los protocolos de inspeccién, pruebas
y la metodologia de medicién.

En caso de que la contraparte técnica y Arquitecto proyectista, como resultado de su
revision determine incumplimientos respecto de lo establecido en la presente contratacion,
el contratista deberd realizar las reparaciones y reposiciones por fallas o defectos en los
trabajos realizados, hasta que estos sean recibidos a entera satisfaccion.

Al finalizar su trabajo, previo a la Recepcion de las Obras, el contratista debera entregar
todos los manuales y documentacion técnica de los equipos suministrados y un “Manual o
Memoria”, en el cual se describe en términos simples la conformacion del sistema eléctrico
del complejo y las condiciones particulares de operacion y mantenimiento de las
instalaciones ejecutadas.

La documentacion definida debera ser entregada impresa con una copia (una carpeta para
la Direccion regional y una carpeta para la Unidad de Infraestructura de la Direccion
Nacional), mas una copia de respaldo, por carpeta, en un medio electrénico computacional
(CD, pendrive, etc.). Los documentos escritos se entregaran en formato Oficio y los planos
se entregan en formato Al (o el requerido segun tamafio de planimetria). Los archivos de
la copia electronica de documentos de respaldo se entregaran en formato Word, y los
planos en archivo digital en AutoCAD 2010 o superior.

Empalme.

» Sera el contratista el encargado de suministrar e instalar, los aumentos de potencia al
medidor existente (segun las caracteristicas determinadas en levantamientos realizados por
profesional eléctrico). Ademas, dependiendo del calculo realizado, segun las solicitudes
eléctricas que tendra el inmueble, se debera proveer de alimentacion trifasica o
monofasicas al interior de las oficinas, debiendo el contratista, suministrar los elementos
necesarios para tal efecto. Se consulta también, en los casos que corresponda, el cambio
de sistema monofasico a trifasico, debiéndose elaborar un proyecto eléctrico, conforme a
la reglamentacion vigente, el cual debera ser aprobado por el servicio correspondiente. Sera
el proponente adjudicado el encargado de suministrar e instalar los componentes para
conversién del sistema existente a trifasico (segun las caracteristicas determinadas en
levantamientos realizados) al interior de las dependencias. Se debe incorporar segun el
dimensionamiento de las necesidades eléctricas el aumento de potencia necesario para el
funcionamiento de las instalaciones de redes, eléctricas (normal y computacién), luminarias,
proyecto de clima, etc.

* Hacer el tramite legal ante el SEC para la inscripcion del TE1. (Declaracion de Instalacién
Eléctrica Interior).

* El contratista debera considerar la tramitacion completa (documentacién y pagos), ante la
empresa eléctrica local, por conceptos de aumento de capacidad trifasica (en el caso que
se requiera) como también su acometida en el caso que se requiera por la implementacion
de nuevos puntos de red eléctrica y de datos. La nueva ubicacién de los medidores
eléctricos sera determinada por el profesional competente previa aprobacion de la
contraparte y Arquitecto proyectista.

Todo anexo a la instalacion existente debe tener su respectiva certificacion SEC.
El contratista debera gestionar, tramitar y realizar los aumentos de potencia solicitados, en
el caso que se requiera y si es que el informe realizado por el profesional competente lo
solicite, de ser necesario, en relacion a la capacidad actual del edificio, realizando un célculo
respecto a la cantidad y tipo de equipos eléctricos que estaran en funcionamiento.

Tablero.
Segun el levantamiento respecto a la cantidad de enchufes, luminarias, puntos de red y aire
acondicionado se requeriran las siguientes caracteristicas para la implementacion de los
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tableros requeridos (trifasicos o monofasicos) para las instalaciones eléctricas y de datos
solicitada. Para la implementacion de los tableros solicitados, se debe contemplar:
» Se contemplara de la misma forma, su respectivo diferencial.

* Dicho tablero debera contemplar una holgura de un 25% de crecimiento para nuevas
cargas, y sus dimensiones seran para 12 circuitos.

» Contara con un automatico general de proteccion.

» Cada uno de los circuitos debera contemplar un automatico como "Vacante" para futuras
instalaciones.

* Los circuitos deben separarse segun las disposiciones de las normas NCh Elec 4/2003,
Instalaciones Eléctricas de Consumo en Baja Tension. Separando circuitos de alumbrados,
circuitos de enchufes tendran su proteccion diferencial independiente separando normal
de computacion, los circuitos pertenecientes a la sala del servidor y sus componentes
interiores deberan diferenciarse en el tablero solicitado separando enchufes normales de
los de computacion, los circuitos referentes a comedor y cocina deberan separarse de los
demas recintos, etc.

Es necesario recalcar que todos los elementos, componentes y materiales que se utilizaran
en la fabricacién, provision e instalacion del Tablero, deben considerar su estructura
ordenada y dentro de norma, como por ejemplo que contemple lo siguiente:
* Mono marca para automaticos.

* |dentificacion con color de fase, neutro, tierra.

* El diametro sera de 2,5 paras circuitos de enchufes y 1,5 para alumbrado.
* Cable debe ser EVA libre de halégeno.

* Barras, NEUTRO y TIERRA deben quedar con 25% de holgura.

* En la parte interior de la puerta de cada tablero existira un plano y este indicara la funcién
de cada automatico de proteccion.

Se debe verificar la instalacion eléctrica existente, especialmente en las faenas de
demolicion y retiro de tabiquerias divisorias que contemplen instalaciones eléctricas,
cuando se soliciten. Las instalaciones de tabiques que sean demolidos deben ser
eliminadas y dejar cortadas las pasadas de electricidad. Esta tarea debe ser realizada por
instaladores certificados, previa revision de los antecedentes por la contraparte técnica y
Arquitecto proyectista.

Debera realizarse a nivel general rotulado de los elementos existentes y proyectados del
proyecto eléctrico y de datos. Se deben rotular circuitos en tableros y médulos de cada
enchufe. En la parte interior de la puerta de cada tablero existir4 un plano y este indicara la
funcion de cada automatico de proteccion.

Cualquier irregularidad en la instalacion eléctrica al retirar paneles divisorios, cielos
americanos 0 muros de tabiqueria debe ser informada a la contraparte técnica y Arquitecto
proyectista para que la reparacion o reinstalacion se contemple dentro de los trabajos a
realizar.

Instalacion de canalizacion y cableado.

La canalizacion de los elementos pertenecientes al cableado eléctrico y de interconexion
de datos debera distribuirse sobre cielo falso y bajo losa superior, a través de bandejas
portacables, que contemplen escalerillas, bandejas ranuradas, portacables, abrazaderas,
piezas de soportacion, separando los circuitos eléctricos de los de datos. No se permitiran
canalizaciones cruzadas (eléctrica y datos). El sistema portaconductor tendra un tamafio
respecto la cantidad de cableado a distribuir.

Todos los circuitos de fuerza e iluminacién deberan ser ejecutados utilizando cable libre
halégeno del tipo EVA los que deberan cumplir con la siguiente exigencia:
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* Circuito Enchufes: 2,5 mm
* Circuito lluminacion: 1,5 mm

Ademas, los alimentadores desde el medidor hacia el tablero general seran calculados de
acuerdo a un empalme (trifasico o monofasico) definido por el profesional eléctrico
proyectista. Los alimentadores, serdn de 4 mm. Adicionalmente a ello se deberd tener
cuidado y garantizar que todas las pasadas en muros y/o tabiques, bajadas desde y hacia
tableros, los conductores eléctricos queden debidamente protegidos de cortes, peladuras o
cualquier dafio que implique interrupcion del suministro.

Para la canalizacion se debera contar y cumplir sin excepciones con las siguientes
exigencias:

- Para la canalizacion interior se utilizara conduit eléctrico de PVC de 20 mm o EMT
Conduit galvanizado segun lo determine la normativa vigente.

- El contratista debera retirar todo el corrugado existente, y material eléctrico de
deshechos (enchufes, interruptores y automatico).

- Las lamparas no utilizadas serdn devueltas al mandante o llevadas a botadero
autorizado segun lo indique la contraparte técnica.

Se exigira cuidado con lo estético, cuidando las terminaciones con los cortes y uniones,
codos, pasadas, limpieza y aseo del recinto.

Para la ubicacion del alumbrado se deben utilizar, en la medida de lo posible, solo
canalizaciones embutidas o sobre el cielo falso mediante ductos tipo Conduit de 20
milimetros o equivalente.

Para la alimentacién de electricidad de computacion y servicio comun, se deben utilizar solo
bandejas tipo Legrand libre de halégeno o equivalente de 105 X 50 milimetros. Los
accesorios para los puntos de alimentacion eléctrica, en dicha bandeja, deberan ser
Legrand del tipo Mosaic o equivalente, embutido. Los conductores deben ser, al menos, de
EVA libre de halégeno 14 AWG para la alimentacién eléctrica. Ademas, deberan
considerase las instalaciones a piso, tal como se sefiala en planimetria.

Enchufes.

Se proyectaran los enchufes nuevos de la siguiente manera.
Como norma general se debera cumplir con las siguientes exigencias:

- Se instalard enchufes, segln planimetrias, nuevos en la ubicacion solicitada.

- Para los recintos de cocina-comedor, o donde indique la contraparte técnica, se
debera instalar un enchufe de 16 amperes y un circuito independiente.

- El cable debe quedar bien apretado en la ranura de ajuste del enchufe

- No pueden quedar instalados enchufes trizados, quebrados o incompletos

- Las marcas a proveer de este tipo de elementos deberan ser reconocidos del tipo
Legrand Bticino, cualquier marca que no de la confianza técnica quedara objetada,
debiendo el proveedor proponer otra.

- Cada tapa de enchufe debera quedar con su cddigo de identificacion de circuito
(rotulacién).

- Los dos circuitos de enchufes tendran su proteccion diferencial independiente.

Se revisaran junto a la contraparte técnica todos los enchufes e instalaciones existentes y
se reemplazaran los artefactos por tipo Legrand BTicino o similar.

En oficinas que requieran canalizacion de fuerza, voz, data, climatizacion en los interiores
se hard con una canal perimetral libre de halégeno tipo Legrand o de calidad equivalente o
superior. Debe ser verificado por especialista presentado por el contratista.
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En el caso que el proyecto solicitado contemple panelerias tipo TANDEM - Vetro - Lego
Premium (aluminio - vidrio - melanina), donde en algunos casos se solicita la
implementacion de enchufes y puntos de red en zécalos electrificables (incluidos en
panelerias), como también la instalacion de interruptores en perfilerias de aluminio
existentes (interruptores individuales). Para estos casos se debera utilizar la perfileria para
canalizar internamente el cableado solicitado (desde losa sobre cielo americano). Deberan
realizarse las perforaciones y calados necesarios en perfiles y planchas de z6calo para
implementar médulos de enchufes y puntos de red. Estos enchufes, modulos e interruptores
deberan quedar embutidos con terminacién hermética.

Puntos de alimentacién eléctrica.

Con respecto a los puntos de alimentacion eléctrica, estos existen de dos tipos:
a. Enchufes de equipos computacionales.

b. Enchufes de servicio comun.

Las estaciones de trabajo deberan considerar como minimo, seglin lo proyectado en
planimetrias:

- Puntos de alimentacién eléctrica computacion
- Puntos de alimentacion eléctrica servicio comin

Nota: El plano de electricidad debera corroborar que los circuitos pertenecientes a este
proyecto no se encuentren sobrecargados o extralimiten el tablero existente o el
proyectado; si esto ocurriese, se deben buscar nuevas soluciones al proyecto.

Todo anexo a la instalacion existente debe tener su respectiva certificacion SEC.

Los aumentos de potencia (en el caso que ejecute segun levantamiento realizado por el
contratista), cambio a alimentacion trifasica y la ejecucién general del proyecto, sera
requerida previo a la recepcién de obras y sera requisito para la recepcién conforme de los
proyectos solicitados.

Luminarias.

Al igual que la instalacion eléctrica la luminaria existente debe ser instalada en todos los
puntos correspondientes a cada proyecto solicitado por la contraparte técnica.
En los casos que se indiquen, se posicionaran luminarias en las zonas definidas en
planimetrias, para cubrir las nuevas &reas de trabajo o areas comunes segun proyecto.
Se podra considerar panel led como primera opcion y luminarias con tubos Led como
segunda opcidn, deben ser a lo menos de 3 tubos para aminorar el efecto estroboscopico.
Se considera un tubo de luz célida y uno de luz fria intercalados. En el caso de implementar
panel Led considerar luz neutra o natural (recomendado para oficinas entre 4000K y
5000K).

Considerar luminarias de haz estrecho por luminarias que logren mayor iluminacion general,
esta medida es para disminuir el contraste producido por la pantalla de los PC y el entorno,
un contraste alto puede producir fatiga visual.

Para la implementacién de luminaria se exige lo siguiente:

- Distribucién de Luminarias de Alta eficiencia Led acorde norma SEC.
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- Implementacién de tubos de Alta eficiencia Led o paneles Led (embutidos en palmetas de
cielo americano. Toda luminaria debera ser embutida.

- Provision de equipos de alumbrado Alta eficiencia, especificados.
- Mantencién y limpieza respectiva, para el mejor funcionamiento.
- Planos Actualizados certificacion SEC.

- Luminarias segun lo exigido para edificaciones publicas.

[luminacién LED.

Cuando se indigue la provision de nueva luminaria, la iluminacién a instalar debera poseer
un circuito identificado dentro del tablero, en caso de ser un nuevo circuito debera ser
construido con los materiales definidos por las presentes Especificaciones Técnicas.
Para la implementacion de luminarias, se solicitard al contratista estudios fotométricos y
luminicos para establecer los luxes necesarios, segun la normativa vigente, de los recintos
referente a los proyectos de implementacion luminica. Segun este estudio se definira la
potencia y tipo de luminaria necesaria.

El contratista debera corregir las instalaciones eléctricas que estén fuera de norma o con
observaciones en las dependencias a intervenir. Los nuevos centros y las nuevas lamparas
a instalar deben ser de alta eficiencia Led, de acuerdo a las especificaciones en planimetria.
La ubicacion del interruptor final debe ser definida en terreno por el inspector técnico de
obra o Arquitecto proyectista, al igual que el niumero de golpes, segun lo definido en
planimetria la posicion final de los enchufes dependera de la situacion presente en obra en
cuanto a estructura y elementos constructivos. Se presenta planimetria con esquema de
circuitos y ubicacién tentativa de interruptores.

Cualqguier cambio de posicién o modelo de la luminaria e interruptores, debera ser informado
primeramente al inspector técnico de obra para su aprobacion.

La luminaria a implementar en los casos que se requiera seguirda las mismas
especificaciones existentes, detalladas en planimetrias.

Se implementaran luminarias de alta eficiencia Led (segun lo especificado). En el caso de
luminarias con tubos, la estructura deberd ser en cuerpo de acero laminado en frio
esmaltado, pintura electroestatica, tratamiento desengrasado y fosfatizado en alta
temperatura. Luminaria para embutir en las estructuras de cielo americano ya sea panel o
de tubos. En cuanto a la 6ptica debe contener rejilla difusora de aluminio anonizado
especular alta pureza pieza unificada, celosias de aluminio opaco Tannenbau antirreflejos
(cuando corresponda a luminarias con tubos Led). Debe incorporar sistema de descuelgue
con grafetas de acero en el caso de incorporarse luminarias con tubos.
La configuracion eléctrica alojada en el interior de la caja, dispuestos con regleta de
conexionado a linea en los casos que corresponda. Debe ser un equipo elaborado con
insumos de alta calidad: Layrton, Philips u Osram o similar o segun la calidad solicitada por
la contraparte técnica. La iluminacion a instalar debera poseer un circuito identificado dentro
del tablero, en caso de ser un nuevo circuito debera ser construido con los materiales
definidos por las presentes bases de licitacion.

Las luminarias nuevas a implementar para los inmuebles de la Escuela Culinaria Francesa
estardn dentro del siguiente estandar, pero podra variar segun lo requiera la contraparte
técnica y los estudios fotométricos 'y luminicos que se realicen.
- Lampara tipo LED PANEL EMPOTRADO 60*60 cm 36W/220V minimo, 120°, > 2880 Lm,
4000K a 5000K, LUZ NEUTRA - Driver/Transformador incluido, disefio extrafino, grosor
10mm. (medida 60*60 cm, segun espacio determinado por palmetas de cielo falso).
- Lampara tipo LED PANEL EMPOTRADO 60*120 cm 36W/220V minimo, 120°, > 2880 Lm,
4000K a 5000K, LUZ NEUTRA - Driver/Transformador incluido, disefio extrafino, grosor
10mm. (medida 60*120 cm. segun espacio determinado por palmetas de cielo falso).
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- Focos tipo FOCOS EMPOTRADOS LED diametro 23cm 20W/220V minimo, 120°, > 1800
Lm, 4000K a 5000K, LUZ NEUTRA, proteccién IP41.
- Alumbrado de emergencia LED, 2 focos LED por equipo, 6W/220V (2x3 W) minimo,
autonomia minima de 3 horas, tiempo de carga minima 24 horas.
- Segun se solicite, se podran incorporar a los paneles led, kit de emergencia eléctrica segun
las caracteristicas definidas por la contraparte técnica.

Los materiales o artefactos deben ser de primera calidad, segin marcas reconocidas en el
mercado.

Todos los materiales y quipos deben ser nuevos, sin uso, y estar certificados por SEC, de
acuerdo a los procedimientos establecidos en sus normas y reglamentos.

No se aceptara el uso de material deteriorado, efecto de un mal embalaje, golpes y/o
desperfectos en general.

Una vez finalizados los trabajos de instalacion, se efectuaran las pruebas de seguridad y
de funcionamiento.

En caso de discrepancia, el contratista estara obligado a modificar y/o reemplazar los
materiales sin costo para el mandante. La totalidad de los disyuntores que integran los
diferentes tableros de la instalacion serdn sometidos a operaciones manuales, no se
efectuaran cortocircuitos de prueba y se verificard la correspondencia con su area de
proteccion.

Los diferenciales serdn sometidos a tres operaciones a través del boton de prueba propio
del equipo.

Se verificar4, mediante inspeccion visual verificara el funcionamiento del instrumento
instalados en el Tablero General de Distribucién de Alumbrado y Fuerza "TGDAF

Cableado y elementos de interconexidon Datos.

La canalizacion de los elementos pertenecientes al cableado eléctrico y de interconexion
de datos debera distribuirse sobre cielo falso y bajo losa superior, a través de bandejas
portacables, que contemplen escalerillas, bandejas ranuradas, portacables, abrazaderas,
piezas de soportacion, separando los circuitos eléctricos de los de datos. No se permitiran
canalizaciones cruzadas (eléctrica y datos). El sistema portaconductor tendra un tamafio
respecto la cantidad de cableado a distribuir. Todo el elemento de instalacién y equipos
necesarios para la puesta en marcha del proyecto de red de datos deben ser suministrados
por el contratista.

El sistema de cableado estructurado propuesto debera soportar voz, datos y video de forma
simultanea.

Se utilizara cableado estructurado. Se debera certificar la instalacion de este cable segun
las especificaciones indicadas a continuacidon. En el caso que el cable presente las
caracteristicas solicitadas, pero su instalacion y estructuracién no sea la adecuada, esta
debera reinstalarse con lo sugeridos en estas bases técnicas. Ademas, si los cables
presentasen cortes 0 desgastes en sus coberturas estos deberan ser reemplazados.
Ademas, si los cables presentasen cortes 0 desgastes en sus coberturas estos deberan ser
reemplazados. Debe ser cable 100% nuevo y embalado de fabrica, lo que revisara la
contraparte técnica en terreno.

En caso de que el contratista deba realizar un tendido de datos, este deberéa ser hecho con
par trenzado categoria 6, unifilar, 100% cobre. Todos los elementos de interconexién como
patch panel, rosetas, médulos y conectores deben ser categoria 6, certificacion UL y seran
administrados por la empresa contratista. Todos los elementos de interconexion como patch
panel, rosetas, médulos y conectores deben ser categoria 6 conforme a los requisitos de la
norma ANSI/TIA/EIA 568B (canal completo), certificacion UL y seran administrados por la
empresa contratista.

La canalizacibn necesaria para dicha instalacion debera contemplar molduras,
terminaciones y elementos terminales de la canalizacion del tipo Legrand libre de halégeno
y en bandeja de medidas 80x50 o 105x50, de acuerdo a lo requerido en cada dependencia
de la Escuela Culinaria Francesa. Como referencia se debe considerar para la ejecucion de
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un proyecto completo de redes de datos lo siguiente:
* Provisién e instalacién de puntos de datos Categoria 6 conforme a los requisitos de la
norma ANSI/TIA/EIA 568B (canal completo).

» Considerar un enlace utp cat. 6 desde el puesto de trabajo al correspondiente rack.
* Provision e Instalacion de Patch panels, ordenadores horizontales, verticales con tapas
desmontables y accesorios necesarios en cada una de las redes de area local de las
distintas dependencias en el caso de ser necesario para satisfacer la necesidad solicitada,
de lo contrario se podrd utilizar las bocas del patch panel disponible en el rack provisto por
el contratista.

* Provision e instalacion de totalidad cables de parcheo (Patch Cord) a utilizar en rack de
comunicaciones y de linea (User Cord.) requeridos en estaciones de trabajo. Estos deberan
ser manufacturados y probados en fabrica contra las normas de la industria. No se
aceptaran cables hechos en el lugar de las instalaciones.

* Los cableados horizontales deberan ser implementados desde el puesto de trabajo hasta
el respectivo rack de comunicaciones, estos iran conectados a médulo RJ-45 montado
sobre faceplate de 1 posicion y este Ultimo en caja derivacion Chuqui plastica en el lado de
la estacion de trabajo y conectado en Patch Panel Cat.6 en el rack de comunicaciones.
Desde el médulo RJ-45 de usuario se conectara al equipo mediante cable usercord
certificado de fabrica de largo 2,1 a 3.0 mts. segun se requiera. En los racks de
comunicaciones se debera hacer los enlaces desde el Patch Panel hasta el equipo activo,
mediante cable de Patch cord certificado de fabrica de largo 0,6 o 0,9 metros segun lo
necesario.

* La instalacion y la puesta en marcha debera cumplir con los estandares internacionales
de las normas EIA/TIA 568, EIA/TIA 569A, EIA/TIA 606-A y 607-A-2002.

Canalizaciones:

La canalizacibn necesaria para dicha instalacion deber4d contemplar molduras,
terminaciones y elementos terminales de la canalizacion del tipo marca Legrand libre de
halégeno o similar y bandejas de acuerdo a lo requerido en cada dependencia de la Escuela
de Cocina.

Se considera:

* Provision e instalacion de las canalizaciones necesarias, para el soporte de los sistemas
de datos, con separaciones.

* Las bandejas a utilizar para el caso de la terminacion en muebles deberan ser del tipo
DLP, blancas, del tipo Legrand o similar en calidad y prestaciones de 40x16, 60x16 y
105x50 mm respectivamente, segun la cantidad y densidad de cables.
* Los subsistemas de cableado de datos deberan quedar totalmente canalizados, sin limite
de ocupacion, incluyendo tapas de terminacion. Instalacién de cableado estructurado
categoria 6 tipo marca AMP o superior, certificacion UL, tanto para el cableado vertical
(considerando las pasadas de piso y muro) como las de cableado
horizontal, de puntos de dato, mas canalizaciéon perimetral modelo tipo marca Legrand
(incluye accesorios de canalizacién, separador, etc.), desde puesto de trabajo hasta patch
panel respectivo.

Se debe usar bandejas/canalizacion modelo tipo DLP 3 Legrand, con tabique de
fraccionamiento, sujeta cables, tabiques para derivacion T, siendo todos los accesorios de
la misma marca/serie, para instalacién de circuitos eléctricos de computacion y cableado
estructurado, via canalizacion perimetral. Se debe contemplar espacios separados para: 1)
cableado de dato categoria 6 o superior, 2) cableado eléctrico de computacion y de fines
generales. Deben existir separaciones via tabiques de fraccionamiento interno de canaleta,
para separar fisicamente el cableado estructurado de datos del cableado eléctrico. En
ningun caso se aceptara que cableado de datos y electricidad compartan el mismo espacio
al interior de la canaleta. El contratista debera definir el tamafio final (ejemplo: 195x65 con
2x65+1x40 o0 220x65 con 3x65), teniendo como restriccion que debe asegurar un porcentaje
de utilizacién menor al 70% al momento de la entrega. Segun esta restriccion el contratista
debe indicar si se emplearan moédulos embutidos en canalizacion o externos.
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Por cada patch de datos provisto se debe incluir un ordenador frontal de 2 unidades de rack
de altura, marca tipo Panduit modelo NCMH2 o equivalente. Los cables de conexién entre
el panel de conexiones (patch panel) y el concentrador, deben ser
tipo multifilar en categoria 6, certificaciéon UL inyectado de fébrica, y de un largo de (0.50)
cincuenta centimetros y un cable de usuario de (2.1) dos puntos un metro segun
corresponda.

El contratista debera proveer de las aperturas y canalizaciones necesarias para la
implementacion de la fibra Optima, que sean requeridas por el Mandante.
Certificacion:

Al concluir los trabajos de instalacion del sistema de cableado estructurado, se deberan
realizar pruebas de certificacion. Estas pruebas deberan realizarse, sin excepcion, a todas
y cada uno de los cables instalados. Se debe considerar:

* Memoria técnica y certificacion de cableado estructurado con equipo Fluke o similar.
Debera anexarse, en forma impresa y en medio magnético.

* ldentificacién fisica de cada una de las salidas de comunicaciones (Rotulacion).
Todos los materiales deberan estar Listados por Underwriters Laboratories (UL) y estar
rotulados como tal. Si Underwriters Laboratories no ha publicado estandar para alguin item
en particular, aplicaran los estandares vigentes a la fecha que hayan sido emitidos por
cualquier otro organismo independiente de reconocimiento internacional y tales items
contendran la respectiva rotulacion. Cuando UL posea un listado y rétulo aplicable a un
sistema, el sistema completo deberé estar rotulado en conformidad.

El desempefio de transmision de los mddulos de conexién, Patch panels, puntos de
consolidacion y Patch cords deberan estar verificados (no sélo probado) por Electrical
Testing Laboratories (ETL) como componentes individuales y como canal para Categoria 6
(puntos de red). El sistema de cableado solicitado y descrito se deriva de las
recomendaciones efectuadas por los estandares vigentes y reconocidos por la industria de
las telecomunicaciones. Se deberé considerar en la prestacion del servicio el cumplimiento
de las siguientes normas, de caracter obligatorio:

1. ANSI/TIA/EIA-568-B.1, Estandar de Cableado de Telecomunicaciones de Edificios
Comerciales, Parte 1: Requerimientos Generales, abril del 2001.

2. ANSI/TIA/EIA-568-B.2, Estandar de Cableado de Telecomunicaciones de Edificios
Comerciales, Parte 2: Componentes de Cableado de Par Trenzado Balanceado, Abril
del2001.

3. ANSI/TIA/EIA-568-B.2-1, Estandar de Cableado de Telecomunicaciones de Edificios
Comerciales, Parte 2: Componentes de Cableado de Par Trenzado Balanceado, Apéndice
1 - Especificaciones de Desempefio de Transmisién para Cableado de 4 Pares 100 W
Categoria 6AA. Junio del 2002.

4. ANSI/TIA/EIA-568-B.3, Estandar de Cableado de Telgcomunicaciones de Edificios
Comerciales, Parte 3: Componentes de Cableado de Fibra Optica, marzo del 2000.

5. ANSI/TIA/EIA-569-A, Estandar de Canalizaciones y Espacios de Telecomunicaciones
para Edificios Comerciales, febrero de 1998.

6. ANSI/TIA/EIA-570-A, Estandar de Cableado de Telecomunicaciones Residencial,
octubre de
1999.

7. ANSI/TIA/EIA-606-A, Estandar de Administracion para Infraestructura de
Telecomunicaciones de Edificios Comerciales, febrero del 2002.

8. ANSI/TIA/EIA-607, Requerimientos de Conexion y Puesta a Tierra de
Telecomunicaciones para Edificios Comerciales, agosto de 1994.

9. ANSI/TIA/EIA-758, Estandar de Cableado de Telecomunicaciones de Planta Externa
dentro de una Propiedad, abril de 1999.
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10. BICSI - TDMM, Servicio Internacional de Consultoria de la Industria de la Construccién
(Building Industries Consulting Services International - BICSI), Manual de Métodos de
Distribucion de Telecomunicaciones (Telecommunications Distribution Methods Manual -
TDMM) - 92h Edicién, 2000.

11. NEC/NFPA-70, Asociacion Nacional de Proteccién Contra Incendios (National Fire
Protection Association - NFPA), Codigo Eléctrico Nacional (National Electric Code - NEC),
2002.

12. ANSI-TIA-EIA-862, Cableado Estructurado para Sistemas de Automatizacion de
Edificios (BAS).

Rotulacién:
Cada punto de red debe estar debidamente rotulado, con una indicacién numérica sobre
una placa.

En el punto de distribucion de red (Racks y patch panel) debe estar rotulado claramente
cada punto de red. Los r6tulos deberan ser impresos en material plastico adherible. El
rotulado se realizar4 segun las indicaciones de la contraparte técnica y el equipo de la
Unidad de Tecnologia de la Escuela Culinaria Francesa designado para supervisar el
proyecto de cableado y elementos de interconexion datos. La rotulacién deberé presentarse
previa a la recepcion de los servicios solicitados.

Caracteristicas técnicas exigidas:

El Contratista debera declarar los plazos de cobertura de las garantias otorgadas
directamente por el Fabricante de los productos y materiales utilizados. El Contratista sera
el responsable del cumplimiento de todos los requerimientos de los programas de garantia
impuestos por los fabricantes de las marcas de las soluciones que proporcione y de su
ejecuciéon en caso de falla durante el plazo de garantia sefialado por los fabricantes. Los
equipos, partes o piezas que se deban reemplazar por conceptos de garantia deberan ser
instalados en las dependencias de la Escuela Culinaria Francesa donde ocurra la falla. El
Contratista debera entregar (si lo posee) un certificado de garantia, el cual debe indicar las
condiciones y coberturas de la misma, en vista de las condiciones expresadas en los
presentes términos de referencia.

Todos los dispositivos, partes y materiales nacionales o importados que se emplean para
dar cumplimiento a estos términos de referencia, deben ser nuevos (sin uso), contar con
las correspondientes aprobaciones para ser utilizados en Chile, poseer calidad reconocida
de acuerdo a los estandares de su rubro, tanto nacionales (INN, Ministerio de Fomento,
Reconstruccion y Economia, etc.) e internacionales (ANSI, ASTM, UL, IEC, ISO 9000, etc.),
homologadas nacionalmente y comercializados por empresas en forma legal y debidamente
establecidas, con afios de experiencia y planta técnica capacitada.

Todos los trabajos efectuados deberan proporcionar continuidad en los servicios existentes,
minimizando las interrupciones de servicios para los usuarios. El contratista debera
disponer de una Contraparte Técnica con capacidad de resolver y acordar tanto la
modalidad como los horarios de los trabajos, el que a solicitud de la Escuela Culinaria
Francesa debera estar presente en terreno cuando asi se disponga.

El contratista debera especificar las marcas y lineas de productos de los materiales a utilizar
en las instalaciones, se deberd presentar los documentos otorgados por los fabricantes que
lo avalan como instalador certificado y documentacién técnica de los productos.
Cada médulo de conexién debera quedar debidamente rotulado. La rotulacién debera ser
impresa en forma permanente, con letra clara y legible, de acuerdo con las especificaciones
definidas por el estdndar ANSI/TIA/EIA-606-A. Los rétulos deberdn ser confeccionados
sobre placa acrilica o Gravoply autoadhesiva con letras en bajo relieve. No se aceptaran
rétulos hechos a mano o con cintas de impresion térmica autoadhesivas. Los rétulos
deberan ser confeccionados con texto en font arial, de tamafio legible al menos a 2 cm de
distancia.
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El sistema de rotulacibn debera identificar claramente todos los componentes de
terminacion de todos los sistemas provistos (cableados, enchufes, circuitos, racks, patch
panels, tableros eléctricos, etc.). Los cables horizontales seran rotulados a 300 mm de cada
extremo. El instalador debera presentar oportunamente para su aprobacién la nomenclatura
de rotulacion a utilizar, y la ubicacion y orientacion que se le dard a cada tipo de rétulo.
En el caso de solicitarse, se debe proveer de todo el sistema de racks metalicos de piso
(tipo gabinete armario de puerta frontal modelo Panduit tipo N, S o superior, altura minima
2000mm o segun se solicite por la contraparte técnica respecto al espacio disponible en
salas de servidor) necesarios para sostener el equipamiento informatico de la Escuela
Culinaria Francesa suministrado por la empresa contratista. Se debe considerar el tamafio
necesario para dejar espacios de respiracion. El modelo y tipo de Rack debera ser aprobado
por la contraparte técnica y Arquitecto proyectista.

Se exigira al contratista, que el rack solicitado contenga bandejas porta equipo, PDU marca
Panduit modelo G5 bésica P42B42M (32A monofasica) o modelo G5 monitoreada
P24E32M (60A trifasica) o similar segin corresponda, modelo montado en rack con
capacidad para todas las unidades a incorporar en el rack. El modelo de rack en su defecto
debe ser fijo y no permitir movilidad o desplazamiento.

Extraccion forzada:

Segun lo solicite la contraparte técnica, debera proyectarse en todos los recintos de bafios,
sala de capacitacién y cocina-comedor, o donde se solicite, un sistema de extraccion
forzada mediante ductos independientes para bafios y cocinas con extractores mecanicos
y salida directa al exterior o shaft implementados en el inmueble. La empresa contratista
debera proveer de un sistema de extraccion a través de shaft que contengan salida al
exterior o shaft existentes. Este proyecto debe ser revisado en terreno y proyectado segun
las indicaciones del profesional eléctrico.

Se consultan principalmente en los recintos de bafios, comedor y lavadero un sistema de
extraccion forzada a cielo, conectados a Shafts verticales y avances horizontales
respectivos. Los extractores de bafios serdn de potencias segun requerimientos del recinto
que sirven, proyectado en la especialidad eléctrica.

Se implementaran extractores de aire siendo el caudal de extraccion minimo de 70m3/hr
para bafos pequefios, 120 m3/hr minimo para bafio universal y 190 m3/hr minimo para
comedor-kitchenette, sala de capacitacion, Tipo Teka, Aerolite o similar. En sector requerido
se conectaran a los sistemas de shaft proyectados por el contratista para extraer el aire
hacia el exterior, en el caso de no existir shaft se extraera directamente al exterior utilizando
ductos. Se debe ocupar la instalacion proyectada de cielos americano o falso para su
posicionamiento. Se debe reemplazar cualquier elemento defectuoso de la instalacion
proyectada y se debe emplear cableado e insumos segln normativa vigente de
instalaciones eléctricas. Los shaft de extraccién deben ser provistos por el contratista y
deberan tener salida hacia el exterior. Las rejillas de extraccion deben ser del color similar
a las palmetas y debera instalarse centrada en cada palmeta.

Cuando se requiera extraccion en comedor y kitchenette, debera instalarse sistema de
extraccion en cada area que cubren los muebles de cocina y zona de comedor.

En sala de capacitacién, comedor y kitchenette el encendido del sistema de extraccion
debera ser independiente al encendido de luminarias. En el caso de bafios el encendido de
la extraccion podra ser comun al encendido de luminarias o segun lo indique la contraparte
técnica.

El contratista debera consultar la provision y colocacién de la totalidad de accesorios y
cualquier otro elemento que haya sido omitido, pero cuya incorporacion resulte
indispensable para el accionamiento o fijacion de los elementos necesarios para el uso
correcto de los artefactos de bafo. Todos los accesorios seran aprobados por la contraparte
técnica. Para las canalizaciones de distribucion de extraccién se solicita lo siguiente:
Ductos (rigidos), shaft y canalizaciones de distribucion para la extraccién forzada y
climatizacion.

La siguiente informacion tendra el caracter de informativa ya que dependera del tipo de
instalacion propuesta por el contratista y se consideran como especificaciones minimas a
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considerar en el caso de proveer de ductos de distribucion de extraccién forzada de aire.
Ductos rigidos - canalizaciones.

Seran confeccionado en planchas de fierro galvanizado liso de acuerdo a los siguientes
espesores minimos estandar:

* 0 - 300 (mm) Plancha 0,5 (mm) espesor.
+ 301 - 700 (mm) Plancha 0,6 (mm) espesor.
+ 701 - 1.200 (mm) Plancha 0,8 (mm) espesor.

Deberan ser fabricados de acuerdo a normas ASHRAE y de acuerdo a dimensiones
indicadas en los planos. Los sellos de ductos deberdn quedar perfectamente estancos,
usando para este efecto pasta Novotex o similar.

En los casos que se requiera, segun el volumen de aire a extraer, los codos a las salidas
de los equipos se proveeran de deflectores de doble espesor y las bifurcaciones principales
llevaran templador de volumen para un equilibrio del aire.

Las uniones entre ductos y equipos de aire se realizaran mediante flexible de lona
engomadas con marcos de fierro pletina.

Se deben considerar todas las aislaciones necesarias para la implementacion de ductos.
Se utilizar4 ductwrap o similar en los casos que requieran aislacién de ductos, rejillas y
difusores y demés accesorios. Difusores, rejillas de mando aislados internamente para
disminuir ruido.

Soportes de ductos.

Seran confeccionados en fierro perfil angulo de 25 x 25 x 3 (mm) y fierro redondo laminado
y liso de 6 (mm) de diametro. La distancia maxima entre soportes debera ser 2,5 (mt.). La
fijacidn se hara con pernos de expansion o tarugos metalicos a losa superior, con pernos
hexagonales zincados.

Los soportes metélicos se entregaran pintados con una mano de antiéxido y otra de esmalte
de terminacién a definir por arquitectura.

Las rejillas de extraccion de aire seran fabricadas en aluminio. Proteccién con pintura
antiéxido y pintura de presentaciéon a color blanco. Contaran con aleta fija y templador
regulador de caudal.

Las rejillas serdan Tuttle & Balley, modelo RHD90 o calidad superior.
El contratista proporcionara todos los ductos y todos los elementos auxiliares de cualquier
tipo, necesarios para la instalacion de los sistemas de extraccion de aire, completo y listo
para operar satisfactoriamente.

El(los) equipo(s), dispositivos y materiales etc., a requerirse deberan ser nuevos y de
excelente calidad de marcas reconocidas en todo el mundo.

Retiro de escombros

Todo el material proveniente de demolicién o retiro deberéan llevarse a botadero autorizado,
al igual que todo excedente que se produzca durante el desarrollo de la obra. Dicho recinto
deberd4 certificarse y contard& con el V°B° de la contraparte técnica.
Es altamente importante que se tome en cuenta el proyecto y su disposicion dentro del
terreno para definir el lugar mas adecuado para el almacenamiento de los escombros, asi
como también, las vias de acceso para no interrumpir el correcto funcionamiento de la obra
al momento de cargas los escombros.

Aseo y limpieza

Las obras se entregaran en perfecto aseo de todos los recintos, incluyendo en estos, los
pavimentos y el pulido de metales (cerrajeria, otros), aseo de bafios, etc.
El total de la obra debera ser entregada limpia, libre de escombros y en perfecto estado de
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aseo, en un estado que permita la utilizacién inmediata del recinto si la Escuela Culinaria
Francesa asi lo determina.

Este requisito es indispensable para proceder a la recepcion de la misma.

6. Desarrollo de los Servicios Contratados.
6.1. Valorizacién de los servicios (presupuesto - cotizacion).

El precio del servicio contratado correspondera al ofertado por el contratista en el Anexo
N°2, adjunto en la licitacion, mas los impuestos correspondientes. El precio de cada partida
itemizada se mantendrd inalterable durante todo el periodo de vigencia del contrato,
incluyendo sus modificaciones y extensiones.

El presupuesto debera indicar como minimo: identificacion del contratista, trabajos a
realizar, montos contenidos en la propuesta econémica por cada partida a ejecutar, fecha
del comienzo de los trabajos, tiempo de ejecucién y observaciones si las hubiese.

No existira limite o cantidad para la solicitud de una partida al momento de ejecutar un
proyecto, salvo la respectiva disponibilidad presupuestaria para el presente contrato. Las
cantidades solicitadas, por item, podran variar en la ejecucién del contrato, segun
necesidad y trabajos a desarrollar, por lo tanto, podran variar segin proyecto. La Escuela
Culinaria Francesa solo pagara las unidades de productos y servicios efectivamente
solicitados y ejecutados.

Sumando a esto, y en virtud de que la adquisicion de los materiales, repuestos e insumos
necesarios para la ejecucion del servicio de obras, mantencién, reparacién e instalaciones
menores, solicitados en esta licitacion es de responsabilidad del oferente y en ningln caso
responsabilidad de la Escuela Culinaria Francesa, es que se debe respaldar con fotocopia
legible todas las boletas de venta que se realicen por la compra de lo mencionado
anteriormente acreditando, ademas, las garantias asociadas a la compra de los productos.
Se recuerda que la Escuela Culinaria Francesa puede adquirir materiales y solo requerir
mano de obra.

La Contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista podran solicitar los comprobantes de
compra previo a la recepcién de los servicios cuando lo requiera o estime conveniente.

6.2. Cronologia de los trabajos arealizar y solicitud de una Orden de Trabajo (O.T.).
La forma de operar del presente contrato es el siguiente:

- Se canaliza una eventualidad a través de la contraparte técnica y Arquitecto proyectista
mediante correo electrénico o solicitud dirigido al contratista, momento desde el cual se
computan los tiempos de respuesta.

- Todos los formularios indicados en las presentes bases técnicas, para la gestién de los
trabajos a solicitar, seran entregados por esta Escuela Culinaria Francesa al contratista y
son de uso obligatorio.

Para tal circunstancia, se requerird que el contratista acuda al inmueble que presenta
problemas de emergencia/urgencia o donde se desarrollaran las partidas o proyectos a
ejecutar, debera evaluar la situacion y previa cotizacion o presupuesto enviada via correo
electrénico a la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista, documento en el cual se debe
detallar el nombre del presupuesto, segun la naturaleza del proyecto a realizar, debe tener
folio correlativo, en él se definiran cual o cuales item(s) o partidas se asocian a este, de
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esta forma encomendar las obras a realizar. Para tal instancia, se deberd completar, de
manera obligatoria, la Solicitud de Orden de Trabajo Interna en el formato que sera
entregado por la Escuela Culinaria Francesa.

- La Escuela Culinaria Francesa solicitara al contratista, via correo electrénico, una
cotizacion o presupuesto por un determinado servicio. Esta cotizacion debera
detallar:

1. Los trabajos a realizar.

2. Podra incluir los insumos o partidas necesarias, segun corresponda.
3. El tiempo de ejecucioén de los trabajos.

4. El periodo de garantia de los trabajos solicitados.

5. El costo del trabajo, determinado por las partidas en el itemizado ofertado en el
Anexo N°2.

En cuanto al presupuesto o cotizacion (Solicitud de Orden de Trabajo Interna), el contratista
entregara un documento que contendra un nimero Unico que lo identifique, la fecha de
emisidn, precio total del servicio con impuestos incluidos. Dicho documento se utilizara para
efectos de la recepcion conforme y pago de los servicios, definira los plazos y trabajos a
realizar.

El presupuesto o cotizacion debera estar detallado por cada partida, y se entiende que en
este valor se debe considerar provisién de toda la mano de obra, herramientas, elementos
de proteccién personal, insumos, traslado, acopio y retiro de escombros, etc., que se
requieran para la ejecucion de obras.

- El contratista para eventos de tipo "Obra Menor" o reparaciones que asi lo estime
el contratista, tendra hasta 3 dias habiles, desde que la contraparte técnica y/o
Arquitecto proyectista envia correo electrénico o solicitud, para concurrir a terreno
para el levantamiento de informacion.

El contratista tendra hasta 3 dias habiles, desde que concurre a terreno para la entrega del
presupuesto via correo electrénico (Orden de Trabajo interna). Para tal instancia, se debera
completar, de manera obligatoria, la Solicitud de Orden de Trabajo Interna. En caso de que
no concurra a terreno tendra 3 dias habiles para entregar dicho presupuesto desde que se
solicita via correo electrénico.

- Posterior a esto se hara una evaluacion por parte de la contraparte técnica y/o Arquitecto
proyectista sobre el o los presupuestos recibidos. Indicando las correcciones a los items
considerados de la propuesta econdémica.

- La contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista remite el presupuesto con correcciones
u observaciones, estableciendo la Orden de Trabajo (O.T.) final y aprobar el desarrollo de
los trabajos.

- Cada vez que se solicite un trabajo, partida o proyecto, este dara origen a una Orden de
Trabajo (O.T.), la cual indicara las actividades a realizar y la unidad o servicio donde estas
seran ejecutadas entre otros:

- Numero de Orden de Trabajo interna (Folio).
- Nombre de la empresa contratista.
- Fecha de solicitud de los trabajos.

- Detalle y descripcion de los trabajos a realizar, cantidad y valor de las partidas
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desarrolladas segun propuesta econémica (Anexo N°2).

- Dependencias donde se realizaran los trabajos.

- Nombre/Rut/labor o nivel técnico del personal que realizara el servicio.
- V°B° de la contraparte técnica que apruebala O.T.

- Especificaciones técnicas, planimetrias, detalles asociados.

- Una vez aprobada la Orden de Trabajo (O.T.), se informara al contratista para la ejecucion
del proyecto solicitado.

- Toda cotizaciéon o presupuesto (O.T.) sera ratificado por la contraparte técnica y se dara
comienzo a la ejecucién de los trabajos segun programacion en Carta Gantt. No podran
comenzar los trabajos sin este documento aceptado por el contratista y la contraparte
técnica.

- Si por razones de fuerza mayor, no se dieran las condiciones para el desarrollo de los
trabajos, el proveedor debera solicitar a la contraparte técnica ampliar el plazo final de las
tareas, lo cual debera ser evaluado por la contraparte técnica a través del libro de obra, el
cual podré aprobar o rechazar dicha solicitud.

- Una vez informado el contratista de la aprobacién de la O.T., debera concurrir al inmueble
designado para llevar a cabo las labores requeridas.

- El contratista tendr& como maximo, el plazo establecido en cada cotizaciéon para la
ejecucion del trabajo solicitado (Carta Gantt).

- Una vez concluidos los trabajos, la contraparte técnica o quien designe el Administrador
de Contrato, procedera a realizar la recepcion de los trabajos. Posterior a la recepciéon de
conforme, el proveedor sera informado para facturar los servicios.

. Sera por cuenta del contratista el suministro de todos los elementos a instalar, mano
de obra, maquinarias, transportes y medios necesarios para la correcta ejecucion de la obra.

. Durante la ejecucion y al término de ella, el proveedor velara por el aseo general
resguardando que el entorno no sea contaminado por elementos y restos provenientes de
la instalacion.

. El contratista sera el responsable de asumir las reparaciones o reposiciones de
equipos y mobiliarios en el caso de que se dafien o destruyan durante las faenas
programadas.

. Se debera reponer cualquier deterioro que se produzca como consecuencia de la
faena y/o del traslado del material a la infraestructura como pintura, vidrios, pavimento, etc.

. Se deberan realizar las faenas que signifiquen ruidos y alteraciones al
funcionamiento del edificio en horarios y/o dias que no alteren su actividad normal.

. En el caso de requerir los servicios el proveedor debera comenzar con los trabajos
una vez que exista la aprobacion de la O.T.; no podran comenzar los trabajos sin este
documento.

. En caso de que el contratista opte por subcontratacion, debera verificar que el
subcontratista cumpla con los requisitos exigidos por la ley para el resguardo de sus
trabajadores como acreditacion de cumplimiento de remuneraciones y cotizaciones de
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seguridad social, sin perjuicio que la responsabilidad de su cumplimiento permanecera en
el proveedor.

- Si durante la ejecucion de una Orden de Trabajo, existieran tareas complementarias no
consideradas en la Orden de trabajo original, y segun sea solicitado por la contraparte
técnica, el contratista debera presentar un presupuesto detallado (O.T.) con las tareas
anexas. El cual debera ser aprobado por la contraparte técnica. La O.T. complementaria
debera ser aprobada y adjuntada a los antecedentes para recepcién y pago de los servicios.

- Las O.T. no podran imponer al contratista servicios diferentes en la especie a los licitados
y ofrecidos en virtud del presente convenio.

- En caso de que la Escuela Culinaria Francesa necesite realizar algin trabajo, distinto a
los descritos especificamente en estas bases de licitacion, siempre y cuando sean partidas
afines al rubro, se podra solicitar una cotizacién a la empresa, el que debera ser aprobado
por la contraparte técnica y procedera segun lo indicado en el numeral 10.1) de las bases
técnicas.

- Finalizados los servicios, el contratista debera emitir la factura correspondiente, previa
solicitud de la contraparte técnica, en base a los servicios prestados, con el respectivo
informe de realizacion de obras aprobado y firmado por el jefe de obras.

6.3. Entrega de materiales provistos por la Escuela Culinaria Francesa.

El contratista podra realizar trabajos de construccion, instalacion, reparacion, mantencion,
etc., con materiales suministrados por la institucion, para lo cual se identifican en propuesta
econdémica Anexo N°2 servicios sin provisiéon de material.

Para tal efecto, la Escuela Culinaria Francesa a través de su contraparte técnica, dispondra
del "Acta de entrega de materiales provistos por la Escuela Culinaria Francesa,
Valorizacion". En dicha Acta quedara en manifiesto:

. La cantidad y el detalle del material suministrado.

. La Orden de Compra (interna de la Escuela Culinaria Francesa) o documento
asociado a la adquisicién del material.

. Valor aproximado del bien, asociado a la Orden de Compra (interna de la Escuela
Culinaria Francesa).

. Detalle fotogréfico de los materiales, identificando el estado en que se entregan.

. Manuales o folletos asociados a los materiales.

. Garantia de los materiales (Pdliza o documento que lo indique).

. Presupuestos, facturas o boletas asociadas a la compra del material.

. Tipo de evento por que se requiere el uso del material (emergencia/urgencia,

normal, mantenciones, correctiva o reparaciones).

La recepcion de los materiales se realizara por parte del jefe de obras, quien firmara la
correspondiente "Acta de Entrega de Materiales", una vez recibidos conforme. No obstante,
si con posterioridad el contratista detectara que el material o insumo entregado no
corresponde a lo requerido o el stock resulta inferior al necesario, el contratista dara aviso
de inmediato a la contraparte técnica, con el objeto de que éste proceda a cambiarlo o
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administrar mayor cantidad, dentro del plazo mas breve posible. Lo anterior quedara
registrado en libro de obras y/o acta respectiva.

6.4. Mantenimientos Preventivos y Correctivos.

La Escuela Culinaria Francesa, a través de la contraparte técnica en conjunto al contratista,
realizaran un cronograma con los procesos de mantencion preventivo y correctivos que se
ejecutaran de manera obligatoria segin programacion establecida.

Las partidas o el tipo de mantencion podran variar segun el inmueble donde se ejecutaran
los trabajos. El contratista y la contraparte técnica confeccionaran una programacion donde
determinaran los periodos de ejecucion de las mantenciones, las que quedaran
establecidas, ademas en libro de obras.

El contratista debera efectuar una revisién, en la cual determinara la gravedad del problema
y la necesidad de algun repuesto especifico. Determinara también el tiempo que
posiblemente empleara en realizar la mantencion y/o reparacion.

La empresa debera presentar un presupuesto detallado y valorizado de los trabajos a
realizar, incluyendo todos aquellos materiales y/o repuestos que deba suministrar (Orden
de Trabajo Interna).

La contraparte técnica deberd aceptar o rechazar el presupuesto que estara conformado
por los valores definidos en su oferta econémica, Anexo N°2, cuando corresponda.

El mantenimiento preventivo y correctivo incluira mano de obra de las actividades definidas
en el Anexo N°2 de propuesta econémica y de todos aquellos cambios y/o reposicién de
artefactos, repuestos, accesorios, partes, piezas del trabajo a realizar.

Los repuestos, accesorios, partes, piezas 0 mecanismos que sea necesario cambiar
producto de las inspecciones efectuadas por parte del contratista como imprevistos o
desperfectos suscitados, deberan ser aprobados por la contraparte técnica.

El suministro de repuestos, piezas o accesorios que demanden ser instalados durante la
ejecucion de los trabajos de mantenimiento preventivo y correctivos, deberan ser
presupuestados y aceptados previamente por la contraparte técnica en cada oportunidad
que sea necesario efectuar reparacion.

Una vez realizada cada mantencion programada, el contratista debera remitir a la
contraparte técnica un informe (formato propio) donde indique por lo menos diagnéstico de
falla, solucion propuesta, mediciones realizadas, fotografias previas a la mantencion,
fotografias de la solucién implementada y listado de repuestos, firmado por el técnico
certificado que realiz6 la mantencion, ademas del jefe de obras.

Si la contraparte técnica no esta conforme con alguna mantencién o reparacion, ya sea
porgue no garantiza la operatividad necesaria, la rechazara.

6.5. Deficiencia en la calidad del servicio prestado.

En caso de que se presente nuevamente la misma falla por la cual fue solicitado el
servicio, dentro del periodo de garantia entregado por el contratista, la cual no podra
ser inferior a 120 dias corridos minimos a contar del cierre de una O.T., segun lo
indicado en el numeral 7.2) denominado "Garantia técnica de una orden de trabajo
O.T.", o alguna nueva falla en relacion con los trabajos ejecutados, debera ser
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solucionado por el contratista, sin costo alguno para la ESCUELA CULINARIA
FRANCESA SA.

Los servicios, objeto de la presente licitacion, que no cuenten con recepcion conforme por
fallas o por deficiencia en la calidad del servicio prestado, deberan corregirse en el plazo
acordado entre el jefe de obras y la contraparte técnica, para que cumpla con lo
especificado en la solicitud del servicio. La correccion de los defectos de conformidad no
insumird mayores costos imputados al mandante.

6.6. Situaciones de caso fortuito o fuerza mayor.

El proveedor se obliga dentro de las 48 (cuarenta y ocho) horas siguientes a ocurrido un
evento que pudiese calificarse como de fuerza mayor o caso fortuito, comunicar por escrito
(via e-mail) dicha circunstancia a la contraparte técnica. En dicha comunicacion el
contratista debera explicar el evento de fuerza mayor o caso fortuito invocado, como este
ha provocado el atraso o entorpecimiento e informar el plazo dentro del cual podra cumplir
con el servicio.

Correspondera a la Escuela Culinaria Francesa SA. calificar de manera exclusiva si los
hechos invocados por el contratista configuran caso fortuito o fuerza mayor.

6.7. Control de obras.

Durante la ejecucion de los proyectos o partidas solicitadas, el contratista debera velar por
que se adopten las medidas de gestién y control de calidad para que ésta se ejecute
conforme a la normativa vigente para este tipo de trabajos y de acuerdo con las
especificaciones técnicas, ajustandose estrictamente a los requerimientos.

El contratista debera informar y coordinar con la contraparte técnica, toda faena que pudiera
afectar otras dependencias o poner en riesgo a los usuarios y personal (transporte de
materiales, cortes de electricidad o agua, demoliciones, pinturas, soldaduras, etc.), con el
fin de prevenir cualquier problema o accidente ocasionado por estas.

Sera responsabilidad del contratista tomar todas las medidas de prevencion de riesgos y
de seguridad, eximiendo a la Escuela Culinaria Francesa en caso de accidentes, siniestros,
robos u otros.

El contratista sera responsable de las reparaciones y/o reposicion ante cualquier destrozo
o desperfecto en dependencia, equipos, etc., producto de las obras ejecutadas por él.

La contraparte técnica tendra la facultad de paralizar la obra en caso de no cumplir con lo
anteriormente sefalado, lo que debera quedar registrado en el Libro de obras y/o por escrito
al contratista.

6.8. Cierre de una Orden de Trabajo O.T.

Una vez terminados los trabajos comprendidos dentro de una determinada Orden de
Trabajo (O.T.), el proveedor debera informar a la contraparte técnica, quien verificara tanto
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el fiel cumplimiento del contrato, como el de las indicaciones entregadas en la O.T.
particular, estableciendo la etapa de recepcion de los trabajos.

Si la contraparte técnica formulara observaciones en los trabajos, no se daréa curso al cierre
de la O.T. y otorgard, segun la magnitud y dificultad técnica de estas observaciones, un
plazo de dias corridos para que, a su costo, el contratista, ejecute las reparaciones y/u
observaciones que se registren.

Verificada la correccién de los trabajos, segun las observaciones, la Escuela Culinaria
Francesa validara la correcta ejecucién de los servicios y daré por cerradala O.T., recepcion
final, la cual sera firmada por la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista de la Escuela
Culinaria Francesa en sefial de conformidad.

6.9. Tiempo de ejecucion de las obras y/o trabajos de solucién.

Dependera del alcance y complejidad de las tareas que se deben realizar. Este plazo sera
definido a través de carta Gantt suministrada por el contratista de acuerdo con las
caracteristicas de los trabajos y disponibilidad horaria para la ejecucion en los inmuebles.

6.10. Inicio de los trabajos.

Se debera coordinar con el jefe de obra y la contraparte técnica de la Escuela Culinaria
Francesa el acceso de los trabajadores a las dependencias, quien realizara las gestiones
con la Administracién del Edificio o con quien corresponda, cuando sea necesario, mediante
una lista de todos los trabajadores, en formato suministrado por el mandante, con nombre
completo y RUT como minimo. El ingreso debera ser autorizado de forma explicita y por
correo electronico.

El contratista debera dar cumplimiento a todas normas de seguridad de su personal durante
la ejecucién de la obra, por lo tanto, debera presentar previo al inicio de las faenas (con una
semana minimo de anticipacion), los siguientes datos de cada una de las personas que
trabajaran en los proyectos solicitados:

. Nombre completo del trabajador.

. N° de Cédula de Identidad del trabajador.

. Funcién o cargo del trabajador.

. N° de Licencia Certificacion SEC, cuando corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, las actividades de suma urgencia o emergencia deberan ser
reparadas de inmediato. El proveedor debe contemplar la posibilidad de emergencia o
urgencia durante toda la vigencia del contrato para trabajos nuevos, en curso o finalizados,
debiendo entregar un teléfono y correo de contacto directo con el contratista. Se debe
considerar que estos trabajos no tendran un precio diferente o sobrevalorado al cotizado en
las partidas, ni cobros adicionales. Sin perjuicio de materiales o servicios no contemplados
en las partidas cotizadas que deberan ser aprobadas por la contraparte técnica de la
Escuela Culinaria Francesa.
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La contraparte técnica podra exigir el término de las labores de cualquier subcontratista o
trabajador del contratista, por insubordinacién, desérdenes, incapacidad u otro motivo grave
debidamente comprobado a juicio de la contraparte técnica, quedando siempre responsable
el contratista por los fraudes, vicios de construccién o abusos que haya podido cometer la
persona separada.

6.11. Identificacion de la empresa.

El contratista deber& hacer entrega de una lista preliminar de todos los trabajadores que
ejecutaran los trabajos solicitados, en formato suministrado por mandante, con nombre
completo y RUT. Se solicita que los trabajadores del contratista, en lo posible, vistan de
manera uniforme, y con credencial con su nombre en letras de tamafio visible. El contratista
deber& administrar dichos uniformes y credenciales.

Todo el personal de la empresa contratista, deberan usar sus respectivos elementos de
proteccion personal (EPP).

Adicionalmente el contratista debera cumplir con la normativa vigente respecto al uso de
proteccién solar, para trabajos en exterior a la intemperie, donde se exigira el uso de
protectores con factor solar superior a 30, lentes protectores con bloqueo de radiaciones
UV del tipo B. Usar ropa hecha de tela con un tejido apretado que impida el paso de rayos
solares a través de ella ademés del uso de sombreros de ala ancha.

Las telas de los uniformes deberan ser adecuadas para cada temporada. Los colores
utilizados deberan cumplir con las normas de seguridad para trabajos en la via publica, por
lo cual el uniforme debera llevar huinchas reflectantes segun legislacion vigente.

6.12. Respaldos.

Segun se solicite, previo al inicio de los trabajos solicitados, entregara inventario y respaldo
fotografico en digital y en papel de los recintos y elementos que contemple la intervencion,
al profesional a cargo del proyecto, en el cual muestre detalladamente las condiciones
actuales puesto que el responsable de cualquier dafio que se pudiere producir durante la
ejecucion de los trabajos sera el contratista. Ademas, se solicita la entrega de fotografias
del proceso constructivo de cada recinto y/o partida relevante para registro y revision.

El mobiliario existente debera ser protegido por medio de envoltorios de doble carton
corrugado y film. En el caso de aplicar pinturas, pasta muro acrilica u otro elemento,
deberan protegerse las superficies como pisos 0 muros dentro del area a intervenir y evitar
superficies del inmueble o mobiliario existente.

6.13. Daflos ala propiedad v otros.

El contratista sera el Unico responsable de cualquier dafio a la propiedad de otras personas
o de la misma empresa causada por la ejecucion de los trabajos, materia de este proyecto.
El contratista se responsabilizara igualmente de la conservacion de la calle y vias de acceso
al momento de ingreso de materiales al recinto.
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Para efectos de la entrega de cada proyecto o partida solicitada, esta debera estar en
perfectas condiciones de limpieza y libre de escombros. Los vidrios, marcos de ventanas,
cerdmicas, recubrimientos, artefactos, y en general todas las superficies y elementos,
deberan estar libres de manchas, polvo, agua, pintura, grasa, o cualquier adherencia que
no sea la especificada para su terminacion.

Durante la ejecucién de los trabajos se deberan mantener las areas intervenidas,
delimitadas y con restriccion de acceso, con la sefalizacion adecuada para prevenir ante
riesgos a los funcionarios y usuarios de la institucion.

Se permitir4 la subcontratacion, sin embargo, para todo efecto de los servicios y trabajos
realizados seran de exclusiva responsabilidad del proveedor, siendo responsable tanto de
la ejecucién de los trabajos, las garantias correspondientes y los dafios realizados a la
institucion, a la propiedad de terceros o de la misma empresa.

El contratista debera procurar la higiene de todos los lugares de trabajo donde se ejecuten
los servicios solicitados, antes, durante y después de los trabajos realizados, en especial
en el area de trabajo y el sector aledafio a este contemplando, ademas, las areas comunes
del inmueble. Por lo que todo elemento reemplazado debera ser retirado por el proveedor,
realizando la limpieza del sector, salvo instruccion contraria de la contraparte técnica. En el
caso de existir escombros y otros debido a los trabajos, estos deberan ser eliminados en
botadero autorizado por parte del adjudicatario, a excepcion que los materiales sean
reutilizables por la institucion, lo cual sera determinado por la contraparte técnica.

Todo dafio a terceros sera de exclusiva responsabilidad del contratista y no vinculara en
caso alguno a la Escuela Culinaria Francesa.

El contratista debera cumplir sus obligaciones en condiciones de maxima seguridad y
diligencia, a fin de que durante el cumplimiento de contrato no se ocasionen dafios o
perjuicios a terceros, equipos, instalaciones o personal.

Todo dafio, de cualquier naturaleza, que con motivo de dolo, negligencia, caso fortuito o
fuerza mayor en la ejecucion de los servicios materia de esta licitacién, realizado por accion
u omisioén, se cause directa indirectamente a terceros, a bienes de la institucion, sera de
exclusiva responsabilidad del proveedor, quien debera, en consecuencia, asumir todas las
responsabilidades, tanto econémicas como de cualquier otro tipo.

La responsabilidad anterior incluye los hechos provocados por su propio personal o el de
sus subcontratos si fuera el caso.

6.14. Informe de inventario de la desmantelacidén y retiro de materiales.

La Escuela Culinaria Francesa posee elementos y bienes inventariables. El inventario es
una relacion detallada, ordenada y valorada de los elementos que componen el patrimonio
de la institucion.

El contratista debera entregar, cuando lo solicite la contraparte técnica y se realicen trabajos
de demolicion, desmantelacion y retiro de elementos, un informe con formato entregado por
el mandante, de los elementos a retirar, diferenciando materialidades, unidades de
medicion con cantidades retiradas (m2, m3, ml, etc.), fotografias, y estado actual de los
materiales o bienes.

Lo anterior para el registro del inventario de la institucion y la identificacion de los bienes
gue se requieren dar de baja.
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6.15. Limpieza de recintos y medio ambiente.

Las presentes instrucciones son para toda faena de construccion, reparacién, modificacion,
mantencion, reconstruccion o demolicion.

Con el objeto de mitigar el impacto de las emisiones de polvo y material, deberan adoptarse
las siguientes medidas:

. Mantener el lugar de trabajo aseado y sin desperdicios mediante la colocacion de
recipientes recolectores, convenientemente identificados y ubicados.

. Mantener en adecuadas condiciones de aseo en el espacio publico que enfrentan
los trabajos. Cuando en dicho espacio existan arboles y jardines, debera mantenerlos en
buenas condiciones y reponerlos si corresponde.

. Se prohibe al realizar trabajos, depositar materiales y elementos de trabajo en
espacios comunes, excepto en aquellos lugares expresamente autorizados por la
contraparte técnica. En el caso que el depdsito de materiales y elementos de trabajo se
lleve a cabo en espacios publicos, el contratista debera considerar la gestion y pago de los
correspondientes derechos municipales.

Una vez terminado el servicio realizado por el contratista, la contraparte técnica debera
realizar una revision completa del lugar, asegurandose que se retiren todos los residuos
generados por la ejecucion de los trabajos.

En caso de que la limpieza de los recintos interfiera en el funcionamiento de las
instalaciones de la Escuela Culinaria Francesa y/o afecte a sus usuarios, debera desplazar
dicha limpieza y eliminacion de residuos a horarios en que no generen problemas, previa
autorizacion de la contraparte técnica.

6.16. Marcas.

Los materiales que se especifican de diversas marcas o similar aprobada, podran
reemplazarse por alternativas similares o equivalentes siempre y cuando cumplan con las
caracteristicas de disefio, capacidad y dimensiones indicadas. Esta homologacion, la
aceptara la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista, previo a la instalacion o ejecucion
de los trabajos. En todo caso no se aceptaran alternativas que afecten la concepcioén global
del proyecto y que no cumplan con las caracteristicas técnicas solicitadas.

6.17. Coordinacion.

La Escuela Culinaria Francesa desarrollara el expediente técnico que incluya la
documentacion necesaria para el desarrollo de cada proyecto o partida a ejecutar,
definiendo la solucién éptima en relacion a los proyectos de especialidades del inmueble,
no obstante, el contratista podra proponer otra solucion siempre y cuando sea una mejora
u optimice el proyecto original. Es inevitable y normal, que durante el desarrollo de la obra
se produzcan interferencias menores que deben ser resueltas, en conjunto, por el jefe de
obras (contratista), con aprobacion la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista.




\
ESCUELA CULINARIA FRANCESA S.A. e c 0 l e

N ESCUELA CULINARIA FRANCESA

Ningun trabajo que se produzca por las causas previamente mencionadas dara lugar a
cobros adicionales, salvo que hayan sido autorizados expresamente por la contraparte
técnica.

6.18. Reglamento de Higiene, Seqguridad y Prevencién de Riesgos.

El contratista deber& dar cumplimiento a la obligacion de higiene y seguridad prevista en el
articulo 184 del codigo del trabajo y a todas las disposiciones legales y reglamentarias
relativas al seguro social de accidentes del trabajo y enfermedades profesionales, en
especial las previstas en la Ley 16.744 y en el articulo 3° del D.S. N° 594, de 1999, del
Ministerio de Salud, respecto del personal que ocupe en el cumplimiento del contrato.

Ser& responsabilidad del contratista la contratacion de seguros contra accidentes del
trabajo y enfermedades profesionales (NCH 436) para todos los profesionales, técnicos y
obreros que se desempefian en la ejecucion.

Se respetardn todas las normas de seguridad, referidas al equipo de trabajo y a la
vestimenta de seguridad, estipuladas por la A.C.H.S.

La Escuela Culinaria Francesa podra vigilar el cumplimiento por parte del contratista de
estas normas, mediante un sistema de gestion de la seguridad y salud de los trabajadores
involucrados.

Dependiendo del tipo de obra o trabajo a desarrollar, el proveedor debera contar con la
presencia del Prevencionista de Riesgos, segun lo dispone la normativa legal vigente.

La contraparte técnica, ademas del personal de prevencion de riesgos de la institucion,
estaran facultados para suspender la ejecucion del servicio, cuando no se respeten las
Normas de Prevencion de riesgos de la institucion, poniendo en peligro a los funcionarios,
personal de la empresa contratista y las instalaciones donde se ejecutan los trabajos.

La suspension por incumplimiento de las Normas de Prevencion de Riesgos y Seguridad
no daré derecho a reclamo y no significard un aumento en los plazos parciales ni en el plazo
final del contrato, ni pago de indemnizacién de ninguna indole a favor del proveedor.

Toda empresa contratista o subcontratista, debera ser responsable por proteger la vida y
salud de todos los trabajadores de su empresa. Mediante el cumplimiento de la Ley
N°16.744, en el cual establece Normas Sobre Accidentes del Trabajo y Enfermedades
Profesionales. Ademas, tendran que cumplir en su totalidad con el DS N° 40, de la
Obligacion de informar de los Riesgos Laborales de sus trabajadores, de tener un
Reglamento interno de Higiene y Seguridad actualizado y aprobado por la inspeccion del
trabajo. El servicio podra exigir un Programa de Prevencion de Riesgos firmado por un
experto, en el deberan tener capacitaciones, charlas sobre los riesgos expuestos de sus
trabajadores y los métodos de trabajo seguro, por ultimo, en dicho programa en su plan de
trabajo deberd tener inspecciones de condiciones inseguras de los implementos, equipos y
herramientas que utilicen para la realizacion de las labores contratadas. La Escuela
Culinaria Francesa podra solicitar informacion, cuando lo estime conveniente, y la
obligacion de la empresa contratista y subcontratista de entregar dicha informacion.

El contratista debera mantener obligatoriamente un Reglamento de Higiene y Seguridad
(del Art. 67, Ley N° 16.744). Asimismo, las empresas que normalmente sean de 10 o mas
trabajadores permanentes, deberdn mantener obligatoriamente un Reglamento Interno de
Orden, Higiene y Seguridad (Art. 153, C. del Trabajo).
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La contraparte técnica no aceptara personal para la ejecucién del servicio que no esté
provisto de los elementos de seguridad que correspondan, dependiendo del tipo de faena
a realizar, segun lo establecen los procedimientos de los trabajos, normas de seguridad de
higiene y prescripciones minimas de prevencion de riesgos.

7. Garantia General Asociada a las Ordenes de Trabajo (O.T.)

7.1. Garantia, procedimiento y atencién y reparaciones.

La empresa contratista debera garantizar la continuidad en el tiempo del servicio
contratado, en las mismas condiciones de calidad y oportunidad que se ofrezcan y se
contraten.

El Contratista debera indicar, previo a la recepcioén final de cada uno de los servicios y
partidas solicitadas, el personal acreditado que participara exclusivamente en la prestacion
del servicio de mantencion y garantia técnica de la solucion ofertada.

Los repuestos suministrados deberan tener garantia de fabrica certificada minima de 1 afio
a la fecha de inicio de los trabajos y partidas solicitadas. La contraparte técnica solicitara
las certificaciones, que quedaran en las carpetas de registro del presente contrato.

7.2. Garantia Técnica de una Orden de Trabajo (OT).

Corresponde al periodo de 120 dias corridos a contar del cierre de una OT, durante el cual
la Escuela Culinaria Francesa podra hacer uso de las dependencias donde se realizaron
los trabajos, sin que esto libere al proveedor de su responsabilidad contractual, por todos
los defectos de fabricacién, instalacién, construccion y/o calidad de los materiales que
puedan detectarse, los que debera reparar a su cargo y costo. En caso de que el proveedor
tuviese que realizar trabajos en ese periodo, se creara una Orden de Trabajo de Garantia
(OTG) la cual detallara plazos y trabajos a realizar.

En caso de dafios o averias producto de los trabajos realizados, de las que sea responsable
el proveedor, éste debera proceder de inmediato a la reparacién o al reacondicionamiento
que corresponda, a su cargo y costo, a fin de asegurar la continuidad de funcionamiento.

En ningln caso podra el proveedor excusar su responsabilidad por los defectos
anteriormente citados, bajo pretexto de haber sido aceptados los trabajos total o
parcialmente por la contraparte Técnica o Arquitecto proyectista o quien designe la Escuela
Culinaria Francesa, que efectud el cierre de la OT.

No se considerara como defectos, los desgastes producto del deterioro que a juicio de la
Escuela Culinaria Francesa provengan del uso normal de las dependencias, en cuyo caso
no habra responsabilidad del contratista.

Todo suministro y montaje de este contrato, tendra una garantia por parte del contratista y
proveedor, de 120 dias corridos a partir de concluidas las obras y partidas solicitadas (cierre
de OT) ademas de realizada la recepcion definitiva de las mismas, sin observaciones. El
proponente, garantizara solidariamente la ejecucion de los trabajos conforme a legislacion
vigente.

El contratista o proveedor, durante este periodo, sustituira todo material o elemento
defectuoso o que presente fallas de instalacion y ejecucion.
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8. Procedimiento de Atencién ante Emergencia o Urgencia de Infraestructura.

La Escuela Culinaria Francesa considera la realizacion de los trabajos en horario habil y no
héabil (segun horarios de funcionamiento de la Institucion), debido a la naturaleza de los
servicios, ya que se requiere la respuesta en el caso de una emergencia o urgencia (llamado
de emergencia), de acuerdo a lo solicitado por la contraparte técnica y/o Arquitecto
proyectista, ante una eventualidad suscitada, la cual se coordinara a través de correo
electrénico y teléfono, el cual debera tener habilitado para dar respuesta ante la solicitud en
los tiempos de respuesta ofertados.

El contratista debe considerar que el servicio contratado contempla un tiempo de respuesta
al llamado, que consiste en el tiempo en que el personal acude a revisar la contingencia.

Los horarios podran ser nocturnos, diurnos, dias habiles y no habiles, feriados o festivos en
funcion de la necesidad existente ante una emergencia o urgencia.

Ante una situacion de emergencia o urgencia en la infraestructura o instalaciones de las
dependencias de la Direccion Regional, como por ejemplo cortes parciales o totales de
suministro basico, inundaciones o fallas en las redes eléctricas o sanitarias, u otras
situaciones que impidan el correcto desarrollo de las actividades de la Direccién Regional,
se contactari a la empresa contratada por los medios previamente singularizados para
alertar el requerimiento para esta situacion, a fin de generar con esto una Orden de Trabajo
de emergencia o urgencia. Posterior a la visita y a la ejecucién de las reparaciones
correspondientes se realizard regularizacion de la Orden de Trabajo. La contraparte técnica
y/o Arquitecto proyectista deberan tener el contacto directo con la empresa contratada y el
nexo para la ubicacién inmediata, a través del teléfono y via correo, de esta forma se tendra
el respaldo con el reporte solicitado y el requerimiento para esta situacion.

Se requiere el servicio en disponibilidad inmediata, para las tareas que estas bases
describen.

Se debe considerar que estos trabajos no tendrdn un precio diferente o
sobrevalorado al cotizado en las partidas, ni cobros adicionales. Sin perjuicio de
materiales o0 servicios no contemplados en las partidas cotizadas que deberan ser
aprobadas por la contraparte técnica de la Escuela Culinaria Francesa.

a) Tiempo maximo de respuesta: Es el tiempo que media desde que se le notifica a la
empresa contratista la existencia de una falla y/o urgencia, hasta que llegue a la ubicacion
fisica del equipo o instalacion con problemas de la Direccion Regional. El tiempo maximo
de respuesta es de ocho (8) horas. Dentro de este concepto, se contempla la solucion
parcial de la emergencia o0 urgencia, que permita resguardar la integridad de las
dependencias sin necesariamente ser la solucion definitiva. Posterior a esta visita y
realizada la solucion parcial el contratista debera emitir la Orden De Trabajo de emergencia
0 urgencia.

b) Tiempo maximo de solucidn definitiva: Una vez contenida la situacién de emergencia
0 urgencia, el proveedor debera entregar un informe via correo electrénico que contenga
una propuesta técnica y econdémica para la solucién definitiva de reparacion (regularizacion
Orden de Trabajo), siendo el plazo maximo para la entrega de cuarenta y ocho (48) horas
desde que la Escuela Culinaria Francesa notifico en primera instancia la emergencia o
urgencia de infraestructura.

c) Diagndéstico, aceptacion favorable y coordinacién: Una vez recibida la propuesta
técnica y econOmica por parte de la empresa contratista, regularizacion de la Orden de
trabajo, la contraparte técnica de la Escuela Culinaria Francesa, debera entregar su
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aceptacion favorable, encargandose de la coordinacién del inicio y horario de los trabajos,
pudiendo solicitar, previo al inicio de los estos, una carta Gantt donde se detalle la fecha de
inicio y de término de las obras, asi como los horarios y actividades que se realizaran cada
dia de la obra.

Cuando los elementos de una instalacion presentan desperfecto y/o falla técnica (sistema
eléctrico, sanitario, etc.) y se hace necesario cambiar algunos de sus componentes, el
proveedor debera emitir un informe con el diagnostico de la falla, indicando su ubicacion
exacta dentro del trazado propuesto, la falla que presenta, la solucién del problema, las
partes y/o piezas a reemplazar o reparar, el cual sera revisado y analizado por la el
Arquitecto proyectista y/o la contraparte técnica de la Escuela Culinaria Francesa.

El informe diagndstico debera ser firmado por el jefe de obras de la empresa contratista.

El proveedor debera garantizar los repuestos de cualquier tipo de fallas durante el periodo
gue dure la garantia del servicio, y su eventual nuevo reemplazo sera sin costo para el
Servicio.

d) Tiempo méaximo cambio de repuestos: En el caso de cambio de repuestos (cuando no
haya stock inmediato en la Regidn) debera ser reparado en un plazo maximo de quince (15)
dias habiles, desde el momento que el reporte fue realizado. El proveedor debera presentar
las cotizaciones realizadas para la adquisicion de los repuestos indicando en ellas la fecha
de llegada del material.

El proveedor debera contar con todos los recursos humanos y materiales necesarios para
realizar las labores, disponiendo para tales efectos del personal, equipamiento, materiales
e insumos, incluido el transporte para dicho efecto.

Sera de cargo del proveedor, todas las obligaciones. que determinan La Ley y los
reglamentos de seguridad laboral, respecto de la ejecucion de los trabajos, asi como todas
las precauciones procedentes a fin de evitar accidentes que puedan afectar a los técnicos
y/o a terceros contenidas en normas respectivas.

La contraparte técnica definira el horario de ejecucion de las faenas en extremo ruidosas o
gue puedan interferir con el normal desarrollo de las labores de esta institucion, de acuerdo
a la urgencia de la problemética.

Sin perjuicio de lo indicado anteriormente, la Escuela Culinaria Francesa se reserva la
facultad de solicitar la suspension del o los trabajos solicitados, previo envio de correo
electronico de la contraparte técnica y/o Arquitecto proyectista y aceptacion por parte del
proveedor.

8.1. Turnos de emergencia o0 urgencia.

El contratista deberd contemplar personal operador para emergencias o urgencias de
infraestructura en los inmuebles sefalados de la Escuela Culinaria Francesa. Esta cuadrilla
estara constituida por el personal de apoyo, donde a lo menos conste:

- Un operador para urgencias de gasfiteria e instalaciones sanitarias, certificado en el
rubro.

- Un operador para urgencias de instalaciones eléctricas, técnico certificado en el
rubro.

Este equipo de emergencia o urgencia deberd estar capacitado para solucionar cualquier
problema relacionado con emergencias sanitarias, de gasfiteria, caidas de arboles
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eléctricas, inundaciones y filtraciones mayores, clima u otra emergencia que suceda en los
inmuebles en mantencién sus &reas comunes, jardines y entornos.

Los casos de emergencia o urgencia indicadas en este numeral deben ser solucionadas en
forma oportuna sin importar la hora y dia en que se produzcan.

La certificacion de especialidad de cada operador debera ser presentada ante la contraparte
técnica.

9. Personal en obra.

Los trabajos se deberan realizar por personal competente y capacitado, con experiencia en
montaje y puesta en servicio de sistemas similares a los solicitados. Deberan ejecutar los
trabajos en horario requerido y dentro de los tiempos acordados, sea en el horario laboral
de la Escuela Culinaria Francesa o posterior a él.

Las obras se deberan supervisar por un jefe de obra, segun los requisitos sefalados en las
presentes bases de licitacion.

El contratista debera disponer del personal técnico de obra apropiado en la cantidad y
suficiencia para el desarrollo de las labores que en los inmuebles sefialados sean
demandados, siendo de cuenta del contratista la responsabilidad de poner mayor cantidad
de personal de acuerdo a las necesidades a desarrollar, dependiendo del nivel de urgencia
de la necesidad.

La contraparte técnica, podra exigir el término de las labores de cualquier integrante del
personal del contratista y de los subcontratos, por insubordinacion, deso6rdenes,
incapacidad u otro motivo grave debidamente comprobado a juicio de la contraparte técnica,
guedando siempre responsable el contratista por los fraudes, vicios de construccién o
abusos que haya podido cometer algun integrante del personal de obra.

Todo el personal de la empresa que ingrese a los inmuebles donde se solicitaran los
trabajos por parte de la Escuela Culinaria Francesa, debera contar al menos con su cédula
de identidad.

10. Trabajos Adicionales.

10.1. Partidas eventuales no incluidas en Itemizado de propuesta econdmica.

Durante la vigencia del contrato pueden surgir trabajos distintos a los mencionados en estas
bases técnicas y a los itemizados en el Anexo N°2 para la propuesta econémica, pero de la
misma indole que ellos. Para la realizacion de este tipo de trabajos se solicitaran
cotizaciones (3 como minimo)® y se entendera que la oferta presentada considera todo lo
requerido para realizar los trabajos y materiales necesarios para una adecuada ejecucion

1 En caso de que durante la vigencia del contrato la Escuela Culinaria Francesa cuente con ONDAC version actualizada,
podra contrastar las cotizaciones presentadas por el proveedor. En caso de que solo el proveedor cuente con ONDAC, éste
podra enviar el estudio de precios ONDAC, donde la Escuela Culinaria Francesa podrd solicitar la verificacidn. Las
cotizaciones o estudios de precios ONDAC no se contrapondran una respecto de la otra, segun disponga el proveedor.
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de las acciones descritas y de los trabajos a realizar. Lo anterior, siempre que no se
desnaturalice el objeto de la contratacion.

La contraparte técnica podrd solicitar cotizaciones a proveedores externos para ser
utilizadas de manera comparativa con las presentadas por el contratistaZ.

Se excluye de lo anterior la adquisicidon de equipos, maquinarias, elementos tecnolégicos,
entre otros, salvo los elementos de instalacion y equipos necesarios para la puesta en
marcha de proyectos de red de datos. Sélo se podran incluir la ejecucion de trabajos dentro
de los conceptos constructivos establecidos en el itemizado de la propuesta econdémica
como de obra gruesa, terminaciones, gasfiteria, eléctricas, carpinteria y muebleria,
cerrajeria, puertas, quincalleria, vidrios, otros.

La contraparte técnica determinara las partidas que podran ser incluidas y que no se
encuentran desarrolladas en el itemizado de la propuesta econémica.

Para la valorizacion de los trabajos adicionales, se aplicara el siguiente criterio:

- Los precios de los materiales a utilizar en cada trabajo deben ajustarse a los valores
de mercado.

- En relacion al valor de los materiales a utilizar se decidira sobre la calidad de estos
con precios gue se ajusten al mercado. Para decidir sobre esta accidn se solicitaran
cotizaciones al contratista (3 como minimo, firmadas por el proveedor solicitado o
con posibilidad de verificacion con el proveedor), en la cual se ha de detallar el tipo
de material y calidad de este (marca de referencia, linea, modelo, color, etc.)®

Se estableceran dos formas de operar para la adquisicion de materiales, que son las
siguientes:

- Adquisicién de materiales a través de la Escuela Culinaria Francesa. Esto
implica que sélo se hara el pago por concepto de mano de obra y de movilizacién,
esta Ultima, s6lo en caso de que el requerimiento implique traslado desde la fuente
de abastecimiento a las dependencias donde se realizaran los trabajos solicitados.

El estudio se podra realizar con tres cotizaciones del proveedor, el calculo segun distancia,
combustible y mano de obra, o utilizacién como rendimiento de mano de obra el manual
ONDAC, edicion actualizada a mes de realizacién del estudio del analisis de precios
unitarios.*

- Adquisicién de materiales a través del contratista. Esto implica que se incluira
el pago por concepto de compra de materiales el cual debe ser justificado a través
de boletas o facturas emitidas por la entidad donde se realice la compra del material
(segun la decision tomada por la contraparte técnica respecto a las cotizaciones
realizadas). Ademas, se hara el pago por concepto de mano de obra y de
movilizacién, sélo en caso de que el requerimiento implique traslado desde la fuente
de abastecimiento a las dependencias donde se realizaran los trabajos solicitados.

El estudio se podra realizar con tres cotizaciones del proveedor, el calculo segun
distancia, combustible y mano de obra, o utilizacion como rendimiento de mano de
obra el manual ONDAC, edicidon actualizada a mes de realizacién del estudio del
andlisis de precios unitarios®.

2 En estos casos, si la Escuela Culinaria Francesa cuenta con ONDAC, podrd contrastar los valores ofertados por el
proveedor con los precios unitarios de este sistema.

3 Ver nota al pie N°2
4 Ver nota al pie N°2
5 Ver nota al pie N°2
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Para mayor resguardo de los procesos, se debera anexar el respaldo de la compra
de los repuestos al respectivo documento de cobro.

Para lo descrito anteriormente se aplicara la siguiente férmula de calculo de valor final de
las partidas por trabajos adicionales no contemplados en itemizado de propuesta
econOmica segun analisis de precio unitario de cada partida que debera ser aprobada por
la contraparte técnica.

A continuacién, se desarrolla ejemplo de analisis de precio unitario. Los porcentajes de
gastos generales y utilizados para el analisis de precios unitarios seran aquellos
establecidos en el Anexo N°2 y que serdn evaluados de acuerdo a los criterios de
evaluacion establecidos en las presentes bases. Se debe considerar que la suma de
ambos porcentajes no podra superar un 30%. Estos porcentajes se aplicaran sobre
el "total costo directo", y seran los mismos durante toda la vigencia del contrato.

A continuacion, se presenta un formato que ejemplifica el andlisis de precios unitarios en
estos casos:

ANALISIS DE PRECIOS UNITARIOS

| PARTIDA  : | Indicar nombre general
CUBICACIOMN: Indicar M2, ML, UND

| ITEM H Irdicar KO :.:-resupiuésrﬂ- giabal asaociado
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| coODIGO DESCRIPCION UNIDAD CANTIDAD | P. TOTAL
| MATERIALES UNITARIO | SIN
IV
indicar  codigo | Indicar  descripoidn | Indicar Indicar Indicar Indicar
referencla de | matarial referencia de | unidad  de | cantidad pracio valar
colizacidn o | cobizacidn o manual | medida sagun unitario total sin
manuz! ondac | ondac VErsicn umidad  de | segun V4  en
VErEiIan actualizada a la fecha medida cotizacidn | pesos
actualizada & lg | de  realizacidn de en  pesos | chifenos
facha de | andlisls. chilenos
realizacion de
analisis.
7149, PING BRUTO SECO 2" | UM 0,38 520 a7
W2
410 CLAVD 4" K 0,06 310 ia
TOTAL MATERIALES 215
MANO DE OBRA
0731 CARPIMTERDO + 1 | DIA 0,02 19.000 380
AYUDANTE
o33 LEYES SOCIALES % 29 110
TOTAL MANO DE OBRA 490
N TOTAL COSTO DIRECTO | 706
GASTOS GENERALES - XX%a
UTILIDADES XX
COSTO TOTAL TOTAL
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ANEXO N°1

IDENTIFICACION DEL OFERENTE

NOMBRE / RAZON
SOCIAL

NOMBRE DE FANTASIA /
SUCURSAL

RUN / RUT

DIRECCION

REPRESENTANTE LEGAL

NOMBRE DEL CONTACTO
PARA LA LICITACION

TELEFONO (S)

E-MAIL (S)

NOTA: En caso de unién temporal de proveedores, se deberan sefialar los integrantes en
cuadro que a continuacién se indica.

N° | Nombre / Razén Social RUN/RUT DIRECCION
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ANEXO N°2:
PROPUESTA ECONOMICA

De manera adjunta a las Bases de Licitacion en el portal, encontrara este Anexo en formato
Excel, el cual debera completar y adjuntar a su propuesta.

Es importante que el oferente ingrese su oferta como archivo adjunto en la misma planilla
Excel y en formato Excel, para facilitar su evaluacion. La planilla en formato Excel contiene
férmulas, por tanto, se solicita no modificarla y solo agregar los campos solicitados.

Informar porcentajes de gastos generales y utilidad. Sumados ambos porcentajes no
podran superar un 30%. Estos porcentajes se entenderan incorporados en el valor ofertado
de cada itemizado.

Tal como se indica en el numeral 13.3.1, letra a), de las Bases Administrativas, si la
propuesta no cumple con lo descrito, no se continuara con la evaluacion de la oferta, siendo
declarada inadmisible en la resolucién de adjudicacién o de declaracion de proceso
licitatorio desierto.

Estos porcentajes seran evaluados de acuerdo a los subcriterios E2 "Gastos Generales" y
E3 "Utilidad" del criterio oferta economica.

CONCEPTO INDICAR VALOR
Gastos Generales %
Utilidades %

NOTAS:

1. Se solicita entregar en la columna "valor neto de partida ($)", el valor neto, es decir sin
impuestos incluidos. Al momento de requerir la partida durante la ejecucién del contrato,
al total de la orden de trabajo se sumaré el impuesto que corresponda.

2. El contratista debera considerar en su oferta econdmica todas las acciones y
aguellos detalles menores que signifiguen una correcta ejecucién y acabado de las
partidas de acuerdo con las técnicas de construccién y normativa vigente, aun
cuando no estén expresamente indicados en las especificaciones técnicas o
planimetrias suministradas para la ejecucion de cada proyecto, en el caso de ser
necesario. Es decir, el contratista en el valor de cada partida debe considerar el valor
neto (sin impuestos) de la partida incluyendo MANO DE OBRA (incluye la legislacion
laboral v previsional gue corresponda), MATERIALES, GASTOS GENERALES Y
UTILIDADES QUE ESTIME. En general, debe incluir en el valor ofertado todos los
costos y utilidad que sean pertinentes para terminar la partida en conformidad.

3. En relacién con los gastos generales y utilidad, al final del Anexo se solicita
informarlos en porcentaje. Sumados ambos porcentajes no podran superar un 30%.
Estos porcentajes se entenderdn incorporados en el valor ofertado de cada
itemizado.

Adicionalmente, estos porcentajes seran los vigentes para aplicar a los andlisis de
precios unitarios (APU) que se requieran durante la vigencia del contrato (ejemplo,
punto 10.1 de las Bases Técnicas).

4. Las partidas estan identificadas como Prioritarias, Prioritarias Intermedias y No
Prioritarias. Lo anterior significa que la Escuela Culinaria Francesa ha determinado que hay
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partidas que tienen una mayor ponderacion en la evaluacién. Adicionalmente, esto busca
que los precios ofertados sean aquellos con los que realmente opera el oferente y estén
acordes al mercado, permitiendo ejecutar cada partida ajustada a una combinacion
calidad/precio ofertado.

5. Para efectos de evaluacion se aplicara lo estipulado en el criterio "Oferta Econdmica", de
las bases administrativas.

6. Se requiere realizar la contratacion por la totalidad del itemizado. En caso de que se
excluya explicitamente alguno de los items de la propuesta, su oferta sera declarada
inadmisible.

7. Enlos casos donde el oferente no indique valores en partidas, estos se asumiran como
costo cero pesos ($0), quedando obligado, en caso de ser contratado, a prestar el
servicio respectivo (partida) a dicho valor.

9. El precio de cada partida itemizada se mantendrd inalterable durante todo el periodo de
vigencia del contrato, incluyendo sus maodificaciones y extensiones que pudiesen surgir.




